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IMPORTANT SAFEGUARDS

WHEN USING ELECTRICAL APPLIANCES, BASIC SAFETY PRECAUTIONS
SHOULD ALWAYS BE FOLLOWED INCLUDING THE FOLLOWING:

. WHEN USING ELECTRICAL APPLIANCES, BASIC SAFETY PRECAUTIONS

SHOULD ALWAYS BE FOLLOWED. READ ALL INSTRUCTIONS.

. TO PROTECT AGAINST RISK OF ELECTRICAL SHOCK, DO NOT PUT THE

MAIN BODY (MOTOR] IN WATER OR ANY OTHER LIQUID.

. CLOSE SUPERVISION IS NECESSARY WHEN ANY APPLIANCE IS USED

NEAR CHILDREN.

. UNPLUG FROM OUTLET WHEN NOT IN USE, BEFORE ASSEMBLING OR

TAKING OFF PARTS AND BEFORE CLEANING.

. AVOID CONTACT WITH MOVING PARTS.

. DO NOT OPERATE ANY APPLIANCE WITH A DAMAGED CORD OR PLUG, OR

AFTER THE APPLIANCE MALFUNCTIONS, OR IS DROPPED OR DAMAGED
IN ANY MANNER. RETURN APPLIANCE TO THE NEAREST AUTHORIZED
SERVICE FACILITY FOR EXAMINATION, REPAIR OR ELECTRICAL OR
MECHANICAL ADJUSTMENT.

. THE USE OF ATTACHMENTS NOT RECOMMENDED OR SOLD BY THE

MANUFACTURER MAY CAUSE FIRE, ELECTRIC SHOCK OR INJURY.

S




10.

1.

12.

13.

14.

——

DO NOT LET CORD HANG OVER EDGE OF TABLE OR COUNTER.

ALWAYS MAKE SURE HOPPER IS SECURELY FASTENED IN PLACE
BEFORE MOTOR IS TURNED ON. DO NOT UNFASTEN HOPPER WHILE
JUICER IS IN OPERATION.

BE SURE TO TURN SWITCH TO OFF POSITION AFTER EACH USE OF
YOUR JUICER. MAKE SURE THE MOTOR STOPS COMPLETELY BEFORE
DISASSEMBLING.

DO NOT PUT YOUR FINGERS OR OTHER OBJECTS INTO THE JUICER
WHILE IT IS IN OPERATION. IF FOOD BECOMES LODGED IN OPENING,
USE FOOD PUSHER OR ANOTHER PIECE OF FRUIT OR VEGETABLE TO
PUSH IT DOWN. WHEN THIS METHOD IS NOT POSSIBLE, TURN THE
MOTOR OFF AND DISASSEMBLE JUICER TO REMOVE THE REMAINING
FOOD.

DO NOT USE OUTDOORS.

DO NOT PLACE ON OR NEAR A HOT GAS OR ELECTRIC BURNER OR IN
AHEATED OVEN.

DO NOT USE APPLIANCE FOR OTHER THAN INTENDED USE.

03

SAVE THESE INSTRUCTIONS
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Before Reading Manual

01 Read "Safety Precautions” (p. 4-5) and use the
appliance properly.

02 After reading the manual, keep it in a convenient
location for future reference.

03 This appliance is for domestic use (Korea) only. Do
not use it in countries that have a different power
supply and voltage.

04 Any quality improvements are subject to change
without notice.

A 1. Precautions for Safe Use

01 Youshould read <Safety Precautions>.
02 You must follow <Safety Precautions>.
03 Precautions are classified as follows.

A Warning Failure to comply with the label
instructions may result in serious injury or death.

® Do not plug in or pull out the power cord with wet
hands.

® Use the right voltage only as specified on the
warranty card and the product specifications. Failure
to follow this instruction may result in electric shock,
fire, or performance impairment. Connecting to a
different voltage may shorten the motor’s lifespan or
cause a malfunction.

® Securely plug the power cord all the way into an

Instruction Manual [Home use only / Warranty not included] | H310A Seires

outlet.

® Do not forcibly bend, tie, damage, or pull the power
cord. Do not place it near a high temperature or a
heat, such as a gas cooktop, and do not place any
heavy objects on top of it, wedge it into a narrow
space, or alter it.

® Do not ever modify it. Do not attempt to dismantle
or repair it yourself.

® Do not insert foreign objects, such as a finger or
iron pin, into any cracks or holes in the product body.
Failure to follow this instruction may result in fire,
electric shock, injury, or malfunction. For after-sales
service and product maintenance, contact the HUROM
Customer Center.

® When the power plug is damaged, do not repair
or dismantle it on your own. Take the product to the
after-sales service center or store.

® Do not get wet or splash water over the product
body. Make sure that no water or foreign material
enters the product’s power switch.

® Do not operate the power dial with wet hands.

® For your safety, always ground your power outlet.
Also, do not ground it to gas pipes, plastic water pipes,
or telephone lines. Make sure that you use a grounded
outlet.

® Never attempt to dismantle any parts of the
chamber set, or put foreign objects, such as a
finger or spoon, into the inlet or juice outlet during
operation.

® Do not use it within reach of children. Children
should be carefully supervised so that they do not
use this device or play with it. There is risk of injury or
damage if children accidentally hit and knock it down.
® Do not use the juicer by yourself if you are not
used to handling it. Anyone with physical or mental
conditions, or users who lack experience and
knowledge, should not use it without a supervisor
present.

® Do not use the product while wearing or holding any
items with magnetic force (e.g., magnetic bracelets,
etc.). Placing magnetic objects around the product
may lead to malfunctions.

A Caution Failure to comply with the label
instructions may result in serious injury or death.

® Do not operate it unless the product body and
chamber set are securely connected.

® |f there is a gas leak, etc., then do not touch the
power cord. Open the windows and thoroughly
ventilate the area.

® |f the screw stops rotating during operation, turn
the dial to the [REV] direction for 3 to 5 seconds to
activate the reverse operation. Then, turn the dial
again to the [ON] direction. If the screw is continuous-
ly in the stopped state, it may overheat the motor and
cause damage to parts and impairment of functions. If
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the problem continues, stop the product and contact
the HUROM Customer Center.

® Do not move the product body, or disassemble or
assemble the chamber set or parts, while it is in
operation.Make sure to stop it, unplug the power cord
before you move, disassemble or connect it.

® Pay attention while using the product to prevent
articles you may be wearing, such as a necktie, long
necklace, scarf, etc., from being pulled into the inlet.
® Place this product on a flat, even surface to use it.
® Do not use the product for more than 15 minutes
continuously at a time. Doing so may overheat the
motor and cause it to malfunction. For continuous
operation, completely stop operation, take a break for
at least 5 minutes, and then use it again.

® Do not subject the product to extreme shock or
dropping.

® [f it produces unusual sounds, excessive heat, or
smoke, then stop using it immediately and contact
the Customer Center. The new product odor will
naturally go away over time.

® Unplug the power cord from the outlet when it is
not in use. Also, be sure to unplug the power cord by
holding the plug head.

® Do not clean it at 80 °C or a higher temperature.
Do not put it in a dishwasher, dryer, microwave,
etc. Failure to follow this instruction may cause
malfunction or deformation of its parts.

® The appliance weighs approximately 3.4 kg. When
you move it, make sure that you securely hold the
product body with both hands. If you move it by just
holding the chamber or its side, then the product body
may fall, causing damage or malfunction.

® This appliance is for household use only. Do not
use it for commercial purposes. Do not attempt to
extract juice from a large amount of ingredients at
once. Doing so may damage the parts. If you wish
to use it for commercial purposes, then contact the
Customer Center.

A 2, Cautions during Operation

® Please read the instructions for preparing
ingredients thoroughly before putting them in.

- Poorly prepared ingredients may hinder the
extraction process and/or cause damage to the
product.

® Ingredients that require extra care

- When using soft ingredients alone, such as bananas,
ripened kiwis, or tomatoes, the juice may pool inside
the chamber and not be extracted properly. Please
add other ingredients that are not overly soft.

- For walnuts, peanuts, almonds, sunflower seeds,
pine nuts, beans, etc., insert only a small amount
or use them with other ingredients after steeping in

water.

- When extracting only the ingredients with long and
thin stalks such as water parsley, they may not be
extracted properly. Please chop the ingredients into
Tcm-long pieces before inserting them.

® Ingredients that can't be juiced

- Do not use the ingredients that can't be juiced, such
as sesame seeds, coffee beans, Chinese peppers, tree
bark, pine needles, etc. Do not put in mudfish, eel,
shrimp, marsh snails, squid, etc.

- Do not use fruits soaked in alcohol, honey, or sugar
le.g., grapes, raspberries, mulberries] and herbal
ingredients [e.g., glasswort, rock pine enzymes).

- Do not use any ingredients that can't be juiced, such
as silverberries, aloe, cactus, quince, yams, kudzu
root, sugar cane, acorns, and dandelions.

- Do not use boiled ingredients (e.g. boiled potatoes,
boiled sweet potatoes).

- Do not use frozen ice made up of just water.

® We recommend that you consume the juice
immediately, if possible, and don't refrigerate it for
along period of time.

® Do not use this product for grinding grain. Failure
to follow this instruction may cause malfunction or
damage to the product.

® Do not attempt to extract juice from pulp that is
already juiced.

® Do not let it run idly before putting in any
ingredients.

® Do not overload ingredients into the hopper above
the guided limit mark.

®Donotuseitfor more than 15 minutes continuously.
- Doing so may overheat the motor and cause it to
malfunction. However, when using continuously, stop
once and use breaks of at least 5 minutes in duration.
@ Do not insert a chopstick or spoon into the juice/
pulp outlet while it is in operation.

@ Do not operate the power dial with wet hands.

- Failure to follow this instruction may cause electric
shock, short circuiting, or fire. Do not get foreign
substances on or near the power dial.

@ Use it with the juice cap open.

- The juice can flow backwards into the hopper if the
juice cap is closed while juicing.

@ Do not use it when the top of the product body is wet
from extracted juice or water.

1. Juicing withered ingredients or frozen fruits that
have been stored for a long time in the refrigerator
might only produce a small amount of juice or none
atall.

2. If it is not cleaned immediately after use, then
it will be harder to disassemble parts and clean off
any dry pulp inside. It may also cause performance
impairment, so clean it immediately after use.
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3. Power Dial

Turn the dial to the left or right
for operation.

OFF

REV ™= o
7

—

~

[ON 1 : Operation - Used to
start the product for juicing

OFF
REV ON

)\ g
[ OFF ] : Stop - Used to stop the
product’'s operation

[REV ] : Reverse rotation -
Used when the operation halts
while in use due to material
overload % It only works when
the dial is being turned, and it
stops when the dial is released.

——

4. Precautions before Juicing

2% When you prepare juicing ingredients,
make sure to choose your own proper
ingredients if you have any food allergies.

X Please refer to the recipe book for how
to use the product and tips for different
ingredients.

2 Juicing ingredients should be cut small
enough for the hopper. When you want
juicing to be faster or to produce more
juice, chop up the ingredients a bit
smaller. For every 1 kg extraction, repeat
the "disassemble and clean after juicing”
cycle.

* Do not overload ingredients into the
hopper above the guided limit mark.

X Extraction of soft fruits may cause
pooling in the chamber.

% Extraction of fibrous fruits and
vegetables may cause thick juice
extraction.

> Inputting the following ingredients may
cause product damage or breakdown.

- Unjuiceable ingredients such as sesame
seeds, coffee beans, Chinese pepper,
tree bark, pine needles, etc. Mudfish, eel,
shrimp, marsh snails, squid, etc.

- Fruits soaked in alcohol, honey, or sugar
(e.g., grapes, raspberries, mulberries)
and herbal ingredients (e.g., glasswort,
rock pine enzymes)

- Any ingredients that are unjuiceable
in nature such as autumn olives, aloe,
cactus, quince, bananas, yams, kudzu
root, sugar cane, acorns, dandelions, etc.

- Boiled ingredients such as boiled potatoes
and boiled sweet potatoes

- Frozen ice made of water

> Do not use it for grinding grain.

% Please refer to <Precautions during
Operation>.
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4-1. Multi-screw

Citrus fruits

Grapefruits, oranges, lemons, etc.

Prepare the ingredients by peeling and cutting them
into smaller pieces to fit in the hopper inlet. Remove all
the hard, unchewable seeds or pits before insertion.

Fruits with thick peel

Pineapples, dragon fruit, melons, watermelons,
pomegranates, etc.

Prepare the ingredients by peeling and cutting them
into smaller pieces to fit in the hopper inlet. Remove
the seeds that are hard to chew before insertion.

Fruits with hard seeds

Grapes, apples, peaches, persimmons, plums,
cherries, pears, Korean melons, etc.

For ingredients containing seeds that are hard to chew
or large pits such as those in peaches, use flesh only
after removing the seeds or pits. Hard seeds cause it to
halt while in use and may damage its components.
Remove the apple seeds, if possible, since they can be
toxic when ground. For grapes, pluck each grape from
the bunch after cleaning them thoroughly. Do not use
the ingredients that are overly soft on their own.
Instead, put them in with other fruits and vegetables.

+ As some ingredients need extra care in
trimming, please refer to the preparation
guide below.

o If you are juicing in large quantities
or multiple times, then finely trim the
ingredients and repeat the "disassemble
and clean after juicing” process.

« For even faster processing, cut ingredients
into smaller pieces.

Fruits with soft, juicy texture

Single extraction (berries, cherry tomatoes,
pineapples, etc.)

% After cleansing, cut the ingredients into small
pieces for the hopper inlet. Remove stalk ends
from the fruit and vegetables.

Mixed extraction (strawberries, kiwi, bananas,
tomatoes, mangoes, etc.)

% For dry and viscous ingredients, mix with
other ingredients for juicing. Remove the peel
and stalk ends, and seeds if there are any.

Root vegetables

Carrots, beets, ginger, sweet potatoes, potatoes, garlic,
etc.

Wash dirt and debris off the ingredients under running
water. Peel the outer skins of fibrous ingredients such as
ginger, and cut long ingredients into sticks for juicing.

Leaf/stem vegetables

Celery, kale, cabbage, etc.

Cut the ingredients into 3-cm or shorter pieces for juicing.
Since leaf stalk vegetables are rough and fibrous, they are
not easily squeezed, and they can get caught in the screw.
When extracting only the ingredients with long and thin
stalks such as water parsley, they may not be extracted
properly. Please chop the ingredients into Tcm-long pieces
before inserting them.

S

07




08

5. How to Assemble

01 Assemble the bottom of the multi-screw (@) with the top of the multi-screw (3) as shown in the
figure.

02 Press down the multi-screw set assembled in the chamber.

03 Align the hopper [ ¥ ] assembly guide mark (D-4) with the chamber [,h] assembly guide mark
(@-2) to connect.

04 Turn the assembled hopper clockwise until its guide mark is aligned with the chamber assembly
guide mark [a].
If the internal components are not assembled correctly, then the hopper won't close.

05 Check that the discharge cover and the loop (@-4) of the chamber are properly fastened.
1. Close the discharge cover and fasten it with the loop.
2. If the packing is not in place or the lever is not fastened properly, juice may leak or the lever may open

during extraction.

06 Place the well-assembled chamber set onto the product body (®).

Assemble the chamber set and connect it to the product body.
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6. Assembly and Disassembly of Silicone

% Silicone packings are supposed to be replaced every
6 to 12 months. You can purchase them through our
Customer Service Center.

(The juicer may leak if the product is not assembled
properly.)

Extraction Packing

Seal Packing

01 Hold the silicone ring and pull it out smoothly.

02 After cleaning, plug the silicone ring upright into the
slot by fixing one end into place first.

03 Insert the rest and press down firmly

——
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Juice Cap Packing

&

After cleaning, firmly insert with the round side outward and
the grid hollow facing upward.

Hopper Packing

Assemble the packings as shown in the figure.

Screw Packing

01 Grab onto one side and pull out.

02 After cleaning, check the top and bottom direction of
the packing and insert it upward as if you hook it on the
bottom of the multi-screw.

03 After checking the direction, press the rest of the
packing down without any folded part.
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01 Open the hopper cover.
@ Pull the lever of the hopper cover to open it.

02 Add the juicing ingredients below the limit
mark of the hopper.
(D Use soft ingredients by mixing them with others.

2% Overloading the product with ingredients may
damage the product.

03 Close the hopper cover and keep the juice cap

open.

(D Before pressing the extraction button, put a cup
in place first.

@ The juice can flow backwards into the hopper if
the juice cap is closed. If the juice does not come
out even after opening the juice cap, then open
the hopper cover and remove the content.

04 Turn the power dial [ON] to start operation.

(@ The “click” sound when the product is operating
is the sound of the chamber set and the motor
binding together.

2% Operation stops when the hopper cover is open.

05 During extraction, ingredients may get

stuck on the interior wall of the hopper or

cutting blades.

(D Turn the dial to the [REV] direction for 3 to 5
seconds to activate the reverse operation. Then,

turn the dial again to the [ON] direction.>If the
movement of ingredients is not smooth, open the

hopper cover and organize the ingredients.

06 Let it operate for another minute or so after

the last ingredient goes down through the hopper.

@ It takes some time for the last piece to be juiced
as it slowly squeezes the ingredients.

@ If the remaining pulp is removed by additionally
running the machine after extraction, then it
should be quite easy to remove the hopper and
wash the parts.

07 Once the juicing and pulp removal are done,

stop the product by turning the power dial.

(D Even when it is stopped by the power switch, the
operation may stop after 3 seconds.

08 Pour any juice left by tilting the chamber set

forward.

(@ For thick juice like tomato juice, it is likely to pool
in the chamber set.

8. When the Screw Stops during
Operation

01 For 2 to 3 times, repeat the process
of maintaining the state in which the
power dial is turned to the [REV] direction
(counterclockwise) for 3 to 5 seconds and
then releasing the dial. The reverse rotation
is a function that returns and lifts the
ingredients upward. It only works when the
dial is being turned, and the screw rotation
stops when the dial is released.

02 After the screw is completely stopped
after reverse rotation, turn the power
dial to the [ON] direction (clockwise) to
start the operation again.

If it does not work even after following the
above steps, unplug the power cord from the
outlet, remove the chamber set, wash it, and
use it again.

The motor will continue to spin after the
machine is turned off but it will slow down
and come to a complete halt.
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9. How to Disassemble and Clean

Vi

3¢ After the product stops operating completely,
unplug the power cord with your dry hands. The
motor is still slowing down after the appliance
is turned off so wait about 3 seconds before
separating the chamber set.

01 Separate the chamber set from the product body.
Turn the hopper open and pull off the parts in order
to disassemble them.

02 Wash the parts with a cleaning brush under running
water.

03 Wash the chamber by opening the discharge cover
and the juice cap.

04 Wipe the product body with a damp towel or soft
cloth.

05 For silicon packings, remove and wash them after
use.
- Residue may remain stuck
[hopper packing, juice cap packing, extraction
packing, seal packing, screw packing).

06 You can sterilize the parts by soaking them in warm
water diluted with baking soda, citric acid or vinegar.

% Failure to clean the product immediately after use can
cause its stainless steel parts and other parts to corrode or
become discolored due to salt and pulp from the ingredients.
Contaminants may dry out and get stuck inside, making it
difficult to disassemble or clean it, as well as adversely affect
its performance. Be sure to clean and air dry it completely after
use and store it in a clean place. For long-term storage, clean it
with the cleaning brush first. Do not clean it with boiling water
or subject it to high temperatures. Do not use abrasive cleaning
products or tools like kitchen sink cleaners or a stainless-steel
sponge. Do not put it in a dishwasher or dish dryer.
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10. Before Requesting
Repair

01. When the appliance starts
operation, it will make a “click”
sound.

02. It won't operate with only the
product body.

03. Assemble it, making sure to
align it with the safety sensor.

04. It does not work.

05. It suddenly stops during
operation.

06. There are cracks on the screw
or scratch marks on the top part of
the screw.

07. Juice leaks through the pulp
outlet right when the ingredients
are putin the ingredients.

08. Juice flows back into the hopper.

09. Juice leaks between the hopper
and the chamber, or between the
chamber and the product body.

10. The hopper does not open.

11. The chamber is vibrating (during
juicing).

12. Pulpis discharged even when
the discharge cover is closed.

13. An unusual noise is heard while
juicing.

—o— i

Checkthe following before asking for repair. For follow-up serviceandanyinquiry 13
you may have while using the product, please contact our Customer Center, or
homepage at http://www.globalhurom.com Check the manufacturer’'s number
orthe number under the barcode when requesting for follow-up service or parts.

This is the sound when the motor and the screw are connected. This is not a malfunction.

Check if the chamber set and body are properly assembled.
Please turn off the power before assembling or disassembling the product.

Check if they are assembled in accordance with the guide mark.
Please turn off the power before assembling or disassembling the product.

Check if the power cord is properly plugged in.

The machine may not work after prolonged use (15 minutes or longer).

It will resume normal operation once the product body (motor] cools down.

Check if the hopper fits properly. If the hopper is connected incorrectly, the product will not operate
properly. It will only operate when the lock symbol on the chamber is perfectly aligned with the
hopper’s assembly guide mark. Check if the product is assembled in accordance with the assembly
quide. Refer to Page 08 of this manual for assembly.

Is the hopper overloaded with juicing ingredients, or are the ingredients too big? Refer to Page 11 of
this manual and activate reverse rotation.

Curve lines are created in addition to the straight mold marks left on the top and sides of the screw
in the process of marking molding. They are normal parts, and they do not affect the operation.

Alittle juice may come out of the pulp outlet, depending on the ingredient being inserted.
Thisis not a product defect but the result of the characteristics of the ingredient. The leakage will stop
once the product starts running. If the leakage persists, contact the Customer Center.

Did you perform extraction with the juice cap closed? Extraction with the juice cap closed may cause
the juice to flow backward into the hopper. If the juice is not properly discharged even after opening
the juice cap again, open the hopper cover and empty out the inside.

Is the hopper packing or chamber packing assembled correctly?
Juice will leak if the hopper packing or chamber packing has been assembled upside-down or
incompletely. Check if the packing has been assembled correctly.

There may be excessive pulp remaining inside. Turn the product [ON] to discharge the remaining
pulp, or, for 2 to 3 times, repeat the process of doing a reverse rotation for about 10 seconds and
stopping it. Then, the hopper will open without any issue.

Were foreign or solid substances put in (hard seeds such as persimmon seeds)?

If there are foreign or solid substances, then attempting to operate it in reverse may further damage
the components. In this case, contact the Customer Center and request for after-sales service.

The product may wobble slightly due to the force and motion of the product body's motor. It may
produce small and large vibrations depending on the ingredient's characteristics (hard or tough). This
is not a malfunction but a normal phenomenon caused by the rotating screw. The product may seem
to vibrate more when juicing hard ingredients than when juicing soft and watery ingredients (e.g.,
carrots, potatoes, radishes, beets, kohlrabi, etc.).

Even if the lever is closed, pulp will be discharged naturally. Depending on the ingredients used,
there may be a difference in the amount and speed of pulp discharge.

It is a natural sound when the ingredients are being crushed. If the ingredients are hard or tough
like apples, carrots, cabbage, celery and beets, the noise may be louder than when juicing softer
ingredients.
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Vor dem Lesen der Bedienungsanleitung

01 Die "VorsichtsmaBnahmen zur sicheren Verwendung" (. 14-
15) durchlesen und das Gerét ordnungsgemaf verwenden.

02 Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung an einem sicheren
Ort fir spateren Gebrauch auf.

03 Dieses Gerdt ist nur fir den Haushaltsgebrauch (Korea)
vorgesehen. Verwenden Sie das Gerat nicht in Landern, wo
andere Netzspannungen oder Stromstarken verwendet werden.

04 Eskonnen jederzeit ohne Vorankiindigung Qualitatsverbesserungen

vorgenommen werden.
A 1. VorsichtsmaBnahmen zur
sicheren Verwendung
01 Sie missen die <VorsichtsmafBnahmen zur
sicheren Verwendung> durchlesen.
02 Sie missen die <Vorsichtsmafinahmen zur

sicheren Verwendung> durchlesen.
Es bestehen folgende Vorsichtsmafinahmen:

03

A Warnung Bei Nichteinhaltung der Anweisungen auf
dem Etikett kann es zu schweren Verletzungen oder Tod
kommen.

® Fassen Sie das Stromkabel nicht mit nassen Handen an

® Verwenden Sie die richtige Stromstarke, wie angegeben
auf der Garantiekarte und den Produktspezifikationen Die
Nichtbeachtung dieser Anleitung kann zu Stromschlag,
Brand oder Funktionsstorungen fiihren. Der Anschluss an
eine andere Netzspannung kann die Lebensdauer des Motors

Bedienungsanleitung [ nur zum Haushaltsgebrauch / Garantie nicht enthalten ] | H310A Series

reduzieren oder zu Funktionsstdrungen fiihren.

® Den Netzstecker vollstandig in eine Steckdose einfiihren.
® Das Netzkabel nicht gewaltsam biegen, knicken,
beschadigen oder ziehen. Das Gerdt nicht in der Nahe
von Hitzequellen wie Gaskocher oder auf schweren
Gegenstanden abstellen, einklemmen oder beschadigen.

® Das Gerat nicht verandern. Das Gert nie selbst zerlegen
oder reparieren.

® Keine Fremdkorper wie Finger oder Nadeln in Ritzen
oder Offnungen des Produktgehduses einfilhren. Die
Nichtbeachtung dieser Anleitung kann zu Stromschlag, Brand,
Verletzung oder Funktionsstdrungen fiihren. Fiir Kundendienst
oder Produktwartung das HUROM Kundendienstzentrum
kontaktieren.

® Einen beschadigten Netzstecker nicht eigenstdndig
reparieren oder zerlegen. Das Gerdt in das
Kundendienstzentrum oder Geschaft bringen

® Das Produktgehduse darf nicht nass oder mit Wasser
bespritzt werden. Es ist darauf zu achten, dass weder Wasser
noch Fremdkdrperin den Netzschalter des Produkts gelangen.
® Den Schalter nicht mit nassen Handen anfassen.

® Fiir Ihre Sicherheit muss die Steckdose geerdet sein Sie
darf auch nicht Uber eine Gasleitung, Kunststoffwasserleitung
oder Telefonlinie geerdet sein. Immer eine geerdete Steckdose
verwenden.

® Versuchen Sie nicht, das Hauptbehalter-Set zu zerlegen
oder wahrend des Betriebs Fremdkorper wie Finger oder
Loffel in die Einfill6ffnung/ den Saftauslass einzufiihren.

® Auflerhalb der Reichweite von Kindern verwenden.
Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzugehen,
dass sie nicht mit dem Gerat spielen. Es besteht eine Gefahr
flr Verletzung oder Fehlfunktion, wenn Kinder das Gerat
versehentlich anstofen oder auf den Boden fallen lassen.

® Den Entsafter nicht eigenstandig verwenden, wenn Sie die
Verwendung nicht routinemaBig beherrschen. Personen mit
physischen oder geistigen Behinderungen oder mangelnder
Erfahrung und Kenntnis sollte das Gerat nicht unbeaufsichtigt
verwenden.

® Verwenden Sie das Produkt nicht, wenn Sie magnetische
Gegenstande tragen oder in der Hand halten (z. B.
magnetische  Armbander). Wenn sich  magnetische
Gegenstéande in der Nahe des Produkts befinden, kann es zu
Funktionsstorungen kommen.

A Warnung Die Nichteinhaltung der Anweisungen auf
dem Etikett kann zu schweren Verletzungen oder Tod fiihren.
® Das Produkt nicht in Betrieb nehmen, bevor das
Produktgehduse und Hauptbehalter-Set sicher miteinander
verbunden sind.

® Bei einem Gasaustritt das Netzkabel nicht beriihren. Die
Fenster 6ffnen und den Raum griindlich liiften.

® Wenn die Pressschnecke beim Betrieb stoppt, den
Netzschalter 3 Sekunden lang auf [REV] stellen, um den
Riickwartslauf zu aktivieren. Dann erneut den Netzschalter
auf [ON] stellen. Wenn sich das Produkt ldngere Zeit gestoppt
bleibt, kénnen eine Uberhitzung des Motors, Beschadigung
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der Teile und Funktionsstérungen auftreten. Wenn dieses
Problem andauert, schalten Sie das Geréat sofort aus und kon-
taktieren Sie Ihr zustandiges HUROM Kundendienstzentrum.
® Wahrend des Betriebs das Produktgehduse nicht
bewegen und das Hauptbehalter-Set bzw. die Gerateteile
nicht zerlegen oder zusammenbauen. Achten Sie darauf,
das Netzkabel abzuziehen, bevor Sie das Gerat bewegen,
ausbauen oder die Teile miteinander verbinden.

® Achten Sie bei der Verwendung des Gerdts darauf, dass
Bekleidungsaccessoires wie Krawatte, Halskette, Schal etc.
nicht in die Einfiill6ffnung gelangen. .

® Fiir die Verwendung das Gerat auf eine feste ebene
Oberflache stellen.

®Das Gerat nicht langer als 15 Minuten am Stiick verwenden.
- Eine Uberhitzung des Motors kann Funktionsstérungen
verursachen. Wenn das Gerat kontinuierlich verwendet wird,
Pausen von mindestens 5 Minuten einlegen und danach erneut
verwenden.

® Das Gerat keinen starken StoBeinwirkungen aussetzen
oder auf den Boden fallen lassen.

® Wenn das Gerat ungewohnliche Gerdusche erzeugt, heifd
wird oder Rauch erzeugt, schalten Sie es bitte sofort aus und
kontaktieren Sie das Kundendienstzentrum. Der typische
Neuproduktgeruch verfliichtigt sich mit der Zeit.

® Das Netzkabel aus der Steckdose ziehen, wenn das Gerat
nicht verwendet wird. Beim Herausziehen des Netzkabels
darauf achten, den Steckkopf zu halten.

® Nicht bei Temperaturen iiber 80°C reinigen. Das Gerat
nicht in eine Geschirrspiilmaschine, Mikrowelle etc. geben,
dies kann Funktionsst6rungen und/oder eine Verformung der
Gerdteteile verursachen.

® Das Produktgewicht betragt ca. 3,4 kg. Beim Bewegen
des Produkts darauf achten, das Produktgehduse
mit beiden Handen festzuhalten. Wenn Sie das Gerat
nur am Behalter oder an Innenteilen halten, kann das
Produktgehduse herunterfallen, sodass Beschadigung oder
Funktionsstorungen verursacht werden.

®Dieses Geratist nurfiir den Haushaltsgebrauchvorgesehen.
Nicht fiir kommerzielle Zwecke verwenden. Nicht versuchen,
grofe Zutatenmengen auf einmal zu entsaften. Dies kann zu
Beschadigung der Gerdteteile fiihren. Wenn Sie das Gerét fur
kommerzielle Zwecke verwenden machten, kontaktieren Sie
bitte das Kundenzentrum

Q 2. Vorsichtsmafinahmen
wahrend des Betriebs

@ Bitte lesen Sie vor dem Einfiillen die Anleitungen fiir die

Vorbereitung der Zutaten durch.

- Schlecht vorbereitete Zutaten konnen den Entsaftungsvorgang

behindern und/oder Produktschaden hervorrufen.

@ Zutaten, die besondere Sorgfalt erfordern:

- Bei der alleinigen Verwendung weicher Zutaten wie Bananen,

reifen Kiwis und Tomaten kann der Saft im Hauptbehalter

stagnieren, sodass die Entsaftung erschwert wird. Bitte fiigen
Sie andere, weniger weiche Zutaten hinzu.

- Walnisse, Erdniisse, Mandeln, Sonnenblumenkerne,
Pinienkerne, Bohnen etc. nur in kleinen Mengen einfiillen oder
in Wasser einweichen und gemeinsam mit anderen Zutaten
hinzufiigen.

- Zutaten mit langen und diinnen Stielen wie Wasserkresse
werden eventuell nicht richtig entsaftet. Bitte schneiden Sie die
Zutaten vor dem Einfiillen in 1 cm grofe Stiicke.

® Zutaten, die fiir die Entsaftung ungeeignet sind

- Zutaten, die fur die Entsaftung ungeeignet sind, wie z.
B. Sesamsamen, Kaffeebohnen, Chilischoten, Baumrinde
und Tannennadeln sowie Fisch, Aal, Garnelen, Schnecken,
Tintenfisch etc.

- Keine Zutaten verwenden, die in Atkohol, Honig oder Zucker
eingelegt sind [z. B. Trauben, Himbeeren, Brombeeren] und
pflanzliche Zutaten (z. B. Queller, Fhrenenzym)

- Keine Zutaten einfiillen, die von Natur aus schwer zu entsaften
sind, wie z. B. Olfrlichte, Aloe vera, Kaktus, Quitte, Yams, Kudzu-
Wurzel, Zuckerrohr, Ahorn und Léwenzahn.

- Keine gekochten Zutaten verwenden (z.B. gekochte Kartoffeln,
StiBkartoffeln)

- Keine Eis nur aus gefrorenem Wasser verwenden.

® Es wird empfohlen, Gemiisesaft sofort zu konsumieren und
nicht iber langere Dauer im Kiihlschrank aufzubewahren.

® Dieses Gerdt nicht fir das Vermahlen von Kdrnern
verwenden. Die Nichtbeachtung dieser Anleitung kann
Beschadigung oder  Funktionsstorungen des  Gerdts
verursachen.

® Trester darf nicht erneut entsaftet werden.

® Das Gerat vor dem Einfiillen der Zutaten nicht im Leerlauf
betreiben.

® Keine Zutaten in den Trichter oberhalb der Grenzmarke
einfiillen.

@ Das Gerat nicht @nger als 15 Minuten am Stiick verwenden.
- Eine Uberhitzung des Motors kann Funktionsstdrungen
verursachen. Wenn das Gerat kontinuierlich verwendet wird,
Pausen von mindestens 5 Minuten einlegen.

® Wihrend des Betriebs keine Essstabchen oder Loffel in die
Einfiilloffnung / den Tresterauslass einfiihren.

@ Den Schalter nicht mit nassen Handen anfassen.

- Bei Nichtbeachtung dieser Anleitung kénnen Stromschlag,
Kurzschluss oder Brand verursacht werden. Fremdkdrper vom
Netzschalter fernhalten.

@ Bei der Verwendung den Saftdeckel offen lassen.

- Der Saft kann in den Trichter zurlckflieBen, wenn der
Saftdeckel wahrend der Entsaftung geschlossenist.

® Nicht verwenden, wenn die Oberseite des Produktgehduses
nass ist (Saft oder Wasser).

1. Eingetrocknete Zutaten, die lange Zeit im Kihlschrank
aufbewahrt wurden, oder gefrorene Friichte ergeben nur wenig
oder gar keinen Saft.

2. Wenn das Gerat nicht sofort nach der Verwendung gereinigt
wird, kann der Ausbau der Teile und die Entfernung von
eingetrocknetem Trester im Inneren erschwert werden. Auch
Funktionsstorungen konnen auftreten, daher sollte das Gerat
sofort nach der Verwendung gereinigt werden.
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16 3. Netzschalter

Drehen Sie den Netzschalter
nach links oder rechts fiir
Betrieb.

OFF

REV = ON
7

=
-
[ON: Betrieb -
Inbetriebnahme des Gerats fiir
Entsaftung
OFF
REV ON

)\ g
[ OFF I: - Der Betrieb des
Produkts wird gestoppt.

[REV I: Rickwartslauf - Wird
verwendet, wenn das Gerat
aufgrund Uberlastung stoppt
%% Er funktioniert nur durch
Betatigung des Netzschalters
und stoppt nach Loslassen.

——

4. Vorsichtsmafinahmen vor der Entsaftung

2 Bei der Vorbereitung der Saftzutaten
darauf achten, fiir Sie vertragliche
Zutaten auszuwidhlen, falls Sie
Nahrungsmittelallergien haben.

% Bitte lesen Sie im Rezeptbuch, wie das
Gerat zu verwenden ist, sowie die Tipps
fiir die verschiedenen Zutaten.

% Die Entsaftungszutaten miissen in
kleine Stiicke geschnitten werden, um
in den Trichter zu passen. Wenn Sie die
Entsaftung beschleunigen oder mehr
Saft erhalten mdchten, schneiden Sie
die Zutaten in etwas kleinere Stiicke.
Fiir die Entsaftung etwa 1 kg Zutaten
den Anwendungsschritt “Ausbau und
Reinigung nach Entsaftung” wiederholen.

% Keine Zutaten in den Trichter oberhalb
der Grenzmarke einfiillen.

%% Bei der Entsaftung weicher Friichte kann
der Saft im Hauptbehélter stagnieren.

% Faserhaltiges Obst und Gemiise ergeben
dickfliissigen Saft. .

% Das Einfiillen folgender Zutaten kann
Beschadigung oder Funktionsstorungen
verursachen.

- Zutaten, die fur die Entsaftung ungeeignet
sind, wie z. B. Sesamsamen, Kaffeebohnen,
Chilischoten, Baumrinde und Tannennadeln
sowie Fisch, Aal, Garnelen, Schnecken,
Tintenfisch etc.

- Keine Zutaten verwenden, die in Alkohol,
Honig oder Zucker eingelegt sind (z.
B. Trauben, Himbeeren, Brombeeren)
und pflanzliche Zutaten (z. B. Queller,
Fohrenenzym)

- Zutaten, die von Natur aus nicht entsaftet
werden konnen wie Oliven, Aloe vera,
Kaktus, Quitte, Bananen, Yams, Kudzu-
Wurzel, Zuckerrohr, Ahorn, Lowenzahn etc.

- Gekochte Zutaten wie gekochte Kartoffeln
oder SiBkartoffeln

- Eis aus gefrorenem Wasser

¥ Nicht verwenden, um Kdrner zu
vermahlen.

% Siehe <VorsichtsmaBnahmen wahrend
des Betriebs>.
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4-1 Mehrfach-Pressschnecke

Zitrusfriichte

Grapefruit, Orangen, Zitronen etc.

Die Zutaten vorbereiten, schalen und in kleine Stiicke
schneiden, die in die Trichteroffnung passen. Alle
harten Kerne vor dem Einfiillen entfernen.

Friichte mit dicker Schale

Ananas, Drachenfrucht, Melone, Wassermelone,
Granatapfel etc.

Die Zutaten vorbereiten, schalen und in kleine Stlicke
schneiden, die in die Trichterdffnung passen. Harte
Kerne vor dem Einfiillen entfernen.

Friichte mit harten Kernen

Trauben, Apfel, Pfirsich, Dattelpflaume, Pflaume,
Kirsche, Birne, koreanische Melone etc.

Bei Zutaten mit harten oder groflen Kernen wie
Pfirsichen nur das Fruchtfleisch verwenden und alle
Kerne entfernen. Harte Kerne kénnen das Gerat
blockieren und Gerateteile beschadigen. Apfelkerne
falls moglich entfernen, das sie beim Vermahlen
Giftstoffe freisetzen konnen. Jede Traube einzeln vom
Strang entfernen und waschen. Beim Entsaften nicht
ausschlieBlich weiche Zutaten verwenden. Anderes
Obst und Gemuse hinzufiigen.

« Bestimmte Zutaten erfordern eine
besonders sorgfdltige Vorbereitung, siehe
Zubereitungsanleitung unten.

« Wenn Sie groBe Menge oder mehrmals
hintereinander entsaften, schneiden Sie
die Zutaten in besonders kleine Stiicke und
wiederholen Sie den Anwendungsschritt
"Ausbau und Reinigung nach Entsaftung”

« Fiir eine besonders schnelle Verarbeitung
die Zutaten in kleine Stiicke schneiden.

Friichte mit weicher, saftiger Textur

Einfache Entsaftung (Beeren, Kirschtomaten, Ananas
etc.)

%Nach der Reinigung die Zutaten in kleine Stiicke
schneiden, die in den Trichter passen. Stiele von Obst
und Gemiise entfernen.

Gemischte Extraktion (Erdbeeren, Kiwi, Banane,
Tomate, Mango etc.)

% Trockene und dickfliissige Zutaten mit anderen
Zutaten zur Entsaftung vermischen. Schale und Stiele
sowie eventuell vorhandene Kerne entfernen.

Wurzelgemiise

Karotten, Riiben, Ingwer, SiiBkartoffeln, Kartoffeln,
Knoblauch etc.

Die Zutaten unter laufendem Wasser waschen und
Verunreinigungen entfernen. Fur die Entsaftung
faserhaltige Zutaten wie Ingwer schalen, lange Zutaten
in Stabchen schneiden.

Blatt-/Stangelgemiise

Sellerie, Griinkohl, Kohl etc.

Fir die Entsaftung die Zutaten in héchstens 3 cm grofle
Stiicke schneiden. Da Blatt- und Stangelgemiise zah und
faserhaltig sind, sind sie schwer zu entsaften und kdnnen
sich in der Press-Schnecke verfangen. Zutaten mit
langen und dinnen Stielen wie Wasserkresse konnen
eventuell nicht richtig entsaftet werden. Bitte schneiden
Sie die Zutaten vor dem Einfiillen in 1 cm grofe Stiicke.

S
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18 5.Zusammenbau
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01 Den unteren Teil der Mehrfach-Pressschnecke (@) mit dem oberen Teil (3) verbinden (siche
Abbildung).

02 Die zusammengebaute Mehrfach-Pressschnecke im Hauptbehalter nach unten driicken.

03 Die Zusammenbaumarkierung ¥ 1 des Trichters((D-4-1) mit der Zusammenbaumarkierung[ i' 1
des Hauptbehalters (@-2) ausrichten, um sie zusammenzufiigen.

04 Den zusammengebauten Trichter im Uhrzeigersinn drehen, bis seine Markierung an der
Zusammenbaumarkierung des Hauptbehalters [a] ausgerichtet ist.
Wenn die internen Teile nicht richtig zusammengefligt sind, kann der Trichter nicht geschlossen
werden.

05 Priifen, ob der Entleerdeckel und die Schlaufe(@>-4) des Hauptbehilters richtig geschlossen sind.
1. Den Entleerdeckel schlieen und mit der Schlaufe befestigen.
2. Wenn die Dichtung nicht richtig eingelegt oder der Hebel nicht richtig geschlossen ist, kann Saft

austreten, oder der Hebel kann sich wahrend der Entsaftung 6ffnen.

06 Das richtig zusammengebaute Hauptbehilter-Set mit dem Produktgehiuse verbinden (5).

Das Hauptbehalter-Set zuerst zusammenbauen und dann mit dem Produktgeh&use verbinden.
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6. Ein- und Ausbau von Silikon

% Dichtungsringe aus Silikon sollten alle 6 bis 12
Monate ersetzt werden. Sie kdnnen sie in unserem
Kundendienstzentrum kaufen.

[Der Entsafter kann undicht sein, wenn das Produkt nicht
richtig zusammengebaut ist)

Dichtung Entsafter

Dichtung Verschluss

01 Den Silikonring halten und vorsichtig herausziehen.

02 Nach der Reinigung den Silikonring in die Rille
einlegen, dabei ein Ende zuerst fixieren.

03 Den Rest einlegen und fest nach unten driicken.

Dichtung Saftausguss-Verschlusskappe

Nach der Reinigung mit der runden Seite nach auflen und
der Gitterstruktur nach oben fest andriicken und einlegen.

Dichtung Trichter

Die Dichtung wie in der Abbildung dargestellt
zusammenbauen

Dichtung Pressschnecke

01 Aneiner Seite halten und herausziehen.

02 Nach der Reinigung die Ober- und Unterseite der Dichtung
priifen, dann die Dichtung mit der Seite nach oben einlegen
und dabei an der Unterseite der Mehrfach-Schnecke einhaken.

03 Nach Uberpriifung der Seiten die (ibrige Dichtung ohne
gefalteten Teil nach unten driicken.
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20 7.Betrieb




01Den Trichterdeckel 6ffnen.
(D Den Hebel des Trichters driicken, um ihn zu
offnen.

02 Zutaten nur bis zur Grenzmarke des Trichters

einfiillen.

(D Weiche Zutaten mitanderen Zutaten vermischen.

% Eine Uberlastung des Produkts kann zu
Schéaden fihren.

03 Den Trichterdeckel schlieBen und die

Saftausguss-Verschlusskappe offen lassen.

(D Vor der Betatigung der Taste Entsaftung zuerst
einen Becher unter den Saftauslass stellen.

@ DerSaftkanninden Trichter zuriickflieBen, wenn
die Saftausguss-Verschlusskappe wahrend der
Entsaftung geschlossen ist. Wenn der Saft nach
Offnen der Saftausguss-Verschlusskappe nicht
herausflie3t, den Trichterdeckel offnen und
Inhalt entfernen.

04 Den Netzschalter [ON] driicken, um den

Betrieb zu starten

(D Das Klickgerauschwahrend des Produktbetriebs
entstehtdurch das Einrasten des Hauptbehalter-
Sets mit dem Motor.

2% Der Betrieb stoppt, wenn der Trichterdeckel
geoffnet wird.

05 Wahrend der Entsaftung konnen Zutaten
an den Innenwdnden des Trichters oder den
Schneidklingen haften bleiben.

(D Den Netzschalter 3 bis 5 Sekunden lang
auf [REV] stellen, um den Rickwartslauf zu
aktivieren. Dann den Netzschalter erneut auf
[ON] stellen.? Wenn die Bewegung der Zutaten
nicht reibungslos verlauft, den Trichterdeckel
offnen und die Zutaten ordnen.

06 Das Gerat eine weitere Minute lang laufen
lassen, bis die letzten Zutaten durch den Trichter
gegangen sind.

@ Es dauert einige Zeit, bis alles entsaftet ist, da
die Zutaten langsam gepresst werden.

@ Der Ubrige Trester wird durch den weiteren
Betrieb des Gerats nach der Entsaftung entfernt,
um den Trichter leichter abzunehmen und die
Teile zu reinigen.

07 Nach erfolgter Entsaftung und Entfernung

des Tresters das Produkt durch Driicken des

Netzschalters stoppen.

@ Nach Stoppen des Gersts mit dem Netzschalter
kann der Geratebetrieb noch 3 Sekunden lang
anhalten.

08 Ubrigen Saft durch Kippen des Hauptbehilters

nach vorne ausleeren.

(D Bei dickflissigem Saft wie Tomatensaft kann
der Saft im Hauptbehalter-Set stagnieren.

8. Wenn die Pressschnecke wahrend
des Einsatzes anhilt

01 2 bis 3 Mal den Vorgang wiederholen,
indem der Netzschalter wahrend 3
bis 5 Sekunden auf [REV] (gegen den
Uhrzeigersinn) gestellt und dann losgelassen
wird. Mit der Funktion Rickwartslauf
werden die Zutaten von unten nach oben
befordert. Das funktioniert nur, wenn der
Netzschalter gedreht wird, und die Rotation
der Pressschnecke stoppt, wenn der Schalter
losgelassen wird.

02 Wenn die Schnecke nach einem
Riickwartslauf komplett stillsteht, den
Netzschalter kurz driicken, um den
Betrieb neu zu starten.

Wenn die Press-Schnecke selbst nach der
0.g. Prozedur nicht funktioniert, den Stecker
aus der Dose ziehen, das Hauptbehalter-Set
abnehmen, reinigen und erneut verwenden.
Der Motor dreht weiter nach Abschalten des
Gerats, aber verlangsamt und kommt dann
zum Stillstand.
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9. Anleitung zu Ausbau und Reinigung

~

Vi

Nach komplettem Stopp des Betriebsvorgangs das
Netzkabel mit trockenen Handen aus der Steckdose
ziehen. Der Motor dreht weiter nach Abschalten des
Gerats, bitte vor dem Abnehmen des Hauptbehalter-
Sets 3 Sekunden lang warten.

01 Den Hauptbehalter vom Produktgehduse abtrennen.
Drehen Sie den Filltrichter und heben Sie die Teile
an, um das Gerat zu demontieren.

02 Die Teile mit einer Reinigungsbirste unter

flieBendem Wasser saubern.

03 Den Behslter waschen durch Offnen des

Entleerdeckels und der Saftauslass-Verschlusskappe

04 Das Produktgehause mit einem feuchten Handtuch

oder einem weichen Lappen abwischen.

05 Bei Silikondichtungen: Nach der Verwendung

entfernen und reinigen.

- Riickstande konnen haften bleiben.

(Dichtungen von Trichter, Saftausguss-Verschlusskappe,

Entsaftung, Verschluss, Hauptbehlter-Set)

06 Die Teile kdnnen durch Einlegen in warmem Wasser

mit Backpulver, Zitronenséure oder Essig sterilisiert

werden.

% Wenn das Produkt unmittelbar nach der Verwendung nicht
gereinigt wird, kdnnen die Edelstahlteile und andere Bereiche
rosten oder sich durch die Einwirkung von Salz und Trester
entfarben. Verunreinigungen kdnnen an der Innenseite trocknen
und haften bleiben und das Zerlegen oder die Reinigung
erschweren sowie die Gerateleistung beeintrachtigen. Darauf
achten, das Gerdt nach dem Gebrauch zu sdubern, vollstandig an
der Luft zu trocknen und an einem sauberen Ort aufzubewahren.
Fir langere Aufbewahrung zuerst mit einer Reinigungsbiirste
saubern. Nicht mit kochendem Wasser reinigen oder hohen
Temperaturen aussetzen. Keine atzenden Reinigungsprodukte
oder Utensilien wie Kiichenschwamme oder Edelstahlschwamme
verwenden. Nicht in die Geschirrsptilmaschine geben.
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10. Vor
Reparaturanfragen

01. Zu Beginn des Geratebetriebs
ertont ein “Klick"-Gerdusch

02. Das Gerat funktioniert nicht nur
mit dem Produktgehduse.

03. Beim Zusammenbau
sicherstellen, dass es mit dem
Sicherheitssensor ausgerichtet ist.

04. Das Gerat funktioniert nicht.

05. Das Gerat stoppt plotzlich
wahrend des Betriebs.

06. Es sind Bruchstellen an der
Press-Schnecke oder Kratzer an
ihrer Oberseite sichtbar.

07. Saft sickert durch den
Tresterauslass, wenn Zutaten
eingefiillt werden.

08. Saft fliefit in den Trichter zuriick.

09. Saft tritt zwischen Trichter

und Hauptbehalter oder zwischen
Hauptbehalter und Produktgehduse
aus.

10. Der Fiilltrichter 6ffnet sich nicht.

11. Der Hauptbehalter vibriert (beim
Entsaften).

12. Auch bei geschlossenem
Entleerdeckel wird der Trester
geleert.

13. Beim Entsaften ist ein
ungewdhnliches Gerdusch horbar.

—o— i

Vor einer Reparaturanfrage bitte folgende Uberpriifungen durchftihren: 23
Fiir Anfragen zu Kundendienst oder zum Produktgebrauch kontaktieren Sie bitte unser
Kundendienstzentrum oder die Webseite unter http://www.globathurom.com. Priifen Sie

die Herstellersummer unter dem Barcode bei Serviceanfragen oder der Bestellung von
Ersatzteilen.

Das ist das Gerausch, wenn der Motor und die Pressschnecke verbunden werden. Es handelt sich nicht
um eine Funktionsstdrung.

Es ist zu iiberpriifen, ob das Hauptbehalter-Set und das Produktgehause richtig zusammengebaut
sind.
Vor dem Ein- oder Ausbau das Gerét ausschalten.

Priifen, ob es in Ubereinstimmung mit der Markierung zusammengebaut wurde.
Vor dem Zusammenbau oder Zerlegen das Gerat ausschalten.

yosinaq

Priifen, ob der Stecker richtig eingesteckt ist.

Das Gerét kann nach langem Betrieb (15 Minuten oder lnger) nicht funktionieren.

Der Normalbetrieb wird wieder aufgenommen, wenn das Produktgehause (Motor] abgekiihlt ist.
Priifen, ob der Filltrichter richtig montiert wurde. Wenn der Trichter nicht richtig eingelegt ist,
funktioniert das Produkt nicht. Der Betrieb ist nur mdglich, wenn das Schloss-Symbol auf dem
Behalter genau mit der Zusammenbaumarkierung des Einfiilltrichters ausgerichtet ist. Priifen,
ob es in Ubereinstimmung mit der Markierung zusammengebaut wurde. Siehe Seite 18 dieser
Bedienungsanleitung fiir Zusammenbau.

Wurden zu viele oder zu grof} geschnittene Entsaftungszutaten in den Einfiilltrichter gefiillt? Siehe
Seite 21 der Bedienungsanleitung, um den Riickwartslauf zu aktivieren.

Gebogene Linien werden zusétzlich zu den geraden Pressrillen links oben und an den Seiten
der Pressschnecke beim Vorgang der Formmarkierung angebracht. Sie sind Teil des Gerdts und
beeintrdchtigen keinesfalls den Betrieb.

Je nach eingefiillten Zutaten kann etwas Saft kann aus dem Tresterauslass austreten.

Das ist kein Produktdefekt, sondern ein Phénomen, das durch die Eigenschaften der Zutaten verursacht
wird. Der Saftaustritt stoppt, sobald das Produkt im Betrieb (duft. Bei anhaltendem Saftaustritt
kontaktieren Sie bitte das Kundendienstzentrum.

Haben Sie die Entsaftung mit geschlossener Saftauslass-Verschlusskappe durchgefiihrt? Beim
Entsaften mit geschlossener Saftauslass-Verschlusskappe kann Saft zuriick in den Trichter fliefen
Wenn der Saft nach Offnen der Saftausquss-Verschlusskappe nicht herausfliefit, den Trichterdeckel
6ffnen und den Inhalt ausleeren.

Ist die Trichterdichtung oder Behalterdichtung richtig eingelegt?
Saft tritt aus, wenn die Trichter- oder Behalterdichtung verkehrt oder unvollstandig eingelegt wurden
Priifen, ob die Dichtung richtig eingelegt wurde.

Es konnten tibermaBige Tresterreste im Inneren zuriickgeblieben sein. Das Gerét einschalten [ON],
um verbleibenden Trester zu entleeren, oder den Vorgang des Riickwartslaufs 2 bis 3 Mal wahrend 10
Sekunden wiederholen und dann stoppen. Der Trichter kann dann problemlos gedffnet werden.
Wurden Fremd- und Festkorper eingefillt (harte Kerne wie z. B. Dattelkerne]?

Wenn Fremd- oder Festkdrper vorhanden sind, konnen durch die Betétigung des Riickwartslaufs die
Gerdteteile zusatzlich beschadigt werden. In diesem Fall das Kundendienstzentrum kontaktieren und
einen Service anfordern.

Das Produkt kann aufgrund der Motorbewegungen leicht vibrieren. Es kann schwache und starke
Vibrationen je nach Eigenschaften der Zutaten [hart oder fest) erzeugen. Das ist keine Funktionsstorung,
sondern ein normales Phanomen, das durch die Schneckendrehung verursacht wird. Das Produkt kann
bei der Entsaftung harter Zutaten stérker vibrieren als bei weichen oder wasserhaltigen Zutaten (z. B.
Karotten, Kartoffeln, Radieschen, Riiben, Kohlrabi etc.)

Auch bei geschlossenem Entleerdeckel wird der Trester geleert. Je nach verwendeten Zutaten konnen
die Menge und Geschwindigkeit der Entleerung variieren

Dieses Geréusch entsteht beim Zerkleinern von Zutaten. Bei harten oder zahen Zutaten wie z. B. Apfeln,
Karotten, Kohl, Sellerie, Riiben etc. kann das Entsaftungsgerdusch lauter sein als bei weichen Zutaten.
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CONSIGNES DE SECURITE IMPORTANTES

LES PRECAUTIONS DE SECURITE DE BASE SUIVANTES S’APPLIQUENT
LORS DELUTILISATION D’APPAREILS ELECTRIQUES. :

1.LORSQUE VOUS UTILISEZ DES APPAREILS ELECTRIQUES, LES
PRECAUTIONS DEBASE DOIVENT TOUJOURS ETRE PRISES. LISEZ TOUTES
LES INSTRUCTIONS.

2.POUR PROTEGER CONTRE LES RISQUES DE CHOC ELECTRIQUE, NE
PLONGEZPAS LE CORPS PRINCIPAL (MOTEUR) DANS LEAU OU TOUT
AUTRE LIQUIDE.

3.CET APPAREIL N'EST PAS DESTINE A ETRE UTILISE PAR DES ENFANTS
OU PAR DES PERSONNES AYANT DES CAPACITES PHYSIQUES,
SENSORIELLES OU MENTALES REDUITES, OU UN MANQUE
D'EXPERIENCE ET DE CONNAISSANCES. UNE SURVEILLANCE ETROITE
EST NECESSAIRE LORSQUE TOUT APPAREIL EST UTILISE A PROXIMITE
D’ENFANTS. LES ENFANTS DOIVENT ETRE SURVEILLES POUR SASSURER
QU’ILS NE JOUENT PAS AVEC LAPPAREIL.

4.ETEINDRE LAPPAREIL, PUIS DEBRANCHER LA PRISE DE COURANT
LORSQU’IL N'EST PAS UTILISE, AVANT D’ASSEMBLER OU DE DEMONTER
DES PIECES ET AVANT LE NETTOYAGE. POUR DEBRANCHER, SAISIR LA
FICHE ET LA RETIRER DE LA PRISE DE COURANT. NE JAMAIS TIRER SUR
LE CORDON D'ALIMENTATION.

5.EVITEZ TOUT CONTACTER AVEC LES PIECES MOBILES.

6.N'UTILISEZ PAS UN APPAREIL AVEC UN CORDON OU UNE FICHE
ENDOMMAGEE, OU APRES UN DYSFONCTIONNEMENT DE LAPPAREIL,
QUI EST TOMBE OU ENDOMMAGE DE QUELQUE FACON. RETOURNEZ
LAPPAREIL AU CENTRE DE SERVICE AGREE LE PLUS PROCHE POUR UN
EXAMEN, UNE REPARATION OU UN REGLAGE ELECTRIQUE OU
MECANIQUE

S
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7.LUTILISATION D'ACCESSOIRES NON RECOMMANDES 0U VENDUS PAR LE
FABRICANT PEUT PROVOQUER UN INCENDIE, UN CHOC ELECTRIQUE OU
DES BLESSURES.

8.NE LAISSEZ PAS LE CORDON PENDRE SUR LE BORD D'UNE TABLE OU
D’'UN COMPTOIR.

9.ASSUREZ-VOUS QUE LE GOULOT EST TOUJOURS SOLIDEMENT FIXE EN
PLACE AVANT QUE LE MOTEUR NE SOIT ALLUME. N'OUVREZ PAS LE
GOULOT TANDIS QUE LEXTRACTEUR DE JUS FONCTIONNE.

10.ASSUREZ-VOUS DE METTRE LINTERRUPTEUR EN POSITION D'ARRET
APRES CHAQUE UTILISATION DE VOTRE EXTRACTEUR DE JUS. ASSUREZ-
VOUS QUE LE MOTEUR SOIT COMPLETEMENT ARRETE AVANT DE LE
DEMONTER.

11.NE METTEZ PAS VOS DOIGTS OU DES OBJETS DANS LEXTRACTEUR DE
JUS S’IL FONCTIONNE. SI DE LA NOURRITURE SE COINCE DANS LA PRISE,
UTILISEZ LE POUSSOIR FOURNI OU UN AUTRE MORCEAU DE FRUIT OU DE
LEGUME A POUSSER VERS LE BAS. SI CELA EST IMPOSSIBLE, ETEIGNEZ
LE MOTEUR ET DEMONTEZ LEXTRACTEUR DE JUS POUR ELIMINER LA
NOURRITURE RESTANTE.

12.NE LUTILISEZ PAS A LEXTERIEUR.

13.NE PLACEZ PAS LAPPAREIL SUR QU PRES D’'UN BRULEUR A GAZ OU
ELECTRIQUEOU DANS UN FOUR CHAUFFE.

14.N'UTILISEZ PAS LAPPAREIL AUTREMENT QUE POUR SON UTILISATION
PREVUE.

CONSERVEZ CES INSTRUCTIONS

S
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10. Avant de demander une réparation

Avant de lire le manuel

01 Lisez les « Précautions de sécurité » [p. 26-27) et utilisez
['appareil de maniére appropriée.

02 Une fois que vous aurez lu ce mode d'emploi, conservez-
le et rangez-le pour une tilisation ultérieure.

03 Cet appareil est exclusivement destiné a un usage
domestique (Corée). N'utilisez pas cet appareil dans
un pays oU lalimentation et la tension électriques sont
différentes.

04 Des améliorations de la qualité peuvent étre apportées
sans étre notifiées.

A 1. Précautions pour une
utilisation siire

01

Il vous est recommandé de lire les <Précautions

de sécurité>.

02 Ilvous est recommandé de respecter les <Précau-
tions de sécurité>.

03 Les recommandations de précaution sont classées

comme suit.

A Avertissement Le non-respect des instructions de
l'étiquette peut entrainer des blessures graves ou mortelles.
® Ne branchez ou ne débranchez pas le cordon d'alimentation
si vous avez les mains mouillées.

® N'utilisez pas le produit avec un courant d’une tension
différente de celle spécifiée sur la carte de garantie et dans les
spécifications techniques. Le non-respect de cette instruction
peut entrainer un risque de réduction des performances, de
choc électrique ou d'incendie. Utiliser un courant d'une tension
différente peut raccourcir la durée de vie du moteur ou provoquer

Manuel d'instructions [exclusivement réservé a une utilisation domestique / garantie non incluse] | H310A Series

son dysfonctionnement.

@ Branchez le cordon d'alimentation sur une prise électrique
en veillant a bien linsérer jusqu’au bout.

® Ne forcez pas sur le cordon d'alimentation pour le plier, le
nouer ou létirer au risque de l'endommager. Ne placez pas
le produit a proximité d’une source de chaleur telle qu'une
cuisiniére et ne posez pas d'objets lourds sur le produit, ne le
coincez pas dans un espace étroit et ne laltérez pas.

® Ne le modifiez jamais. N'essayez pas de le démonter ou de
le réparer vous-méme.

® N'insérez aucun corps étranger tel qu'un doigt ou une
pointe métallique dans une rainure ou un orifice du bloc
principal de Uappareil. Le non-respect de cette instruction peut
entrainer un risque d'incendie, de choc électrique, de blessure
ou de dysfonctionnement. Pour un service apres-vente et de
maintenance du produit, veuillez contacter le service client de
HUROM.

® Si la prise d'alimentation est endommageée, ne la réparez
pas ou ne la démontez pas vous-méme. Ramenez le produit
au service aprés-vente ou au magasin.

® Ne mouillez et n'éclaboussez pas le bloc principal de
l'appareil avec de leau. Veillez a ce que ni de leau ni aucun
corps étranger ne puisse entrer dans le bouton d'alimentation
de lappareil.

® Ne touchez pas le bouton d’alimentation si vous avez les
mains mouillées.

® Pour votre sécurité, utilisez toujours une prise dotée d’'une
mise a a terre. Ne mettez jamais le produit a la masse sur
des tuyaux de gaz, des canalisations d'eau en plastique ou des
lignes téléphoniques. Veillez a toujours utiliser une prise dotée
d'une mise a la terre.

® N'essayez jamais de démonter des piéces du récepteur ou
d'insérer un corps étranger tel qu'un doigt ou une cuillére au
niveau de Uentrée ou de la sortie de jus lorsque L'appareil est
en marche.

® Ne laissez pas l'appareil a la portée des enfants afin qu'ils
ne puissent pas essayer de lutiliser ou de jouer avec, au
risque de se blesser ou de lendommager s'ils le font tomber.
® N'utilisez pas Uextracteur de jus tout seul si vous n’en
avez pas l'habitude. Il est recommandé de ne pas laisser
toute personne atteinte d'un handicap physique ou mental ou
manquant d'expérience et de connaissances utiliser [appareil
sans la présence d'une autre personne pour la superviser.

® N'utilisez pas le produit si vous portez un objet doté d’un
champ magnétique (tel qu'un bracelet magnétique, par
exemple). Placer un objet magnétique & proximité du produit
peut provoquer des dysfonctionnements.

A Mise en garde Le non-respect des instructions de
['étiquette peut entrainer des blessures graves ou mortelles.
® Ne pas faire fonctionner si le bloc principal de lappareil et le
récepteur ne sont pas assemblés correctement.

® Ne touchez pas le cordon d’alimentation en cas de fuite de
gaz, etc. Ouvrez les fenétres et aérez longuement.

® Si la vis s'arréte quand l'appareil est en marche, faites
tourner le bouton sur [REV] pendant 3 a 5 secondes pour
activer le sens inverse. Puis tournez le bouton sur [ON]. Un
arrét continu de la vis risque de faire surchauffer le moteur,
d’endommager des pieces et de provoquer des dysfonctionne-




ments. Sile probléme persiste, arrétez 'appareil et contactez le
service client de HUROM.

® Ne faites pas bouger le bloc principal de Uappareil, ne
montez et ne démontez pas le récepteur ou des pieces
pendant son fonctionnement. Veillez a bien larréter et a
débrancher le cordon d'alimentation avant de le déplacer, de le
démonter ou de lassembler.

® Lors de lutilisation du produit, veillez a empécher tout
vétement que vous pourriez porter, tel qu'une cravate, un long
collier, un foulard, etc., de s'introduire au niveau de l'entrée.
® Placez le produit sur une surface plate et réguliére pour
Lutiliser.

® N'utilisez pas l'appareil pendant plus de 15 minutes de
maniére ininterrompue. Vous risqueriez de provoquer une
surchauffe et un dysfonctionnement du moteur. En cas de
fonctionnement ininterrompu, arrétez completement lappareil
et attendez au moins 5 minutes avant de le remettre en marche.
® Ne faites pas subir de choc extréme ou de chute au produit.
®En cas de bruitinhabituel, de chaleur excessive ou de fumée,
mettez-le immédiatement a larrét et contactez le service
client. Lodeur de produit neuf disparaitra naturellement avec
le temps.

® Débranchez le cordon d'alimentation de la prise apres
utilisation. Veillez a bien débrancher le cordon d'alimentation
en tenant la téte de la prise.

® Ne le nettoyez pas a une température de 80 °C ou plus. Ne
le mettez pas au lave-vaisselle ou dans un séche-vaisselle, un
four a microondes, etc. Le non-respect de cette instruction peut
entrainer un risque de dysfonctionnement ou de déformation
de ses pieces.

® Le poids de l'appareil est d’environ 3,4 kg. Lorsque vous le
déplacez, veillez a bien tenir le bloc principal avec les deux
mains. Sivous le déplacez en ne le tenant que par le récepteur
ou par un coté, le bloc principal risque de se détacher et
de tomber, ce qui lendommagerait ou provoquerait un
dysfonctionnement.

@ Cet appareil est destiné a un usage domestique uniqguement.
Ne lutilisez pas a des fins commerciales. N'essayez pas
d’extraire du jus d’une trop grande quantité d'ingrédients d'un
coup, au risque d'endommager des piéces. Veuillez contacter
le service client pour toute utilisation a des fins commerciales.

A 2. Précautions d'utilisation

® Veuillez lire attentivement les instructions sur la
préparation des ingrédients avant leur incorporation.

- Des ingrédients mal préparés risqueraient d'entraver le
processus d'extraction et/ou d'endommager le produit.

@ Ingrédients nécessitant une attention particuliere

- En cas dutilisation d'ingrédients peu consistants
uniquement, tels que des bananes, des tomates ou kiwis
bien mdrs, le jus risque de s'accumuler a lintérieur du
récepteur et de ne pas étre bien extrait. Veuillez ajouter
d'autres ingrédients un peu plus fermes.

- Introduisez les noix, cacahuétes, amandes, graines
de tournesol, pignons, féves, etc., en petites quantités
seulement ou avec d'autres ingrédients aprés les avoir fait
tremper dans de leau.

- Veillez a bien hacher les ingrédients dotés de longues tiges
fines, tels que le céleri branche, en petits morceaux d'un
centimetre de longueur environ afin d'en faciliter Uextraction
@ |ngrédients dont aucun jus ne peut étre extrait

- N'utilisez pas d'ingrédients dont aucun jus ne peut étre
extrait tels que graines de sésame, grains de café, de poivre,
écorce, aiguilles de pin, etc. Ne pas utiliser d'ingrédients tels
que poisson d'eaux vaseuses, anguille, crevette, escargot,
calmar, etc.

- Ne pas utiliser des fruits ayant trempé dans lalcool, le
miel ou le sucre (tels que raisins, framboises, mres) ou des
plantes aromatiques (telles que salicorne ou succulentes).
- Ne pas utiliser d'ingrédients dont aucun jus ne peut étre
extrait tels que olives d'automne, aloés, cactus, coing,
igname, racine de kudzu, canne a sucre, glands ou pissenlits.
- N'utilisez pas d'ingrédients bouillis [tels que des pommes
de terre ou patates douces cuites a l'eaul.

- N'utilisez pas de glace uniqguement composée d'eau.

® Nous recommandons de consommer le jus
immédiatement et, si possible, de ne pas le réfrigérer
pendant trop longtemps.

® N'utilisez pas ce produit pour moudre du grain. Le non-
respect de ces instructions risquerait d'endommager ou de
provoquer un dysfonctionnement du produit.

® N'essayez pas d’extraire du jus de pulpe dont le jus a déja
été extrait.

® Ne faites pas tourner l'appareil avant d'y avoir introduit
des ingrédients.

® Ne surchargez pas le réservoir d'ingrédients au-dessus
du repeére de limite.

@ N'utilisez pas l'appareil sans interruption pendant plus
de 15 minutes.

- Vous risqueriez de provoquer une surchauffe et un
dysfonctionnement du moteur. En cas d'utilisation
prolongée, faites des pauses d'au moins 5 minutes.

@ N'introduisez pas une baguette ou une cuillére dans
la sortie de jus / pulpe pendant le fonctionnement de
'appareil.

@ Ne touchez pas le bouton d'alimentation si vous avez les
mains mouillées.

- Le non-respect de cette instruction peut entrainer un
risque de choc électrique, de court-circuit ou d'incendie. Ne
laissez pas des corps étrangers se déposer sur ou prés du
bouton d‘alimentation.

@ Utilisez le produit avec le bouchon de sortie du jus ouvert.
- La fermeture du bouchon de sortie du jus pendant
Uextraction risquerait de provoquer une inversion du débit de
jus dans le réservoir.

@ N'utilisez pas U'appareil si le haut du bloc principal est
humide en raison de la présence d’eau ou de jus.

Remarque

1. Lextraction de jus d'ingrédients séchés ou de fruits
congelés stockés pendant longtemps au réfrigérateur risque
de ne produire qu'une petite quantité de jus, voire pas de jus
du tout.

2. Nettoyer lappareil immédiatement apres lavoir utilisé
facilite le désassemblage des pieces et [élimination de la
pulpe avant qu’elle ne séche a lintérieur et réduit le risque
de réduction des performances.
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3. Bouton d’alimentation

Faites tourner le bouton a
gauche ou a droite pour mettre
l’appareil en marche.

OFF

REV = ON
7

—

=

[ONJ : Utilisation - Démarrage
du produit pour Uextraction de
jus

OFF
REV ON

N g
[ OFF]: Arrét - Pour arréter le
fonctionnement de l'appareil

[REV ] : Rotation inversée -
En cas d'arrét de l'appareil d0 a
une surcharge »* Ne fonctionne
que lorsque l'on fait tourner

le bouton d'alimentation, et
s'arréte lorsque le bouton est
relaché.

4. Précautions avant utilisation

% Veillez a bien choisir vos propres ingrédients
par rapport a d’éventuelles allergies
alimentaires lors de la préparation.

% Veuillez vous reporter au livre de recettes
pour des conseils sur l'utilisation du produit
et le choix des différents ingrédients.

% Les ingrédients doivent étre coupés en
morceaux suffisamment petits pour le
réservoir. Pour une extraction de jus
plus rapide ou plus abondante, coupez
les ingrédients en morceaux encore
plus petits. A l'extraction de chaque
kilogramme, répétez l'intégralité du cycle
de « désassemblage et nettoyage apres
U'extraction de jus ».

% Ne surchargez pas le réservoir d'ingrédients
au-dessus de la limite indiquée.

% L'extraction de jus de fruits tendres peut
entrainer une accumulation a Uintérieur du
récepteur.

% L’extraction de fruits et légumes fibreux
peut donner lieu a U'extraction d’un jus épais.

% L'insertion des ingrédients suivants risque
d’endommager ou de provoquer une panne
de U'appareil.

- Ingrédients dont aucun jus ne peut étre extrait,
tels que graines de sésame, grains de café, de
poivre, écorce, aiguilles de pin, etc. poisson,
anguille, crevette, escargot, calmar, etc.

- Fruits ayant trempé dans l'alcool, le miel ou le
sucre [tels que raisins, framboises, mires) ou
plantes aromatiques [telles que salicorne ou
succulentes)

- Tous les ingrédients dont aucun jus ne peut
étre extrait de par leur nature, tels que olives
d'automne, aloes, cactus, coing, banane,
igname, racine de kudzu, canne a sucre,
glands, pissenlits, etc.

- Les ingrédients bouillis tels que les pommes
de terre ou patates douces cuites a 'eau

- La glace obtenue a partir d'eau

% N'utilisez pas le produit pour moudre du
grain.

% Veuillez vous reporter aux <Précautions
d’utilisation>.




4-1. Multi-vis

Agrumes

Pamplemousses, oranges, citrons, etc.

Préparez les ingrédients en les pelant et en les
découpant en petits morceaux adaptés a l'entrée du
réservoir. Retirez toutes graines ou pépins durs avant
d'introduire les ingrédients dans le réservoir.

Fruits a peau épaisse

Ananas, pitayas, melons, pastéques, grenades, etc.
Préparez les ingrédients en les pelant et en les
découpant en petits morceaux adaptés a Uentrée du
réservoir. Retirez toutes les graines difficiles a
macher avant de introduire les ingrédients dans le
réservoir.

Fruits a graines dures

Raisins, pommes, péches, kakis, prunes, cerises,
poires, melons orientaux, etc.

Pour les ingrédients contenant des graines difficiles a
macher ou des noyaux comme les péches, n'utilisez
que la chair du fruit aprées avoir retiré les graines ou
le noyau. Les graines dures risquent de provoquer
l'arrét de l'appareil et d'en endommager les pieces.
Retirez les pépins des pommes dans la mesure du
possible car ils peuvent étre toxiques une fois broyés.
Pour le raisin, détachez chacun des grains de la
grappe apreés les avoir soigneusement nettoyés.
N'utilisez pas d'ingrédients déja trés tendres tout
seuls, mais mélangez-les avec d'autres fruits et
légumes.

« Certains ingrédients nécessitant un soin
particulier lors de leur préparation, veuillez
vous reporter au guide ci-dessous.

« En cas d’extraction de grandes quantités de
jus ou en plusieurs fois, découpez finement
les ingrédients et répétez Uintégralité du
cycle de « désassemblage et nettoyage apres
l'extraction de jus ».

o Pour accélérer le processus, coupez les
ingrédients en morceaux encore plus petits.

Fruits a texture tendre et juteuse

Extraction du jus d’'un seul fruit (baies, tomates
cerises, ananas, etc.)

% Une fois les fruits nettoyés, coupez-les en petits
morceaux adaptés a l'entrée du réservoir. Retirez les
extrémités non comestibles des fruits et [égumes.

Extraction d’un mélange de fruits (fraises, kiwis,
bananes, tomates, mangues, etc.)

% Mélangez les ingrédients secs et visqueux avec
d’autres ingrédients avant d’essayer d’en extraire le
jus. Retirez la peau et les extrémités non comestibles,
ainsi que les graines s'ily en a.

Légumes racines

Carottes, betteraves, gingembre, patates douces, pommes
de terre, ail, etc.

Faites partir la terre et autres saletés des ingrédients sous
l'eau du robinet. Pelez la peau des ingrédients fibreux tels
que le gingembre, et coupez les longs ingrédients en petits
morceaux.

Légumes feuilles / tiges

Céleri, chou frisé, chou, etc.

Coupez les ingrédients en morceaux de 3 cm ou moins avant
U'extraction de jus. Les légumes tiges et [égumes feuilles
étant durs et fibreux, ils risquent de se coincer dans la vis.
Veillez a bien hacher les ingrédients dotés de longues tiges
fines, tels que le céleri branche, en petits morceaux d'un
centimétre de longueur environ afin d'en faciliter U'extraction
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30 5.Assemblage
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01 Assemblez le bas de la multi-vis (@) avec son sommet () de la maniére indiquée par Uillustration.
02 Enfoncez I'assemblage de la multi-vis dans le récepteur.
03 Alignez le repére de U'assemblage du réservoir [ ¥ ] (D-4) avec celui du récepteur [ r&l] (@-2)
pour les assembler.
04 Faites tourner 'assemblage du réservoir dans le sens des aiguilles d’'une montre jusqu’a ce que son
repére soit aligné avec celui de 'assemblage du récepteur [ a 1
Si les composants internes ne sont pas assemblés correctement, le réservoir ne se fermera pas.
05 Vérifiez que le couvercle de la sortie d’évacuation et la boucle de fermeture (@-4) du récepteur
sont bien verrouillés.
1. Fermez le couvercle de la sortie d"évacuation et verrouillez-le avec la boucle de fermeture.
2. Si le joint n'est pas en place ou si le levier n'est pas verrouillé correctement, du jus risque de fuir, ou
le levier risque de s'ouvrir pendant Uextraction.
06 Placez l'assemblage du récepteur sur le bloc principal de Uappareil (®).
Assemblez le récepteur et connectez-le au bloc principal de l'appareil.

S
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6. Assemblage et désassemblage des joints en silicone

% Il convient de remplacer les joints en silicone tous
les 6 2 12 mois. Vous pouvez les acheter via notre
service client.

(L'extracteur de jus risque de fuir s'il n’est pas assemblé
correctement ]

Joint d’extraction

Joint d’étanchéité

01 Attrapez le joint en silicone et tirez dessus
doucement.

02 Apres l'avoir nettoyé, réinsérez le joint en silicone dans
son emplacement en commencant par une extrémité.

03 Insérez le reste en appuyant dessus fermement.

Boitier du bouchon de sortie du jus

&

Apres le nettoyage, insérer fermement avec le coté
arrondi tourné vers U'extérieur et le coté creux de la grille
vers le haut.

Joint du réservoir

Assemblez les joints de la maniere indiquée par
Uillustration.

Joint de la vis

01 Attrapez-le d'un coté et tirez pour l'enlever completement.
02 Aprés le nettoyage, vérifiez bien le sens du joint (haut/
bas) et insérez-le tourné vers le haut comme si vous
deviez le crocheter sur la partie basse de la multi-vis.
03 Apreés avoir vérifié le sens, appuyez sur le reste du joint pour
linsérer completement en veillant a ce qu'il 'y ait aucun pli.

S
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32 7.Fonctionnement




01 Ouvrez le couvercle du réservoir.
(D Tirez sur le levier du couvercle du réservoir pour
louvrir.

02 Ajoutez les ingrédients sans dépasser la limite

indiquée sur le réservoir.

(D Mélangez les ingrédients les plus tendres avec
d'autres.

2% Une surcharge de
l'endommager.

l'appareil risquerait de

03 Fermez le couvercle du réservoir et maintenez

Lle bouchon de sortie du jus fermé.

@ Mettez un récipient en place avant d'appuyer sur le
bouton d’extraction.

@ La fermeture du bouchon de sortie du jus risquerait
de provoquer une inversion du débit de jus dans
le réservoir. Si le jus ne coule pas méme apres
avoir ouvert le bouchon de sortie du jus, ouvrez le
couvercle du réservoir et retirez le contenu.

04 Tournez le bouton d’alimentation sur [ON] pour

commencer.

@ Un « clic » audible signale le verrouillage du
récepteur et du moteur avec la mise en route du
produit.

2% L'appareil s'arréte de fonctionner lorsque le
couvercle du réservoir est ouvert.

05 Pendant Uextraction, des ingrédients peuvent
rester collés a la paroi intérieure du réservoir ou
aux lames de découpe.

(D Faites tourner le bouton sur [REV] pendant 3
a 5 secondes pour activer la rotation inversée.
Remettez ensuite le bouton sur [ON]XSi le
mouvement des ingrédients n'est pas fluide,
ouvrez le couvercle du réservoir et arrangez la
disposition des ingrédients.

06 Laissez fonctionner pendant encore une minute
environ apreés que le dernier ingrédient soit sorti du
réservoir.

(D L'extraction de jus prend du temps car les
ingrédients sont pressés lentement.

@ Si le reste de pulpe est extrait en continuant de
faire fonctionner l'appareil apres l'extraction du
jus, il est plus facile d'enlever le réservoir et de
nettoyer les différentes pieces.

07 Une fois le jus et la pulpe extraits, arrétez

l’appareil via son bouton d’alimentation.

(@ L'arrét complet de 'appareil peut prendre jusqu’a
3 secondes aprés avoir désactivé son alimentation.

08 Versez tout jus restant en penchant le récepteur

vers l'avant.

(@ Les jus plus épais tels que le jus de tomate risquent
de s'accumuler a lintérieur du récepteur.

8. En cas d’arrét de la vis quand
Uappareil est en marche

01 Répétez 2 a 3 fois le processus qui
consiste a maintenir le bouton d’alimentation
sur [REV] (sens inverse des aiguilles d’une
montre) pendant 3 a 5 secondes avant de le
relacher. Cette fonction de rotation inversée

permet de faire remonter les ingrédients.
Elle ne fonctionne que si le bouton est activé,
et la rotation s’arréte des que le bouton est
relaché.

02 Une fois la vis complétement arrétée
apres la rotation inversée, remettez le
bouton d’alimentation sur [ON] (sens des
aiguilles d’'une montre) pour reprendre
’extraction.

Remarque

Si les étapes ci-dessus n'ont pas
l'effet escompté, débranchez le cordon
d'alimentation de la prise, retirez le récepteur
afin de le laver avant de le réutiliser.

Le moteur continue de tourner apres l'arrét
de la machine avant de ralentir et de s'arréter
completement.

siejuelq
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34 9.Désassemblage et nettoyage

¢ Une fois que l'appareil s'est arrété completement,
débranchez le cordon d’alimentation avec des mains
séches. Attendez 3 secondes environ avant de séparer
le récepteur car le moteur a besoin d’un peu de temps
pour ralentir et s'arréter apres l'arrét de l'appareil.

01 Séparez le récepteur du bloc principal. Faites tourner
le réservoir pour Louvrir et sortez les éléments afin
de les démonter.

Vi

HH\)H
il i
Y 02 Lavez les éléments avec une brosse sous l'eau

courante.

® 03 Lavez le récepteur en ouvrant le couvercle de la

sortie d'évacuation et le bouchon de sortie du jus.

04 Nettoyez le bloc principal a L'aide d'un chiffon humide
ou d'un chiffon doux.

05 Retirez et lavez les joints en silicone apres utilisation.
- Des résidus peuvent rester collés
[joints du réservoir, du bouchon de sortie du jus,
d'extraction, d'étanchéité et de la vis).

06 Vous pouvez stériliser les pieces en les faisant
tremper dans leau chaude avec du bicarbonate de
soude, de l‘acide citrigue ou du vinaigre.

% Ne pas nettoyer le produit immédiatement apres utilisation
risque de provoquer la corrosion ou la décoloration de
différentes pieces en acier en raison de la présence de sel et de
pulpe des ingrédients. Des contaminants risquent de sécher et

m de rester collés a l'intérieur, ce qui rendra le démontage et le
nettoyage de l'appareil difficiles et affectera ses performances.

Veillez a bien nettoyer 'appareil et le laisser sécher a Lair libre

completement apres utilisation et avant de le stocker dans un

endroit propre. Nettoyez-le avec la brosse de nettoyage avant

Q de le stocker pour une longue période. Ne e nettoyez pas a l'eau

bouillante et ne lui faites pas subir de tres hautes températures.
N'utilisez pas de produits ou d'outils de nettoyage abrasifs tels
que certains produits nettoyants pour évier ou les éponges en
inox. Ne le mettez pas au lave-vaisselle ou au séche-vaisselle.

| S |




10. Avant de demander Vérifiez ce qui suit avant de demander une réparation. Pour tout service de suivi ou toute 35
y . demande relative a l'utilisation de ce produit, veuillez contacter notre service client ou sur
une reparation notre site, a l'adresse http://www.globathurom.com. Vérifiez le numéro du fabricant ou le
numéro qui se trouve sous le code-barres lorsque vous demandez un service de suivi ou
pour toute commande de piéces.

01. L'appareil produit un « clic » ILs"agit du son produit par la connexion du moteur et de la vis. I ne s'agit pas d'un dysfonctionnement.
audible lorsqu'il démarre.

02. L ne peut fonctionner avec le bloc Vérifiez si le récepteur et le bloc principal sont assemblés correctement.

principal seul. Veillez a bien couper L'alimentation avant d'assembler ou désassembler le produit.
03. Assemblez-le en veillant a bien Verifier s'ils sont bien assemblés conformément aux repéres.

l'aligner avec le capteur de sécuriteé. Veillez a bien couper L'alimentation avant d'assembler ou désassembler le produit.
04. Ne fonctionne pas. Vérifiez que le cordon d'alimentation est branché correctement.

L'appareil peut ne plus fonctionner aprés une utilisation prolongée (de 15 minutes ou plus).

ILreprendra un fonctionnement normal lorsque le moteur a lintérieur du bloc principal aura refroidi
Verifiez que le réservoir est connecté correctement. Le produit ne fonctionnera pas normalement si ce
n'est pas le cas. Le produit fonctionnera normalement lorsque le symbole de verrou sur le récepteur sera
parfaitement aligné avec le repére du réservoir. Vérifiez que le produit est assemblé conformément aux
reperes d'assemblage. Reportez-vous a la page 30 de ce manuel pour ['assemblage.

05. S'arréte d'un coup pendant le Le réservoir est-il surchargé d'ingrédients, ou les morceaux d'ingrédients sont-ils trop gros ? Reportez-
fonctionnement. vous 3 a page 33 de ce manuel et activez la rotation inversée.

06. Lavis présente des craquelures, Des lignes courbes se créent en plus des marques droites au-dessus et sur les ctés de la vis. C'est tout
ou des griffures sont apparues sur sa a fait normal et n'affecte en rien le fonctionnement.

partie supérieure.

07. Du jus fuit par la sortie Un peu de jus peut fuir par la sortie d'évacuation de la pulpe, cela dépend de l'ingrédient insére.
d'évacuation de la pulpe lorsque des Lne s'agit pas d'un défaut du produit mais de la conséquence des caractéristiques de lingrédient. Cette fuite
ingrédients sont introduits. sarrétera dés que 'appareil commencera a fonctionner. Contactez le service client si cette fuite persiste.
08. Du jus remonte dans le réservair. Avez-vous procédé a U'extraction avec le bouchon de sortie du jus fermé ? L extraction avec le bouchon

de sortie du jus fermé risque de provoquer une inversion du débit de jus dans le réservoir Sile jus ne coule
pas correctement méme apreés avoir rouvert le bouchon de sortie du jus, ouvrez le couvercle du réservoir
et videz celui-ci.

09. Du jus fuit entre le réservoir et le Les joints du réservoir et du récepteur sont-ils assemblés correctement ?
récepteur, ou entre le récepteur et le Du jus fuira si le joint du réservoir ou du récepteur a été assemblé a l'envers ou de maniére incorrecte.
bloc principal de l'appareil. Vérifiez que les joints sont assemblés correctement.

10. Le réservoir ne s'ouvre pas. ILest possible qu'ily ait un trop-plein de pulpe a Uintérieur. Mettez 'appareil sur [ON] pour évacuer ce qu'il
reste de pulpe, ou répétez 2 a 3 fois le processus qui consiste a procéder a une rotation inversée pendant
une dizaine de secondes. Le réservoir doit alors s'ouvrir sans probleme
Des corps étrangers ou solides ont-ils été introduits (graines dures telles que des graines de kaki) ?

En présence de corps étrangers ou solides, essayer de procéder a une rotation inversée risque d'endommager
des composants. Dans ce cas, contactez le service client et demandez le service aprés-vente.

11. Le récepteur vibre (pendant le Le produit peut osciller légerement en raison de la force et du mouvement du moteur a Uintérieur du bloc

fonctionnement). principal. Il peut produire des vibrations plus ou moins importantes en fonction des caractéristiques des
ingrédients (et notamment de leur dureté). Il ne s'agit pas d'un dysfonctionnement mais d'un phénoméne
normal causé par la rotation de la vis. Le produit peut donner limpression de vibrer encore plus lorsque
les ingrédients sont particulirement durs (comme les carottes, pommes de terre, radis, betteraves, etc).

12. De la pulpe est évacuée méme Méme si le levier est fermé, de la pulpe sera évacuée naturellement. La quantité de pulpe évacuée et la
lorsque le couvercle de la sortie vitesse de cette évacuation dépend des ingrédients.
d'évacuation est fermé.

13. Un bruit inhabituel se produit IL's"agit d'un bruit normal lorsque des ingrédients sont broyes. Plus les ingrédients sont durs (pommes,
pendant le fonctionnement. carottes, chou, céleri et betteraves, par exemple] plus le bruit semblera fort par rapport a ['utilisation
d'ingrédients plus tendres.
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Prima di leggere questo manuale

01 Leggere le "Precauzioni per la sicurezza” (pagg.
36-37) e usare l'apparecchio in modo corretto.

02 Dopo aver letto il manuale, conservarlo in un luogo
facilmente accessibile per futuri riferimenti.

03 Questo apparecchio ¢ solo per uso domestico
(Corea). Non usare in Paesi che hanno
un’alimentazione elettrica e un voltaggio diversi.

04 Qualsiasi miglioramento qualitativo & soggetto a
modifiche senza alcun preavviso.

A 1. Precauzioni per un uso sicuro

01 E necessario leggere le <Precauzioni per la sicurezza>.
02 E necessario sequire le <Precauzioni per la sicurezza>.
03 Le precauzioni sono classificate nel modo seguente.

A Attenzione Il mancato rispetto delle istruzioni
riportate nelle etichette puo provocare lesioni gravi o la
morte.

® Non inserire o estrarre dalla presa elettrica il cavo di
alimentazione con le mani bagnate.

® Usare soltanto il voltaggio corretto specificato nella
scheda di garanzia e nelle specifiche del prodotto. La
mancata osservanza di queste istruzioni puo provocare
scosse elettriche, incendio o deterioramento delle
prestazioni. Il collegamento a una tensione diversa puo
ridurre la durata del motore o provocare malfunzionamenti.
® Inserire saldamente il cavo di alimentazione fino in
fondo in una presa di corrente.

Manuale di istruzioni [solo per uso domestico / garanzia non inclusa] | Serie H310A

® Non piegare, legare, danneggiare o tirare con forza
il cavo di alimentazione. Non collocarlo vicino a una
fonte di temperature elevate o calore, come un piano
di cottura a gas, e non mettere oggetti pesanti sopra
di esso, non incastrarlo in uno spazio stretto e non
alterarlo.

® Non modificarlo per nessun motivo. Non tentare di
smontarlo o ripararlo da soli.

® Non inserire oggetti estranei come dita o perni
metallici in qualsiasi fessura o foro del corpo
dellapparecchio. La mancata osservanza di queste
istruzioni pud provocare incendio, scosse elettriche,
lesioni o malfunzionamenti. Per il servizio post-vendita e
l'assistenza tecnica degli apparecchi, rivolgersi al Centro
assistenza clienti HUROM.

® Se il cavo di alimentazione & danneggiato, non
ripararlo o smontarlo da soli. Portare l'apparecchio al
centro di servizio post-vendita o al negozio in cui & stato
acquistato.

® Non bagnare o spruzzare acqua sul corpo
dell'apparecchio. Assicurarsi che né acqua né corpi
estranei entrino nellinterruttore di accensione del
prodotto.

® Non azionare linterruttore con le mani bagnate.

® Per la vostra sicurezza, usate sempre prese elettriche
con messa a terra. Inoltre, accertarsi che il collegamento
di terra non sia posto su tubi del gas, tubi di plastica
dellacqua o linee telefoniche. Assicurarsi di usare una
presa elettrica con messa a terra.

® Non tentare in nessun caso di smontare un qualsiasi
componente del set contenitore, o di inserire oggetti
estranei come dita o posate nellingresso o nell'uscita
del succo durante il funzionamento.

® Non usare lapparecchio alla portata dei bambini.
| bambini devono essere attentamente sorvegliati in
modo che non usino questo dispositivo per giocarci.
C’é rischio di infortuni o danni se i bambini lo colpiscono
accidentalmente e lo fanno cadere.

® Non usare lestrattore di succo da soli se non si &
abituati a maneggiarlo. Le persone con problemi fisici
o mentali, o gli utilizzatori che non hanno esperienza e
conoscenza dell'apparecchio, non devono usarlo senza la
presenza di un supervisore.

® Non utilizzare il prodotto mentre si indossano
0 si tengono oggetti con carica magnetica (ad es.
braccialetti magnetici, ecc.). Collocare oggetti magnetici
nelle vicinanze dellapparecchio pud  provocare
malfunzionamenti.

A Attenzione Il mancato rispetto delle istruzioni
riportate nelle etichette puo provocare lesioni gravi o
la morte.

® Non metterlo in funzione se il corpo dell'apparecchio
e il set contenitore non sono saldamente collegati.

® Se c'é una perdita di gas, ecc., non toccare il cavo
di alimentazione. Aprire le finestre e provvedere a
un’ampia ventilazione dell'ambiente.

® Se la coclea smette di ruotare durante il
funzionamento, mettere Uinterruttore su [REV] per 3-5




secondi per attivare il funzionamento in senso inverso.
Quindi, riportare linterruttore su [ON]. Se la coclea re-
stainceppata, puo surriscaldare il motore e causare dan-
ni ai componenti e il deterioramento delle funzioni. Se il
problema persiste, arrestare 'apparecchio e rivolgersi al
Centro assistenza clienti HUROM.

® Non spostare 'apparecchio, non smontare o montare
il set contenitore o i componenti mentre ¢ in funzione.
Assicurarsi di averlo arrestato e scollegare il cavo di
alimentazione prima di spostarlo, smontarlo o collegarlo.
® Prestare attenzione durante luso dell'apparecchio
per evitare che articoli eventualmente indossati, come
cravatte, collane lunghe, sciarpe, ecc., vengano tirati
nellingresso.

® Collocare questo apparecchio su una superficie piana
e regolare per usarlo.

®Non usare l'apparecchio per pit di 15 minuti continui
alla volta. Cio potrebbe surriscaldare il motore e causare
malfunzionamenti. Per il funzionamento continuo,
arrestare del tutto il funzionamento, fare una pausa di
almeno 5 minuti e riawiare lapparecchio.

® Non sottoporre 'apparecchio a urti estremi o cadute.
® Se produce rumori insoliti, calore eccessivo o fumo,
smettere immediatamente di usarlo e contattare il
Centro assistenza clienti. Lodore dell'apparecchio nuovo
sparira con il tempo.

®Scollegare il cavo di alimentazione dalla presa quando
non & in uso. Inoltre, assicurarsi di scollegare il cavo di
alimentazione tenendolo per la testa della spina.

® Non pulirlo a 80 °C o a temperature superiori.
Non metterlo in lavastoviglie, microonde, ecc. La
mancata osservanza di queste istruzioni puo provocare
malfunzionamenti o deformazioni dei suoi componenti.
® ['apparecchio pesa 3,4 kg circa. Quando lo si
sposta, assicurarsi di tenere saldamente il corpo
dell'apparecchio con entrambe le mani. Se lo si
sposta tenendo solo il contenitore o un lato, il corpo
dell'apparecchio potrebbe cadere, causando danni o
malfunzionamenti.

® Questo apparecchio & solo per uso domestico. Non
utilizzarlo per scopi commerciali. Non cercare di
spremere una grossa quantita di ingredienti in una volta
sola. Cio puo danneggiare i componenti. Se si desidera
usare l'apparecchio per scopi commerciali, rivolgersi al
Centro assistenza clienti.

A 2. Precauzioni durante Uutilizzo

® Leggere le istruzioni per preparare con cura gli
ingredienti prima di inserirli nell'apparecchio.

- Ingredienti mal preparati possono ostacolare il processo
di estrazione e/o causare danni al prodotto.

® Ingredienti che richiedono maggiore attenzione

- Quando si usano solo ingredienti morbidi, come banane,
kiwi maturi o pomodori, il succo potrebbe ristagnare
nel contenitore e non essere estratto correttamente.
Aggiungere altri ingredienti che non siano troppo morbidi.
- Se si usano noci, arachidi, mandorle, semi di girasole,
pinoli, fagioli, ecc., inserirne solo una piccola quantita

o aggiungerli con altri ingredienti dopo averli lasciati in
ammollo in acqua.

- Quando si estrae il succo solo da ingredienti con steli
lunghi e sottili, come il sedano d'acqua, lestrazione
potrebbe non awvenire in modo corretto. Tagliare gli
ingredienti in pezzetti lunghi 1 cm prima di inserirli.

® Ingredienti da cui non & possibile estrarre il succo

- Non usare ingredienti che non possono essere spremuti
come semi di sesamo, chicchi di caffe, peperoni cinesi,
corteccia d'albero, aghi di pino, ecc. Non inserire pesci,
anguille, gamberi, lumache, calamari, ecc..

- Non usare frutta conservata sotto spirito, in miele
o zucchero (ad es. uva, lamponi, more] e ingredienti
erboristici (ad es. salicornia, enzimi della pianta
succulenta Orostachys japonical.

- Non inserire ingredienti che non possono essere
spremuti come bacche di lupo-salice, aloe, cactus, mela
cotogna, patate dolci, radici di kudzu, canna da zucchero,
ghiande e denti di leone.

- Non usare ingredienti lessati (ad es. patate lessate,
patate dolci lessate).

- Non usare ghiaccio prodotto solo con acqua.

® Si raccomanda di consumare immediatamente il
succo, se possibile, e di non conservarlo in frigorifero
per un lungo periodo di tempo.

® Non utilizzare questo apparecchio per macinare i
cereali. La mancata osservanza di queste istruzioni puo
provocare malfunzionamenti o danni all’apparecchio.
® Non tentare di estrarre il succo da polpa che é gia
stata spremuta.

® Non far funzionare l'apparecchio a vuoto prima di
inserire gli ingredienti.

® Non inserire una quantita eccessiva di ingredienti
nella tramoggia oltre il segno limite guidato.

@ Non utilizzare continuamente per pit di 15 minuti.

- Cio potrebbe surriscaldare il motore e causare
malfunzionamenti. Tuttavia, quando si usa continuamente
l'apparecchio, arrestarlo e fare pause di almeno 5 minuti.
® Non inserire bacchette o cucchiai nell’'uscita del
succo/polpa mentre L'apparecchio & in funzione.

@ Non azionare l'interruttore con le mani bagnate.

- La mancata osservanza di queste istruzioni puo
provocare scosse elettriche, cortocircuito o incendio. Non
mettere sostanze estranee sopra o vicino allinterruttore.
@ Usare con Uotturatore aperto.

- Il succo puo rifluire nella tramoggia se lotturatore e
chiuso durante la spremitura.

® Non usarlo quando la parte superiore del corpo
dell’apparecchio & bagnata di succo estratto o d’acqua.

1. Spremendo ingredienti awizziti o frutta congelata
che & stata conservata per molto tempo in frigorifero si
potrebbe ottenere solo una piccola quantita di succo o
non ottenerne affatto.

2. Se lapparecchio non viene pulito subito dopo luso,
diventera piu difficile smontare i componenti e pulire
i pezzetti di polpa che si sono seccati allinterno. Puo
anche causare un deterioramento delle prestazioni,
quindi pulirlo subito dopo luso.
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38 3. Interruttore

Girare linterruttore a destra
o a sinistra per mettere
l’apparecchio in funzione.

OFF

REV \ ON
4

7~

[ON] : Messa in funzione -
Serve ad awviare 'apparecchio
per la spremitura

OFF
REV ON

)\ g
[ OFF]: Stop - Serve ad

arrestare il funzionamento del
prodotto

[REV I: Rotazione in senso
inverso - Si usa quando il
funzionamento si interrompe
durante l'uso a causa di
sovraccarico materiale

% Funziona solo tenendo girato
'interruttore, e la rotazione

si ferma quando linterruttore
viene rilasciato.

4. Precauzioni prima della spremitura

% Quando si preparano gli ingredienti
da spremere, assicurarsi di scegliere
ingredienti adatti se si soffre di allergie
alimentari.

% Consultare il ricettario per le istruzioni
sull’'uso dell’apparecchio e i consigli per i
diversi ingredienti.

% Gli ingredienti da spremere vanno tagliati
in pezzi abbastanza piccoli da entrare
nella tramoggia. Quando si desidera una
spremitura piu rapida o produrre una
maggiore quantita di succo, tagliare gli
ingredienti in pezzi un po’ piu piccoli. Per
ogni estrazione di 1 kg, ripetere il ciclo
“smontare e pulire dopo la spremitura”.

% Non sovraccaricare gli ingredienti nella
tramoggia oltre il segno limite guidato.

% La spremitura di frutta morbida puo
provocare ristagno di succo nel contenitore.

% La spremitura di frutta fibrosa e verdure
puo avere come risultato l'estrazione di un
succo piu denso.

¥ Inserire i seguenti ingredienti puo
provocare danni o guasti.

- Ingredienti che non possono essere spremuti
come semi di sesamo, chicchi di caffe,
peperoni cinesi, corteccia d'albero, aghi di
pino, ecc. Pesci, anguille, gamberi, lumache,
calamari, ecc.

- Frutta conservata sotto spirito, in miele
o zucchero (ad es. uva, lamponi, more) e
ingredienti erboristici (ad es. salicornia, enzimi
della pianta succulenta Orostachys japonica)

- Qualsiasi ingrediente da cui per natura non si
ottiene succo come olive, aloe, cactus, mela
cotogna, banane, patate dolci, radici di kudzu,
canna da zucchero, ghiande, denti di leone,
ecc.

- Ingredienti bolliti come patate lessate e patate
dolci lessate

- Ghiaccio prodotto solo con acqua

»* Non usare l'apparecchio per macinare i
cereali.

% Fare riferimento al paragrafo <Precauzioni
durante l'utilizzo>.




4-1. Coclea multiuso

Agrumi

Pompelmi, arance, limoni, ecc.

Preparare gli ingredienti sbucciandoli e tagliandoli in
pezzi piu piccoli che passino nell’ingresso della
tramoggia. Eliminare tutti i semi o noccioli duri e non
masticabili prima di inserire gli ingredienti.

Frutta con buccia spessa

Ananas, frutto del drago, meloni, angurie,
melograno, ecc.

Preparare gli ingredienti sbucciandoli e tagliandoli in
pezzi piu piccoli che passino nell’ingresso della
tramoggia. Eliminare tutti i semi duri prima di inserire
gli ingredienti.

Frutta con semi e noccioli duri

Uva, mele, pesche, cachi, prugne, ciliegie, pere,
meloni coreani, ecc.

Per gli ingredienti che contengono semi duri da
masticare o grossi noccioli come quelli delle pesche,
usare solo la polpa dopo aver eliminato semi e
noccioli. | semi duri provocano l'arresto
dell'apparecchio durante l'uso e possono
danneggiarne i componenti. Se possibile, eliminare i
semi dalle mele visto che possono essere tossici se
macinati. Per ['uva, togliere ogni acino dal grappolo
dopo averlo lavato accuratamente. Non usare
ingredienti che sono troppo morbidi da soli. Invece,
inserirli mescolati ad altra frutta e verdura.

« Dal momento che alcuni ingredienti vanno
tagliati con piu cura, fare riferimento alla
guida alla preparazione qui di seguito.

« Se si ha intenzione di spremere grandi
quantita o per piu volte, allora tagliare
finemente gli ingredienti e ripetere la
procedura di “smontaggio e pulizia dopo la
spremitura”.

« Per una lavorazione ancora pil rapida,
tagliare gli ingredienti in pezzi piu piccoli.

Frutta con una consistenza morbida e succosa

Estrazione singola (bacche, pomodorini, ananas,
ecc.)

% Dopo la pulizia, tagliare gli ingredienti in pezzi
piccoli che passino nell'ingresso della tramoggia.
Rimuovere piccioli ed estremita di steli dalla frutta e
dalla verdura.

Estrazione mista (fragole, kiwi, banane, pomodori,
mango, ecc.)

% Per gli ingredienti secchi e viscosi, mescolarli con
altri ingredienti per la spremitura. Eliminare bucce e
piccioli, e se presenti anche i semi.

Ortaggi da radice

Carote, barbabietole, zenzero, patate dolci, patate, aglio,
ecc.

Eliminare sporcizia e detriti dagli ingredienti lavandoli sotto
acqua corrente. Togliere la scorza esterna dagli ingredienti
fibrosi come lo zenzero, e tagliare gli ingredienti lunghi in
bastoncini per la spremitura.

Ortaggi a foglia/a stelo

Sedano, cavolo riccio, cavolo, ecc.

Tagliare gli ingredienti in pezzi di 3 cm o piu corti per la
spremitura. Poiché gli ortaggi a foglia e a stelo sono ruvidi e
fibrosi, non si spremono facilmente e possono rimanere
impigliati nella coclea. Quando si estrae il succo solo da
ingredienti con steli lunghi e sottili, come il sedano d'acqua,
l'estrazione potrebbe non awvenire correttamente. Tagliare
gliingredienti in pezzetti lunghi 1 cm prima di inserirli.
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B. Istruzioni di montaggio
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01 Montare la parte inferiore della coclea multiuso (@) con la parte superiore della coclea multiuso
(®) come mostrato nella figura.

02 Premere il set coclea multiuso montato nel contenitore.

03 Allineare il segno di montaggio [ ¥ 1 della tramoggia (1D-4) con il segno di montaggio [i'] del
contenitore (@-2) per collegarli.

04 Ruotare la tramoggia assemblata in senso orario fino a quando il segno é allineato con il segno di
montaggio del contenitore [a 1
Se i componenti interni non sono montati correttamente, la tramoggia non si chiude.

05 Controllare che il coperchio di scarico e 'anello [@'4] del contenitore siano fissati correttamente.
1. Chiudere il coperchio di scarico e fissarlo con l'anello.
2. Se la guarnizione non € in sede o la leva non € bloccata correttamente, il succo puo fuoriuscire o la

leva puo aprirsi durante l'estrazione.

06 Posizionare il set contenitore assemblato correttamente sul corpo dell’apparecchio (®).

Montare il set contenitore e fissarlo al corpo dell'apparecchio.
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6. Montaggio e smontaggio delle partiin silicone

% Le guarnizioni in silicone vanno sostituite ogni
6-12 mesi. Possono essere acquistate presso il Centro
assistenza clienti.

(Possono esserci perdite se U'estrattore di succo non &
assemblato correttamente.)

Guarnizione di estrazione

Guarnizione della base

01 Tenere l'anello di silicone ed estrarlo con
delicatezza.

02 Dopo la pulizia, inserire l'anello di silicone in posizione
verticale nella fessura fissando prima un‘estremita.

03 Inserire il resto dell'anello e premere saldamente.

Guarnizione dell’otturatore

) fs

~
=

Dopo la pulizia, inserire saldamente con il lato rotondo
verso l'esterno e la cavita della griglia verso lalto.

Guarnizione della tramoggia

Montare le guarnizioni come mostrato nella figura.

Guarnizione della coclea

01 Afferrarla per un lato ed estrarla.

02 Dopo la pulizia, controllare la direzione superiore e inferiore
della guarnizione e inserirla verso l'alto come se la si stesse
agganciando alla parte inferiore della coclea multiuso.

03 Dopo aver controllato la direzione, premere il resto
della guarnizione senza parti piegate.
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42 7. Istruzioni per il funzionamento




01 Aprire il coperchio della tramoggia.
@ Tirare la leva del coperchio della tramoggia per
aprirlo.

02 Aggiungere gli ingredienti da spremere al di

sotto del segno limite della tramoggia.

(D Usare ingredienti morbidi mescolandoli ad altri.

»¢ Sovraccaricare di ingredienti l'apparecchio puo
danneggiarlo.

03 Chiudere il coperchio della tramoggia e tenere

aperto Uotturatore.

(D Prima di premere il pulsante di estrazione,
sistemare per prima cosa una tazza.

@Il succo pud rifluire nella tramoggia se
l'otturatore € chiuso. Se il succo non esce anche
dopo aver aperto l'otturatore, aprire il coperchio
della tramoggia e rimuoverne il contenuto.

04 Mettere Uinterruttore su [ON] per avviare il

funzionamento.

@ IL "clic" che si sente quando il prodotto & in
funzione e il suono del set contenitore e del
motore che si uniscono.

2% Il funzionamento si interrompe quando il
coperchio della tramoggia viene aperto.

05 Durante l'estrazione, gliingredienti possono
appiccicarsi alla parete interna della tramoggia
o alle lame.

(@ Girare linterruttore sulla posizione [REV] per
3-5 secondi per attivare il funzionamento in
senso inverso. Quindi, riportare linterruttore su
[ON].%Se il movimento degli ingredienti non &
regolare, aprire il coperchio della tramoggia e
sistemare gli ingredienti.

06 Lasciatelo funzionare per un altro minuto
circa dopo che l'ultimo ingrediente & sceso nella
tramoggia.

( Ci vuole un po’ di tempo perché l'ultimo pezzo
sia spremuto in quanto la spremitura degli
ingredienti avviene lentamente.

@ Se la polpa rimanente viene rimossa facendo
funzionare ancora un po’ l'apparecchio dopo
'estrazione, dovrebbe essere piu agevole
staccare la tramoggia e pulire i componenti.

07 Una volta terminata la spremitura e la

rimozione della polpa, arrestare l'apparecchio

girando Uinterruttore.

@ Anche quando viene fermato con linterruttore,
il funzionamento puo arrestarsi dopo 3 secondi.

08 Versare il succo rimanente inclinando il set

contenitore in avanti.

(@ Per succhi densi come quello di pomodoro, &
possibile che il succo ristagni nel set contenitore.

8. Se la coclea si ferma durante il
funzionamento

01 Ripetere per 2-3 volte questa procedura:
portare Uinterruttore su [REV] (ruotandolo
in senso antiorario) e tenervelo per 3-5
secondi, quindi rilasciare Uinterruttore. La
rotazione in senso inverso € una funzione che
fa risalire gli ingredienti verso l'alto. Funziona
soltanto quando linterruttore viene tenuto in
posizione, e la rotazione della coclea si ferma
al rilascio dellinterruttore.

02 Dopo che la coclea si & fermata
completamente dopo la rotazione in
senso inverso, riportare l'interruttore
su [ON] (ruotandolo in senso orario) per
riavviare il funzionamento.

Se non funziona anche dopo aver seguito i
passaggi sopra descritti, estrarre il cavo di
alimentazione dalla presa, rimuovere il set
contenitore, lavarlo e usarlo di nuovo.

Il motore continuera a girare dopo lo
spegnimento dell’apparecchio, ma rallentera
e si fermera completamente.
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9. Istruzioni di smontaggio e pulizia

~

Vi

Dopo che il prodotto si & fermato completamente,
estrarre il cavo di alimentazione con le mani asciutte.
Dopo lo spegnimento dell’apparecchio il motore
continua a rallentare, quindi aspettare circa 3 secondi
prima di togliere il set contenitore.

01 Smontare il set contenitore dal corpo del prodotto.
Girare la tramoggia per aprirla ed estrarre i componenti
per smontarli.

02 Lavare i componenti con uno spazzolino per stoviglie

sotto l'acqua corrente.

03 Lavare il contenitore aprendo il coperchio di scarico e

lotturatore.

04 Pulire il corpo dell'apparecchio con uno strofinaccio

inumidito o un panno morbido.

05 Rimuovere e lavare le guarnizioni in silicone dopo 'uso.

- Possono rimanere attaccati dei residui.

[guarnizione della tramoggia, guarnizione dell otturatore,

guarnizione di estrazione, guarnizione della base,

guarnizione della coclea).

06 £ possibile sterilizzare i componenti immergendoli in

acqua calda in cui é stato diluito bicarbonato di sodio,

acido citrico o aceto.

% Se non si pulisce ['apparecchio immediatamente dopo 'uso,
le parti in acciaio inossidabile e le altre parti possono corrodersi
0 macchiarsi a causa del sale e della polpa degli ingredienti.
| contaminanti possono essiccarsi e incrostarsi all'interno,
rendendo difficile lo smontaggio o la pulizia, oltre a influire
negativamente sulle sue prestazioni. Avere cura di pulirlo e
farlo asciugare completamente all‘aria dopo ['uso e conservarlo
in un luogo pulito. Per la conservazione a lungo termine, pulirlo
prima con uno spazzolino per stoviglie. Non pulirlo con acqua
bollente o sottoporlo a temperature elevate. Non usare prodotti
o strumenti di pulizia abrasivi come i detergenti per lavelli da
cucina o pagliette per acciaio inox. Non metterlo in lavastoviglie.
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10. Prima di rivolgersi
all’assistenza tecnica

01. Quando l'apparecchio inizia a
funzionare, si sentira un “clic”.

02. Non si mette in funzione coniil
solo corpo dell'apparecchio.

03. Procedere al montaggio, assicurandosi
diallinearlo al sensore di sicurezza.

04. Non funziona.

05. L'apparecchio si ferma
improwvisamente durante il funzionamento.

06. Ci sono crepe sulla coclea o graffi
sulla parte superiore della coclea.

07. Ci sono perdite di succo
dall'uscita della polpa non appena gli
ingredienti vengono inseriti.

08. It succo rifluisce nella tramoggia.

09. Perdite di succo tra la tramoggia
e il contenitore, o tra il contenitore e
il corpo del prodotto.

10. La tramoggia non si apre.

11. L contenitore vibra (durante la
spremitura).

12. La polpa viene scaricata anche se
il coperchio di scarico € chiuso.

13. Durante la spremitura si sente un
rumore insolito.

Controllare quanto segue prima di richiedere una riparazione. 45
Se si necessita di supporto postvendita o in caso di domande sull'utilizzo di questo prodotto, o
visitare http;/ww.globalhurom.com. Al momento di richiedere supporto postvendita o delle parti,
controllare il nome del modello e il numero di serie del produttore o | numeri sotto al codice a barre.

Questo & il suono che fanno il motore e la coclea quando si uniscono. Non si tratta di un
malfunzionamento.

Controllare se il set contenitore e il corpo dell’apparecchio sono montati correttamente.
Spegnere ['alimentazione prima di montare o smontare 'apparecchio.

Controllare se sono montati in conformita con il segno di riferimento.
Spegnere ['alimentazione prima di montare o smontare ['apparecchio.

Controllare se il cavo di alimentazione & inserito correttamente.

L'apparecchio potrebbe non funzionare dopo un uso prolungato (per 15 minuti o piu).

Riprendera a funzionare normalmente una volta che il corpo dell'apparecchio (motore] si sara
raffreddato.

Controllare che la tramoggia sia inserita correttamente. Se la tramoggia & montata in modo
errato, l'apparecchio non funziona correttamente. Funziona soltanto quando il simbolo di chiusura
(lucchetto] sul contenitore & perfettamente allineato al segno di montaggio della tramoggia.
Controllare se ['apparecchio & montato in conformita con il segno di montaggio. Fare riferimento a
pag.40 del presente manuale per le istruzioni di montaggio.

La tramoggia & sovraccarica di ingredienti da spremere, o gli ingredienti sono troppo grandi? Fare
riferimento a pag. 43 del presente manuale e attivare la rotazione in senso inverso.

Durante il processo di stampaggio dei vari segni di riferimento si formano anche linee curve oltre
ai segni verticali lasciati dallo stampo sulla parte superiore e i ati della coclea. Sono parti normali
e non influenzano il funzionamento.

Dall'uscita della polpa puo fuoriuscire del succo in base al tipo di ingredienti inseriti.

Questo non ¢ un difetto del prodotto ma il risultato delle caratteristiche degli ingredienti. La perdita
cessera una volta che il prodotto iniziera a funzionare. Se la perdita persiste, contattare il Centro
assistenza clienti.

Il succo & stato estratto con L'otturatore chiuso? Estrarre il succo con lotturatore chiuso puo
causare il riflusso del succo nella tramoggia. Se il succo non viene scaricato correttamente anche
dopo aver riaperto l'otturatore, aprire il coperchio della tramoggia e svuotarne il contenuto.

La guarnizione della tramoggia o del contenitore & montata correttamente?
Ci saranno perdite di succo se la guarnizione della tramoggia o del contenitore ¢ stata montata al
contrario 0 in modo incompleto. Controllare che la guarnizione sia stata montata correttamente.

Potrebbe esserci un eccesso di polpa residua all'interno. Accendere 'apparecchio per scaricare la
polpa rimanente, o ripetere 2-3 volte il processo di attivazione della rotazione in senso inverso per
circa 10 secondi e poi fermarsi. Successivamente, la tramoggia si aprira senza problemi.

Sono stati inseriti corpi estranei o sostanze solide (semi o noccioli duri come noccioli di cachil?

Se sono presenti corpi estranei o sostanze solide, tentare di far funzionare L'apparecchio in senso
inverso puo danneggiarne ulteriormente i companenti. In questo caso, contattare il Centro assistenza
clienti e richiedere un intervento di assistenza tecnica.

L'apparecchio puo traballare leggermente a causa della potenza e dei movimenti del motore del
corpo dell'apparecchio. Puo produrre piccole e grandi vibrazioni a seconda delle caratteristiche
degliingredienti [duri o coriacei]. Non si tratta di un malfunzionamento, ma di un fenomeno normale
provocato dalla rotazione della coclea. Pud sembrare che ['apparecchio vibri maggiormente quando
si spremono ingredienti duri rispetto a quando si spremono ingredienti morbidi e acquosi (ad es.
carote, patate, ravanelli, barbabietole, cavoli rapa, ecc..

Anche se la leva @ chiusa, la polpa verra scaricata naturalmente. A seconda degli ingredienti
utilizzati, i puo essere una differenza nella quantita e nella velocita di scarico della polpa.

Sitratta di un suono naturale prodotto quando gli ingredienti vengono schiacciati. Se gli ingredienti
sono duri o coriacei come mele, carote, cavoli, sedano e barbabietole, il rumore pud essere pi forte
rispetto a quando si spremona ingredienti pit morbidi.
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Antes de leer el manual

01 Lea las "Precauciones de sequridad” (p. 46-47) y
utilice el aparato correctamente.

02 Después de leer el manual, guardelo en un lugar
conveniente para futuras consultas.

03 Este aparato es solo para uso doméstico (Corea).
No lo utilice en paises que tengan un suministro
eléctricoy un voltaje diferentes.

04 Cualquier mejora de la calidad estd sujeta a
cambios sin previo aviso.

A 1. Precauciones para un uso
seguro

01 Debe leer las <Precauciones de seguridad>.

02 Debe seguir las <Precauciones de seguridad>.

03 Las precauciones se clasifican de la siguiente
manera.

A Advertencia EL incumplimiento de las instrucciones de
la etiqueta puede provocar lesiones graves o la muerte.

® No enchufe ni desenchufe el cable de alimentacién con las
manos mojadas.

® Utilice el voltaje adecuado solo como se especifica en la
tarjeta de garantia y en las especificaciones del producto.
El incumplimiento de estas instrucciones puede provocar
una descarga eléctrica, un incendio o una disminucion del
rendimiento. La conexion a un voltaje diferente puede acortar la
vida Util del motor o causar un mal funcionamiento.

® Enchufe con seguridad el cable de alimentacion en la toma

Manual de instrucciones [sélo para uso doméstico / Garantia no incluida] | Serie H310A

de corriente.

® No doble, ate, dafie o tire del cable de alimentacion a la
fuerza. No lo coloque cerca de temperaturas altas o de una
fuente de calor, como una placa de gas, y no coloque ningln
objeto pesado encima, ni lo meta en un espacio estrecho, ni lo
altere.

® No lo modifique nunca. No intente desmontarlo ni repararlo
usted mismo.

® No introduzca objetos extranos, como un dedo o un alfiler
de hierro, en las grietas o agujeros del cuerpo del producto.
EL incumplimiento de estas instrucciones puede provocar
un incendio, una descarga eléctrica, lesiones o un mal
funcionamiento. Para el servicio posventa y el mantenimiento
del producto, pongase en contacto con el Centro de Atencion al
Cliente de HUROM.

® Si el enchufe esta danado, no lo repare ni lo desmonte por
su cuenta. Lleve el producto al centro de servicio postventa o
alatienda.

® No moje y evite salpicaduras de agua sobre el cuerpo del
producto. Aseglrese de que ni agua o ni materiales extranos
entren en contacto con el interruptor de alimentacion del
producto.

® No manipule el selector de potencia con las manos himedas.
® Por su sequridad, conecte siempre la toma de corriente a
tierra. Tampoco lo conecte a tierra con tuberfas de gas, tuberfas
de agua de plastico o lineas telefonicas. Asegurese de utilizar
una toma de corriente con conexion a tierra.

® No intente nunca desmontar ninguna de las piezas del
aparato, ni introduzca objetos extranos, como un dedo o
una cuchara, en la entrada o salida de zumo durante su
funcionamiento.

® No lo utilice cerca del alcance de los nifios. Los ninos deben
ser supervisados atentamente para que no utilicen este
aparato ni jueguen con él. Existe riesgo de lesiones o dafios si
los nifos lo golpean accidentalmente y lo tiran.

® No utilice la licuadora solo si no estd acostumbrado a
manejarlo Las personas con problemas fisicos o mentales, o
los usuarios que carezcan de experiencia y conocimientos, no
deben utilizarlo sin la presencia de un supervisor.

® No utilice el producto mientras lleve o sostenga objetos con
fuerza magnética (por ejemplo, una pulsera magnética, etc.).
La colocacion de objetos magnéticos alrededor del producto
puede provocar averias.

A Precaucion Elincumplimiento de las instrucciones de la
etiqueta puede provocar lesiones graves o la muerte.

® No ponga en funcionamiento el aparato a menos que el
cuerpo del producto y el conjunto de la camara estén bien
conectados.

®Si hay unafuga de gas, etc., no toque el cable de alimentacion.
Abra las ventanas y ventile bien la zona.

® Si la hélice deja de girar durante el funcionamiento, gire
el selector a la direccion [REV] durante 3 a 5 segundos para
activar el funcionamiento inverso. A continuacion, gire el
selector de nuevo a la direccion [ON]. Si la hélice esta conti-
nuamente parada, puede sobrecalentar el motory causar danos




a las piezas y deterioro de las funciones. Si el problema persis-
te, detenga el producto y péngase en contacto con el Centro de
Atencion al Cliente de HUROM.

® No mueva el cuerpo del producto, ni desmonte o monte
el conjunto de camaras o las piezas, mientras esté en
funcionamiento. AsegUrese de detenerlo, desenchufe el cable
de alimentacion antes de moverlo, desmontarlo o conectarlo.

® Preste atencion mientras utiliza el producto para evitar que
los articulos que pueda llevar, como una corbata, un collar
largo, una bufanda, etc., sean arrastrados hacia la entrada.

® Coloque este producto sobre una superficie plana y uniforme
para utilizarlo.

®No utilice el producto durante mas de 15 minutos seguidos.
Si lo hace, puede sobrecalentar el motor y provocar una averfa.
Para un funcionamiento continuo, detenga por completo el
producto, haga una pausa de al menos 5 minutos y vuelva a
utilizarlo.

® No someta el producto a golpes o caidas extremas.

® S produce sonidos extranos, calor excesivo o humo, deje de
usarlo inmediatamente y péngase en contacto con el Centro de
Atencion al Cliente. El olor a nuevo del producto desaparecera
naturalmente con el tiempo.

® Desenchufe el cable de alimentacion de la toma de corriente
cuando no esté en uso. Ademas, asegurese de desenchufar el
cable de alimentacion sujetando la cabeza del enchufe.

® No lo limpie a 80 °C o a una temperatura superior. No lo
introduzca en el lavavajillas, la secadora, el microondas, etc. El
incumplimiento de estas instrucciones puede provocar un mal
funcionamiento o la deformacién de sus piezas.

® El aparato pesa aproximadamente 3,4 kg. Cuando lo mueva,
asegurese de sujetar firmemente el cuerpo del producto
con ambas manos. Si lo mueve sujetando solo la camara o su
lateral, el cuerpo del producto puede caerse, causando danos
0Una averia.

® Este aparato es solo para uso doméstico. No lo utilice para
fines comerciales. No intente extraer el zumo de una gran
cantidad de ingredientes a la vez. Hacerlo puede danar las
piezas. Si desea utilizarlo con fines comerciales, pongase en

contacto con el Centro de Atencion al Cliente.

A 2. Precauciones durante el
funcionamiento

® | ea detenidamente las instrucciones de preparacion de los

ingredientes antes de introducirlos.

- Los ingredientes mal preparados pueden dificultar el proceso

de extraccion y/o provocar dafios en el producto.

® |ngredientes que requieren un cuidado extra

- Si utiliza solo ingredientes blandos, como platanos, kiwis

maduros o tomates, el zumo puede acumularse en el interior

de la cdmara y no ser extraido correctamente. Afiada otros

ingredientes que no sean excesivamente blandos.

- En el caso de las nueces, los cacahuetes, las almendras, las

semillas de girasol, los pifones, las judias, etc., introduzca

s6lo una pequena cantidad o utilicelos con otros ingredientes

después de remojarlos en agua.

- Si se extraen solo los ingredientes con tallos largos y finos,
como el perejil de agua, es posible que no se extraigan
correctamente. Pigue los ingredientes en trozos de 1 cm de
largo antes de introducirlos.

® |ngredientes que no se pueden exprimir

- No utilice ingredientes que no puedan ser exprimidos, como
semillas de sésamo, granos de café, pimientos chinos, corteza
de arbol, agujas de pino, etc. No introduzca peces de barro,
anguilas, gambas, bicaros, calamares, etc.

- No utilice frutas mojadas en alcohol, miel o azlcar (por
ejemplo, uvas, frambuesas, moras) ni ingredientes herbaceos
(por ejemplo, la agripalma, las enzimas de pino pifionero).

- No utilice ningln ingrediente que no pueda ser exprimido,
como las bayas plateadas, el aloe, el cactus, el membrillo, el
fame, la raiz de kudzu, la cana de azlcar, las bellotas y los
dientes de ledn.

- No utilice ingredientes hervidos (por ejemplo, patatas
hervidas, boniatos hervidos).

- No utilice hielo congelado compuesto sélo por agua.

® Le recomendamos que consuma el zumo inmediatamente,
si es posible, y que no lo refrigere durante mucho tiempo.

® No utilice este producto para triturar granos. El
incumplimiento de esta instruccion puede provocar un mal
funcionamiento o dafos en el producto.

® No intente extraer el zumo de la pulpa ya exprimida.

® No deje que funcione al ralenti antes de introducir cualquier
ingrediente.

® No introduzca ingredientes en la tolva por encima de la
marca guia limite.

® No lo utilice durante mas de 15 minutos seguidos.

- Silo hace, puede sobrecalentar el motory provocar una averia.
No obstante, si se utiliza de forma continuada, deténgase una
vez y realice pausas de al menos 5 minutos de duracion.

@ No introduzca un palillo o una cuchara en la salida de zumo/
pulpa durante el funcionamiento.

® No manipule el selector de potencia con las manos
himedas.

- Elincumplimiento de esta instruccion puede provocar una
descarga eléctrica, un cortocircuito o unincendio. No introduzca
sustancias extrafias en el selector de potencia o cerca de él.

@ Utilicelo con la tapa del zumo abierta.

- El zumo puede dirigirse de vuelta hacia la tolva si la tapa del
zumo esta cerrada mientras se hace el zumo.

@ No lo utilice cuando la parte superior del cuerpo del
producto se haya mojado con el zumo extraido o con agua.

1. La extraccion de zumo de ingredientes pasados o de frutas
congeladas que han estado almacenadas durante mucho
tiempo en el frigorifico podria producir sélo una pequena
cantidad de zumo o ninguna.

2. Sino se limpia inmediatamente después de usar, serd mas
dificil desmontar las piezas y limpiar la pulpa seca del interior.
También puede causar un deterioro del rendimiento, por lo que
debe limpiarlo inmediatamente después de su uso.
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48  3.Selector de potencia

Gire el selector a la izquierda
o a la derecha para ponerlo en
funcionamiento.

OFF

REV ™ o
V4

—

=

[ON: Funcionamiento - Se
utiliza para poner en marcha el
producto para extraer zumo

OFF
REV ON

)\ g
[ OFF ]: Stop: se utiliza para

detener el funcionamiento del
producto.

[REV I: Rotacién inversa: se
utiliza cuando el funcionamiento
se detiene durante el uso debido
a la sobrecarga de material. 3%
Solo funciona cuando se esta
girando el selector, y se detiene
cuando se suelta el selector.

4. Precauciones antes de exprimir

% Cuando prepare los ingredientes para el
zumo, asegurese de elegir los ingredientes
adecuados si tiene alguna alergia algln
alimento.

% Consulte el libro de recetas para saber como
utilizar el producto y para consejos para los
diferentes ingredientes.

% Los ingredientes para hacer zumo deben ser
cortados lo suficientemente pequenos para
la tolva. Cuando quiera que la extraccion de
zumo sea mas rapida o que produzca mas
zumo, corte los ingredientes un poco mas
pequefos. Por cada 1 kg de extraccion, repita
el ciclo de “desmontaje y limpieza después
de exprimir”.

% No introduzca ingredientes en la tolva por
encima de la marca guia limite.

% La extraccion de zumo a partir de frutas
blandas puede provocar una acumulacion de
liquido en la camara.

% La extraccion de frutas y verduras fibrosas
puede provocar una extraccién de zumo
espeso.

¥ La introduccidon de los siguientes
ingredientes puede danar o estropear el
producto.

- Ingredientes que no son susceptibles de ser
exprimidos, como semillas de sésamo, granos
de café, pimienta china, corteza de arbol, agujas
de pino, peces de barro, anguilas, camarones,
caracoles de pantano, calamares, etc.

- Frutas mojadas en alcohol, miel o azdcar
([por ejemplo, uvas, frambuesas, moras)
ni ingredientes herbaceos (por ejemplo, la
agripalma, las enzimas de pino pifionero).

- Cualquier ingrediente que no sea susceptible
de ser exprimido de forma natural, como
aceitunas, aloe, cactus, membrillo, platanos,
fames, raiz de kudzu, cafa de azlcar, bellotas,
dientes de ledn, etc.

- Ingredientes hervidos, como las patatas y los
boniatos hervidos

- Hielo congelado hecho con agua

% No lo utilice para moler granos.

% Consulte <Precauciones durante el
funcionamiento>.




4-1. Multihélice

Citricos

Pomelos, naranjas, limones, etc.

Prepare los ingredientes pelandolos y cortandolos en
trozos mas pequenos para que quepan en la entrada de
la tolva. Retire todas las semillas o huesos duros y no
masticables antes de introducirlos.

Frutas con cascara gruesa

Pinas, fruta del dragon, melones, sandias, granadas,
etc.

Prepare los ingredientes pelédndolos y cortdndolos en
trozos mas pequenos para que quepan en la entrada de
la tolva. Retire las semillas que sean dificiles de
masticar antes de introducir el ingrediente.

Frutas con semillas duras

Uvas, manzanas, melocotones, caquis, ciruelas,
cerezas, peras, melones coreanos, etc.

En el caso de ingredientes que contengan semillas
dificiles de masticar o huesos grandes, como los de los
melocotones, utilice la pulpa sélo después de retirar las
semillas o los huesos. Las semillas duras hacen que se
detenga durante su uso y pueden danar sus
componentes. Retire las semillas de las manzanas, si
es posible, ya que pueden ser toxicas cuando se trituran.
En el caso de las uvas, arranque cada uva del racimo
después de limpiarlas bien. No utilice ingredientes que
estén demasiado blandos por si solos. En su lugar,
pongalos con otras frutas y verduras.

« Como algunos ingredientes necesitan un
cuidado extra al cortar, consulte la guia de
preparacion a continuacion.

« Siva a hacer zumo en grandes cantidades
o varias veces, corte finamente los
ingredientes y repita el proceso de
"desmontar y limpiar después de hacer
zumo".

« Para un procesamiento aiin mas rapido,
corte los ingredientes en trozos mas
pequenos.

Frutas con textura blanda y jugosa

Extraccion individual (bayas, tomates cherry, pifas,
etc.)

% Después de la limpieza, corte los ingredientes en
trozos pequenos para la entrada de la tolva. Retire los
extremos de los tallos de las frutas y verduras.

Extraccion mixta (fresas, kiwi, platanos, tomates,
mangos, etc.)

% Para ingredientes secos y viscosos, mézclelos con
otros ingredientes para la extraccion de zumo. Retire la
cascaray los extremos del tallo, y las semillas si las hay

Verduras de raiz

Zanahorias, remolachas, jengibre, batatas, patatas, ajo, etc.
Elimine la suciedad y los restos de los ingredientes bajo el
grifo. Pele las pieles exteriores de los ingredientes fibrosos,
como el jengibre, y corte los ingredientes largos en bastoncillos
para exprimirlos.

Verduras de hoja/tallo

Apio, kale, repollo, etc.

Corte los ingredientes en trozos de 3 cm o menos para hacer el
zumo. Dado que las verduras de hoja y de tallo son dsperas y
fibrosas, no es facil extraer el zumo y pueden quedar atrapadas
en la hélice. Si se extraen solo los ingredientes con tallos
largos y finos, como el perejil de agua, es posible que no se
extraigan correctamente. Pique los ingredientes en trozos de 1
cm de largo antes de introducirlos.
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50 5. Como montarlo
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01 Ensamble la parte inferior de la multihélice(@) con la parte superior de la multihélice (3®) como se
muestra en la figura.

02 Presione hacia abajo el conjunto de la multihélice ensamblado en la camara.

03 Alinee la marca [ ¥ ] de la guia de montaje de la tolva (D-4) con la marca [lb] de la guia de
montaje de la cAmara (@-2) para conectarla.

04 Gire la tolva montada en sentido horario hasta que su marca de guia esté alineada con la marca de
guia de montaje de la cdmara [a 1
Si los componentes internos no estan ensamblados correctamente, la tolva no cerrara.

05 Compruebe que la tapa de descarga y el cierre (@)-4) de la cAmara estan bien fijados.
1. Cierre la tapa de descarga y fijela con el cierre.
2. Si'la empaquetadura no estd en su sitio o la palanca no esta bien sujeta, puede haber fugas de zumo

o la palanca puede abrirse durante la extraccion.

06 Coloque el juego de camara bien montado en el cuerpo del producto (®).

Ensamble el juego de camara y conéctelo al cuerpo del producto.

S
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6. Montaje y desmontaje de la silicona

% Las empaquetaduras de silicona deben sustituirse
cada 6 a 12 meses. Puede adquirirlas a través de
nuestro Centro de Atencién al Cliente.

(La licuadora puede gotear si el producto no estd bien
montado).

Empaquetadura de extraccion

Empaquetadura de sellado

01 Sujete el anillo de silicona y tire de él suavemente.
02 Después de la limpieza, introduzca el anillo de

silicona en la ranura fijando primero un extremo.
03 Introduzca el restoy presione con firmeza

51

Tapon de la salida de zumo

|
$00

~
=

Después de la limpieza, inserte firmemente con el lado
redondo hacia afueray el hueco de la rejilla hacia arriba.

Empaquetadura de la tolva

~

)

)}

Monte las empaquetaduras como se muestra en la figura.

]

Embalaje de la hélice

~

01 Agarre por un lado y tire hacia fuera.

02 Después de la limpieza, compruebe la direccion superior
e inferior de la empaquetadura e introdizcala hacia arriba
como si la enganchara en la parte inferior de la multihélice.

03 Después de comprobar la direccion, presione el resto de la
empaquetadura hacia abajo sin ninguna parte doblada.
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52 7. Instrucciones de funcionamiento




01 Abra la tapa de la tolva.
(D Tire de la palanca de la tapa de la tolva para
abrirla.

02 Anada los ingredientes para hacer zumo por

debajo de la marca de limite de la tolva.

(@ Utilice ingredientes blandos mezclandolos con

otros.

% Sobrecargar el producto con
puede danar el producto.

ingredientes

03 Cierre la tapa de la tolva y mantenga abierta

la tapa de zumo.

@ Antes de pulsar el botén de extraccién, coloque
primero un vaso.

@ EL zumo puede dirigirse de vuelta hacia la tolva
si la tapa del zumo esta cerrada. Si el zumo no
sale incluso después de abrir la tapa del zumo,
abra la tapa de la tolva y vacie el contenido.

04 Gire el selector de encendido [ON] para iniciar

el funcionamiento.

(M El sonido de “clic” cuando el producto estd
funcionando es el sonido del conjunto de la
camaray el motor que se unen.

»¢ El funcionamiento se detiene cuando la tapa de
la tolva estd abierta.

05 Durante la extraccion, los ingredientes
pueden atascarse en la pared interior de la
tolva o en las cuchillas de corte.

(@ Gire el selector a la direccién [REV] durante 3
a 5 segundos para activar el funcionamiento
inverso. A continuacion, gire el selector de
nuevo a la direccién [ON].?%Si el movimiento de
los ingredientes no es fluido, abra la tapa de la
tolva y organice los ingredientes.

06 Deje que siga funcionando durante un
minuto mas o menos después de que el ultimo
ingrediente baje por la tolva.

@ ELdltimo trozo tarda un poco en ser exprimido ya
que exprime lentamente los ingredientes.

@Si la pulpa restante se elimina haciendo
funcionar adicionalmente la maquina después
de la extraccion, deberfa ser bastante facil
retirar la tolva y lavar las piezas.

07 Una vez que se haya realizado la extraccion

de zumo y pulpa, detenga el producto girando el

selector de encendido.

(D Aunque se detenga mediante el interruptor de
encendido, el funcionamiento puede detenerse
después de 3 segundos.

08 Vierta el zumo que quede inclinando el

conjunto de la cdmara hacia adelante.

M Si el zumo es espeso, como el de tomate, es
probable que se acumule en la camara.

8. Cuando la hélice se detiene
durante el funcionamiento

01 Durante 2 o 3 veces, repita el proceso
de mantener el estado en el que el selector
de potencia se gira hacia la direccion
[REV] (en sentido antihorario) durante 3 o
5 segundos y luego suelte el selector. La
rotacion inversa es una funcién que devuelve
y levanta los ingredientes hacia arriba. Sélo
funciona cuando se esta girando el selector, y
la rotacion de la hélice se detiene cuando se
suelta el selector.

02 Después de que la hélice se detenga
completamente tras la rotacidn inversa,
ire el selector de potencia a la direccidn
ON] (en el sentido horario) para iniciar el
funcionamiento de nuevo.

Si no funciona incluso después de seguir
los pasos anteriores, desenchufe el cable
de alimentacién de la toma de corriente,,
desmonte el conjunto de la cdmara, lavelo y
vuelva a utilizarlo.

El motor sequird girando después de apagar
el aparato, pero se ralentizard y se detendra
por completo.
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9. Como desmontar y limpiar

Vi

¢ Cuando el producto deje de funcionar completamente,
desenchufe el cable de alimentacion con las manos
secas. ELl motor sigue ralentizandose después de
apagar el aparato, asi que espere unos 3 segundos
antes de separar el conjunto de camara.

01 Separe el conjunto de cdmara de la base del producto.
Abra la tolva y extraiga las piezas para desmontarlas.

02 Lave las piezas con un cepillo de limpieza bajo el agua
corriente.

03 Lave la cdmara abriendo la tapa de descarga y la tapa de
zumo.

04 Limpie la base del producto con un pano hiimedo o un
trapo suave.

05 Enelcaso de las empaquetaduras de silicona, retirelas y
lavelas después de su uso.
- Pueden quedar residuos pegados
(empagquetadura de la tolva, empaquetadura de la tapa
de zumo, empaquetadura de extraccion, empaquetadura
de sellado, empaquetadura de la hélice]

06 Puede esterilizar las piezas sumergiéndolas en agua
caliente diluida con bicarbonato de sodio, 4cido citrico o
vinagre.

% Sino se limpia el producto inmediatamente después de su uso,
sus piezas de acero inoxidable y otras partes pueden corroerse
o decolorarse debido a la sal y la pulpa de los ingredientes.
Los contaminantes pueden secarse y quedarse atascados en
el interior, dificultando el desmontaje o la limpieza, ademas de
afectar negativamente a su rendimiento. Asegirese de limpiar y
secar completamente el producto al aire libre después de usarlo
y gurdelo en un lugar limpio. Para un almacenamiento a largo
plazo, limpielo primero con el cepillo de limpieza. No lo limpie
con agua hirviendo ni lo someta a altas temperaturas. No utilice
productos o utensilios de limpieza abrasivos, como limpiadores
de fregadero o una esponja de acero inoxidable. No lo introduzca
en un lavavajillas o en un secador de platos.
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10. Antes de solicitar
una reparacion

01. Cuando el aparato comienza a
funcionar, hara un sonido de "clic".

02. No funcionara solo con el cuerpo
del producto.

03. Mantelo, asegurandose de

alinearlo con el sensor de seguridad.

04. No funciona.

05. Se detiene repentinamente
durante el funcionamiento.

06. Hay grietas en la hélice o marcas
de aranazos en la parte superior de
la misma.

07. El zumo se filtra por la salida de
la pulpa justo cuando se ponen los
ingredientes.

08. ELzumo vuelve a la tolva.

09. Hay fugas de zumo entre la tolva
ylacamara, o entre lacamaray la
base del producto.

10. La tolva no se abre.

11. La cdmara vibra (durante la
extraccion de zumo).

12. La pulpa se descarga incluso
cuando la tapa de descarga esta
cerrada.

13. Se oye un ruido inusual mientras
se hace el zumo.

Haga las siguientes comprobaciones antes de solicitar una reparacion.

Si necesita contactar con el servicio posventa o le surgen dudas mientras usa el
aparato, pongase en contacto con http://www.globalhurom.com. Cuando se ponga
en contacto con el servicio posventa, compruebe el nombre del modelo, asi como el
numero de serie del fabricante o los nimeros que figuran bajo el cddigo de barras.

Este es el sonido producido cuando el motory la hélice estan conectados. No se trata de una averia.

Compruebe si el conjunto de la cdmara y el cuerpo estan bien montados.
Desconecte la alimentacion antes de montar o desmontar el producto.

Compruebe si esta montado de acuerdo con la marca de guia.
Desconecte la alimentacion antes de montar o desmontar el producto.

Compruebe si el cable de alimentacion esta bien enchufado.

Es posible que la maquina no funcione después de un uso prolongado (15 minutos o mas).

Volvera a funcionar normalmente una vez que el cuerpo del producto [motor] se enfrie.

Compruebe si la tolva encaja correctamente. Si la tolva esta mal conectada, el producto no
funcionara correctamente. Solo funcionara cuando el simbolo de bloqueo de la camara esté
perfectamente alineado con la marca de la quia de montaje de la tolva. Compruebe si el producto esta
montado de acuerdo con la guia de montaje. Consulte la pagina 50 de este manual para el montaje.

¢Esta la tolva sobrecargada de ingredientes para hacer zumo, o los ingredientes son demasiado
grandes? Consulte la pagina 53 de este manual y active la rotacion inversa.

Se crean lineas curvas ademas de las marcas de molde rectas que quedan en la parte superior y
en los lados de la hélice en el proceso de marcado del molde. Son partes normales y no afectan
al funcionamiento.

Puede salir un poco de zumo por la salida de la pulpa, dependiendo del ingrediente que se
introduzca.

No se trata de un defecto del producto, sino el resultado de las caracteristicas del ingrediente. La
fuga se detendra una vez que el producto comience a funcionar. Si la fuga persiste, pongase en
contacto con el Centro de Atencion al Cliente.

¢Ha realizado la extraccion con la tapa de zumo cerrada? La extraccion con la tapa de zumo cerrada
puede hacer que el zumo retroceda hacia la tolva. Si el zumo no se descarga correctamente incluso
después de abrir de nuevo la tapa del zumo, abra la tapa de la tolva y vacie el interior.

¢Esta bien montada la empaquetadura de la tolva o de la cdmara?
El zumo goteard si la empaquetadura de la tolva o la empaquetadura de la camara se ha montado
al revés o de forma incompleta. Compruebe si la empaquetadura se ha montado correctamente.

Puede haber un exceso de pulpa en el interior. Gire el producto [ON] para descargar la pulpa
restante o, durante 2 o 3 veces, repita el proceso de hacer una rotacion inversa durante unos 10
segundos y detenerla. Entonces, la tolva se abrira sin problemas.

¢Se han introducido sustancias extrafias o sélidas (semillas duras como las del caqui)?

Si hay sustancias extranas o sélidas, el intento de hacerla funcionar en reversa puede dafiar alin mas
los componentes. En este caso, pdngase en contacto con el Centro de Atencidn al Cliente y solicite
el servicio postventa.

Elproducto puede tambalearse ligeramente debido a la fuerzay el movimiento del motor del cuerpo
del producto. Puede producir pequefas y grandes vibraciones dependiendo de las caracteristicas
delingrediente (duro o resistente]. No se trata de una averfa, sino de un fenémeno normal causado
cuando la hélice gira. Puede parecer que el producto vibra mas cuando se exprimen ingredientes
duros que cuando se exprimen ingredientes blandos y acuosos [por ejemplo, zanahorias, patatas,
rabanos, remolachas, coles, etc.).

Aunque la palanca esté cerrada, la pulpa se descargara de forma natural. Dependiendo de los
ingredientes utilizados, puede haber una diferencia en la cantidad y velocidad de descarga de la

pulpa.

Es un sonido natural que se produce cuando se trituran los ingredientes. Si los ingredientes son
duros o resistentes, como manzanas, zanahorias, coles, apio, remolachas, etc., el ruido puede ser
mas fuerte que cuando se exprimen ingredientes mas blandos.
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COAEP)XAHME

CTP. 56
CTP. 57

CTP. 58

Mepbl NpeaoCTOPOXKHOCTH
MpepocTepeXkeHUs Npu IKCnNyaTauum
npubopa

TexHuyeckoe onucanue npubopa

Ln¢p patbl npoussoacTBa
MoBOpOTHLIN NepeknoyaTeNb NMTAHUA
MynbTULIHEK

Mopsapok c6opkn

YcTaHoBKa U CHATHE

CUJIMKOHOBbIX YNNOTHUTENEN
Mopspok akcnnyaTauuu

OcTaHoBKa LUHEKa BO BpeMs 06bI4HOM
paboTbl npubopa

Pa3bopka u ouncTka

Bo3MoXXHble HeUCNPaBHOCTU U MeTOAbI
MX YCTPAHEHUS

CTP. 59
CTP. 60
CTP. 61

CTP. 62
CTP. 63

CTP. 64
CTP. 65

Mepea npouTeHHeM pyKoBOACTBA

01 TMoxanyricta, 03HaKOMbTECh c MHCTpYKUMel
no besonacHoctv B paspene «Mepbl MPefOCTOPOXHOCTY»
[cTp. 56-57, 58, 64) v cobiogaiite x npu pabote ¢ NpubopoM.
Mocne npoyTeHNs XpaHuTe PYKOBOACTBO MO0b30BaTENS
B JOCTYMHOM MecTe.

Mepes TeM, Kak MOAKMIUMTL NPUBOP B PO3ETKY, NPOBEpLTE,
COOTBETCTBYET M HANPSPKeHHe, Yka3aHHOe B LOKyMeHTaLMN
npubopa, 1Cronb3yeMoMy B BaLLEM JOMe.

Mpon3goanTens oCTaBAfeT 3a coboli NpaBo BHOCHTb
VI3MEHEHNS B KOMNNEKTaLMI0, TEXHUYECKOE U MPOrpaMMHoe
obecneveHe  npubopos  bBe3  mpeaBapuTenbHoro
yBELOMAEHNS.

02
03

04

A MepbI npeAoCcTopoXKHOCTH

01. MpouuTaitte pasnen «Mepbl NpefoCTOPOXHOCTU.

02. Cobniopaiite MHCTPYKLMK 13 pazaena «Mepsi
NPesoCTOPOXHOCTH.

03. MpumuTe BO BHMMaHWe yka3aHHYI0 HUXe Knaccudukalmio
Mep NpeaoCcToPOXHOCTH.

Mpepynpexpenue! Hapylwexe Mep npeocTOPOXHOCTH
MOXET MPUBECTU K NOBPEXAEHNIO yCTpO\;ICTBa NN TpaBMe.
3anpeweHo npukacaTtbcA K 3NeKTpU4eckod Bunke npubopa
MOKPbIMM pyKaMu.
He ucnonb3yitte nutaHue MeHee unu Gonee 220-240 B.
HecobniofieHne AaHHOH MHCTPYKLMU MOXKET NPUBECTM K MONOMKe
annaparta, MOPaXEHWI0 JNEKTPUYECKUM TOKOM MIW MoXapy.
le/\ MOAKNOYEHNN K CETV C LPYTVIM HaNPAXEHNEM Takke MOXeT
COKPATUTLCA CPOK CAYXDbl ABUraTENS.
BcraBnaiiTe BUNKY B po3eTky NpaBUAbHO. Bunka pomkHa 6bitb
BCTaBJieHa MNOTHO. HapymeHMe MOXET MPUBECTW K NopaxeHuo
INEKTPUYECKAM TOKOM WAt noxapy.
TMoBpeXXaeHHbINA WHYP 3NEKTPONUTAHNA JOMKeEH ObITb 3aMeHeH
TONbKO B aBTOPU30BAHHOM CEPBUCHOM LieHTpe. /lcnonb3osanue
MOBPEXAEHHOr0  LUHYpa  NeKTponuTaHng  MOXEeT  NpuBecTu
K TIOPaXEHW0 TOKOM U noxapy.
Hukorpa He pas6upaitte kopnyc npuGopa, He oTcoefuHsiiTe
KOMNNeKTyloLue AeTanyl Yallu U He BCTaBAWTE NOCTOPOHHME
NpeAMeTbl B OTBEPCTMS ANA BbIXOAA COKA MAM HKMbIXa
BO BpeMs paboTbl COKOBBLDKUMANKN. 3T0 MOXET BbI3BaTL TPABMY,

PykoBoacTBo no akcnnyatauuu Hurom H310A

HeCYacTHbI Cﬂy%il?\ WAV NOBPEANTD TEXHUKY.

He BKniovaiite npubop, ecnu WHYp 3NeKTPONMTaHNA NOBPEXAEH
WIN CNOMaH, UMM eCNM NOTepsiHbI JAeTanu BUAKK. 310 MOxeT
MPUBECTN K MONOMKE, MOPaXEHWO 3NeKTPUYECKMM TOKOM WK
noxapy.

W36eraitte nonagaHus XXMAKOCTH Ha Kopnyc aBuratens. Cneaute,
uT0bbI Ha KHOTKY BK/IIO4EHMA He nonafanu Niobble KnAKoCTK nnm
Cbinyyune BeLlecrsa.

He npukacaittecb k nepeksto4aTenio NUTaHUS MOKPbIMM PyKaMu.
B uensx 6esonacHoctu npubop AomKeH ObiTb 3a3eMneH.
Bcerna ncnonb3yiite poseTky ¢ 3a3emnexueM. He gonyckaetcs
3a3eMeHMe K rasoBbIM MM NMNACTMKOBbIM BOJOMPOBOAHLIM
Tpy6aM, TeneoHHbIM AMHMAM M T. M. 370 MOXeT MpuBECTU
K 110710MKe NpKBOpa, NOPAXKEHMI0 TOKOM, NOXaPY WA B3PbIBY.
[laHHoe YCTPOWCTBO He NpefHa3sHaYeHo ANA WUCMONb30BAHMS
NNLAMKU C OFPAHMYEHHBIMU (GU3NYECKUMM, CEHCOPHBIMU WA
YMCTBEHHbIMM CMOCOBHOCTAMM WM Xe NULAMM C HefOCTaTKOM
onbiTa W 3HaHWiA, ECTIM OHW He HaXopsATCA MoA HabniofeHueM
U He 6bl1N NPOMHCTPYKTUPOBaHBI KacaTeNbHo NCNoNb30BaHUA
YCTPOIACTBA JIMLIOM, OTBEYAIOLMM 33 MX GesonacHocTb. Xparute
COKOBbIXMMankKy 1 ee 4actu B HeAOCTyMHbIX ANA ,D,eTel;l MecTax.
TexHuKoi He LOKHbI M0N1b30BATLCA JETU NN HeO6yWeHHbIE noan.
He wucnonb3yitte npubop, ecnn pagoM ecTb npegMeThbl,
reHepupyloliMe MarHUTHOe none (HanpuMep, MarHuTHble
GpacneTbl, MUKpOBOMHOBbIe Meud M T. N.). Paswewenve
NpesMeTos, reHepupyloLLmnx MarHuTHoe none, BO3Nie
COKOBbIXVMaIKM MOXET NPUBECTN K HEUCMNPABHOCTU ﬂpm60pa.

BHuManHue! Hapylwerne  MHCTPYKUMKM,  yKa3aHHO
Ha 3TUKETKE, MOXET MPUBECTY K Cepbe3HbIM TPaBMaM Wi
NOBPEXAEHMIO COKOBBIKUMANKH.

He BKniovaiite COKOBLDKWMANKy, €ClM OTKMMHaA Kop3uHa
YCTaHOBNEHA HeMpaBuAbHO. 370 MOXET NPUBECTU K MONOMKE,
TpaBMe WM HECHACTHOMY CAy4ato.

Ecnu Bbl 3aMeTUNN yTeuKy rasa, He BCTaBNATE BUNKY B PO3ETKY.
OTKpoliTe OKHO, YTO6bI HEMenNeHHO NPOBETPUTL MOMeLleHHe.
HecobniofieHve 3T0r0 Npasuna MOXeT NPUBECTI K NOBPEXAEHHIO,
MOAOMKe WAV MoXapy.

B cnyyae 0OCTaHOBKM  BpalleHMs WWHEKa  OTKMluuTe
COKOBBDKMMANKY. Ecnv LuHek nepectan BpalaThcsi, KOPOTKUM
kacavem kHonku [REV] npexpature paboty cokoBbKMMAnKu.
YbeauTech, YTO LWHeK He BPALLAETCs, HAXMUTe U yhepxvBaiite
kronky [REV], ytobel 3anycruts Bpallenie WHeka B obpaTHoM
HanpaBAeHn B TeyeHue 3-5 CekyHg, Nocne Yero oTMYCTUTE KHOMKY.
YbeuTech YTO WHeK NPekpaTun BpallieHue v nepeseauTe KHOMKY
8 nonoxerne [ON], ytobbl B0306HOBMTL HopMarbHyio pabory
COKoBbIXMManku. Ecnv annapaT npomomxwT 0CTaHaBAMBaTLCH
BpoLiecce paboThl, 3T0 CBIAETENLCTBYET 0 Neperpy3ke, Bbl3BaHHON
HeKopPEKTHbIM BbIBOPOM NPOAYKTOB VAN 1X Hape3koit. [ocTosHHas
paboTa B pexvMe neperpysku MOXeT NPUBECTU K NOBPEXAeHHI
feTaneil M CHUXEHMIO  QYHKUMOHAMbHBIX — BO3MOXHOCTEN
B pe3ynbTate neperpesa Agnratens. Ecau npobnema He bbina
YCTPaHeHa, CBAXMTEC C CEPBUC-LIEHTPOM.

Mpu pabote npubopa He nepepBuraiiTe Kopnyc, He pasbupaiite
OTXXMMHYI0 KOP3HHY W He npobyiiTe 3a¢ukcupoBath AeTanu. 310
MOXET NPUBECTY K MOBPEXAEHMIO COKOBBIXAMAKY MM TpaBMe.
Mpn HeobXoMMMOCT/ CHaYana BbIkIKO4MTE MPUBOP U OTKIOYMTE
13 po3eTKi.

Mp1 noMeleHUN WMHTPERUEHTOB B 3arpy30uHYI0 TOPNOBUHY




He WCnonb3yiiTe NOCTOPOHHME npepMeTbl. [lpeHebpexenue
MOXET MPUBECTV K TpaBMe 1t nosioMke ﬂpmﬁopa.

CraBbTe COKOBbKUMANKY Ha POBHYHO YCTOAYMBYIO NOBEPXHOCTb.
B MPOTUBHOM CNy4ae 370 MOXET BbI3BATb MONOMKY UV TPABMY.

He wncnonbayitte npubop ponbwe 15 MuHYT 6e3 nepepbiBa.
310 Moxer npuBecT K nojoMke ABuratend. |_|O>Kaﬂyl;1CTa,
Mo npowectsui 15 MUHYT HenpepbiBHOA paboTbl NOAHOCTbIO
0CTaHOBMTE COKOBbIXMMANKY Ha 5 MUHYT.

He ponyckaitTe nageHus U noBpeXpeHns npubopa. 370 moxer
MpuBeCT K NOBPEXLAEHNIO yCTpOlZCTBa, MOPaXeHnto TOKOM Win
BO3ropaxuio.

Ecnv Bl noyyBCTBOBaNW HENPUATHDIA 3aMax 0T COKOBbDKMMANKH,
3aMeTUNK Neperpes UNW NoLuen AbiM, HeMe/IEHHO 0CTaHOBHTE
ee U obpatutecb B aBTOPM30BaHHbIA CEPBMCHBIA LEHTP.
[pn paboTe ¢ HoBOIA TeXHHKOI Bbl MoXeTe pasnnyath HecubHbli
«3aMax HOBOTO YCTPOICTBAY, KOTOPbIN CO BpeMeHeM NponageT.
Mpubop momkeH ObITb OTCORAMHEH OT CETM 3NEKTPONUTaHMS,
€CJIM OH He MCnonb3yeTcs UK ocTaeTcs 6es npucMoTpa, a Taioke
nepef c60pKoi, pa3bopkoil M 04MUCTKOM. [pK OTKNHOYEHMM WHYpa
MUTaHNA U3 PO3ETKN IePKUTECH 32 BUAIKY.

He MoitTe cokoBbDXMManky M ee [eTanu B NOCYAOMOEYHON
MalWHe W He Wcnonb3yitTe ropsuyio Bogy (cBbiwe 80 °C).
He ucnonb3yitTe ana yxopa 3a COKOBLDKWMANKoM CyWMAKY
UNW MUKPOBONHOBYIO NMeYb. 3T0 MOXET NPUBECTH K MONIOMKaM,
AedopMaLi1, NOKBNEHUIO TPELMH MW CHIKEHMIO NPOYHOCTM
fAeTanei.

Mpu6op BecuT 0kono 3,4 Kr. MepeMelLuas ero, Kpemnko yaepxusaiiTe
YCTPOICTBO  [BYMS pykaMu 3a Kopnyc MoTopHoro 6roka.
He nbiTaitTeck NOAHATL MPYOOP 33 OTXUMHYIO KOP3WHY UAK Apyrite

LeTanu.
He wucnonbayitTe annapaT B  KOMMEpYeCKMX  Lensx.
UcnonbzoBaHme  Gonbluioro  KonMyecTBa  MPoAyKTOB
ANA  MONMYYeHMs COKA MOXET MPUBECTH K MONOMKE.

WHrpepueHTsl AnA oDKMMa COKa HeobXoguMo HapesaTb
Ha [0CTaTO4HO MesKue KycOuKM - Mo pasMepy 3arpy304Horo
OTBEPCTHA NPEABAPUTENbHOTO M3MenbuuTens. [nd yckopeus
npoUecca oTXMMa Coka MAM nosyyerns Gonbliero KonMyecTsa
COKA HapesaiiTe WHrpeveHTsl Ha Oonee MenkuMe Kycouki.
Mocne nonyyeHns coka U3 1 kr pasbepute w nodmcTUTe AeTanm

OTXVIMHOIT KOP3WHbI OT XMblXa, 3aTeM VCMOMb3yiATe CHOBA.
A lMpepocTepeXxkeHus
MpPKY 3KCrUTyaTaumm npwﬁopa

©® [lepen 3arpy3koil MHrpeaveHToB 0653aTenbHo npoyuTaiiTe

WMHCTPYKLMM MO MX MOAFOTOBKe. HenpasuibHO NOAroTOBAEHHbIe

VHTPeAMEHTBI MOTYT HapyLLMTL MPOLECC OTXIMa W/Wn MOBPEaMTS

npubop.

® /lHrpepneHTbl, Tpebytolwme 0coboro BHUMaHMS:

1. OpyKTsl 1 0BOLLY, KOTOPbIE MMEIOT TBEPAYI KOCTOUKY: XypMa,
abpuKkoc, NMMOH, CAMBa, MEPCHK, BULIHS, YepewHs v T.n.).
06s3aTenbHO 13BMEKAIATE KOCTOYKM. HecobniogeHne faHHoro
YCMOBMA MOXET MPUBECTM K NOBPEXZEHWIO [eTanedt wim
MOIOMKE COKOBLIKMMATIKIA.

2. ECAv MCTIONb3yioTca TOMbKO MSATKME MHIPEaeHTs! (Hanpumep,
MaHro, Banambl, KnybHMKa), COK MOXeT MocTymaTb BHYTpb
OTXVIMHOIT KOP3WHbI 11 HE OTXMMATbCS HafIexalM 0bpasom.
[lobagsTe bornee TBepAble MHrPEAMEHTLI.

3. Tpeukve opexu, apaxic, MWHZanb, CEMeHa MOACOMHYXa,
Kefipoble opexu, 6obbl v Mpoune MogobHbIe WHTpeaneHTHl

LNS MPUrOTOBNEHMS  PAaCTUTENBHOTO  MOAOYKa  ClepyeT
Npe/BapHUTENbHO 3aMOYNTH B BOJE U 3arpyXaTb B HeboNbLIOM
Konudecse yxe ¢ unctoit sopoit (1:1) wam ucnonb3osats
BMECTE C APYIVIMY HTPELNEHTaMM.

® lHrpeneHThl, HenpuroAHble As OTKUMa:

1. KyrxyT, KodeliHble 3epHa, 3epHa MLIEHWLBI, 0BCa, PXU, puca,
npoyve Kpynbl, Kopa Aepesa, cneuun u Apyrvie nofobHble
VIHTPELMEHTbI B CYXOM /NI 38MOYEHHOM BIAE.

2. BapeHble npoaykTsl (kapTodens, cnagkuii batat, cnagkas Thikea,
KawraH), peiba 1 MopenpomykTsl (yrops, Kpesetka, ynuTKa,
KanbMap, conenas peiba U . 4.) v np.

3. MHrpepveHTsl, 13 KOTOpbIX HEMb3s MOMYYMTb COK M3-33 WX
ocobeHHocTedd, Takie kak 11na, anos, Kaktyc, kenyap, baHaH,
aBOKagKo, A0NOKM MArKAX COPTOB, BSfble, HE COYHblE WM
MyYHWCTbIE TOMaTbI, HecBexue NpofykTl 1 T. A. Obpatutecs
B CEPBMCHbIA LIEHTP N9 YTOUHEHUS MPUTOAHBIX A1 OTXMMA
MPOJYKTOB.

4. OpykTsl, MapuHOBaHHLIe B ankoronie, caxape, Mese W mp.
(BuHorpag, abpukoc, Arombl U T. ) v depMeHTMpoBaHHbIe
MPOAYKTHI [coNeHble Orypubl, KBaleHas kamycra v np.). 910
MOXET BbI3BaTb MOBPEXAEHIE UNM NONOMKY.

5. Jlen v ipyrvie 3aMopOXeHHblE XIAKOCTU.

©® Cok 13 3e/eHbIX 0BoLei 1 (PYKTOBLIA COK PeKoMeHAyeTcs

MWUTb Cpasy nocne oTKMMA.

® He ucnionb3yitte npubop Ans nepemanbiBaHns 3epeH U Kpy.

@ He nponyckaitTe XMbIX NOBTOPHO.

He BKmiovaliTe YCTPOWCTBO [0 3arpy3kM  WHTPEMMEHTOB

W He OCTaBAsliTe YCTPOWCTBO paboTaTb Ha XOMOCTOM  Xopy

6e3 nHrpeavenTos) Bonee yem Ha 10 cexyHg.

©® He 3aKn1apbIBaiiTe MHrPeAUEHTb B 3arpy304Hblil OTCEK Bbille

OTMETKM MaKCUMaIbHOT0 YPOBHS.

Hukorga He BCTaBAsiTe Manouku WAM NIOXKM B OTBEpCTME

AN BbIXOAA XMblxa BO BpeMs pabotbl. HecobniopeHue Mep

MPENOCTOPOXHOCT/ MOXET MPUBECTY K TPABME W NOBPEXAEHHIO

neTanei.

[lns npoTankuBaHus MpOLYKTOB He WCMOMb3yiATe MOCTOPOHHME

npeameTsl. VIHOpoAHbIi MPEAMET MOXET 3aCTpsiTh B BOPOHKE, TO

MOXET NPUBECTI K MONOMKE UV TPaBMe.

He npukacaliiTech k nepexnio4aTento MOKPbIMI pykamu. 310 MoXeT

MPUBECTY K 3aMbIKaHMI0, MOPAXEHMI0 INEKTPUYECKMM TOKOM MK

noxapy. Cnefute 3a Tem, 4Tobbl Ha BbIKMioYaTeNb He nonafana

KMIKOCTb.

@ OcraBnfiiTe KpbILLKY OTBEPCTUS NS COKa OTKPLITOA BO BpEMS

OTXUMa M 0CBOBOXAAITE KOHTEHEP ANA XKMblXa KaK MOXHO

yallle, eCnv COK OTXKMMaeTcs B 6onbLuoM obbeMe.

Ecrm Boga waM cok momamyT Ha KOpMyC COKOBBIKMMAnKM,

MPOMOKHWTE XUAKOCTb Cyxoii MaTepueit. [lepes ncnonb3osatmen,

ybeUTECH B OTCYTCTBIM NPOTEYEK U3 OTXMMHOI KOP3UHbI.

Ecnn ycTpoicTBO He MOMBITL Cpasy Mocse MCNONb30BaHUS, 0CTaTKi

MOTYT BbICOXHYTb 1 MPUANMHYTb K CTEHKaM. 3T0 MOXET 3aTpyAHUTL

cbopky 1M NPUBECTI K NONOMKe.

@ XKMbIX OMKEH BbIXOBUTL MO Mepe 3arpysku HOBbIX MOPLMIA

MpoAYKTOB.

Dwvmenbhoe  oTcyTcTBME  BbIBOGA XMbixa (Gonee 2 MuHyT)

CBUETENbCTBYET O 3arps3HEHM GUALTPYIOLLErO 3NeMeHTa.

MpekpaTuTe 3arpy3ky HOBbIX MPOYKTOB, OCTaBbTe npubop

BKNIOYEHHBIM Ha 2 MUHYTEI, NOC/e Yero 0CTaHOBWTe, O4MCTUTE

11 IOMOJATE BCE 3arpA3HEHHbIE AETam.

/rHopupoBaHMe  JaHHOW  peKoMerdaLMM  MOXET  MpuBeCT!

K OBPEXAEHMI0 ieTaneli 1 BbIXOZY U3 CTPOSt COKOBLIXMMANKA.
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58 TexHuuecKoe onucanue npubopa MoBopOTHbLI NepeKnoYaTenb NMTaHUA

HauMeHoBaHMe ToBapa LLIHekoBas COKOBbIXMMaKa [ns paboTbl NoBEpHUTE NOBOPOTHbI
c becceTouHoM nepeknoyYaTesb BNEBO MK BNPaBo.
TeXHONOrMei 1 NpeiBapUTebHbIM
n3MenbunTENEM OFF
Cepus H310A 1437 L
Mopenu H310A-BECO4BE (Bexesbii) /
H310A-BECO04PL (laBanaoBbIN) —

H310A-BECO4WH (Benbii)
H310A-BECO4CL (YronbHo-uepHblit)

H310A-BECO4BL (Tony6oit) &
[ ON1: Brnouenue - HakmuTe, 4ToBbI 3aMycTUTL
HomuHanbHoe 220-240B/ COKOBbIXMMATKY.
HanpskeHue / yacToTa 50-60Ty
OFF
HomuHanbHas
notpebnsemasn 100 BT REV ON
MOLLHOCTD ”
[lnvHa WHypa nuTaHus 1,4m

p
[DlBuratens OpHodasHbIi W

ACMHXPOHHbIV C BEHTUNALMEN
[ OFF ] : OcTaroska - ncnonb3yercs

YacroTa BpaleHus 38 06/MUH 019 OCTAaHOBKW COKOBbIXKMMAaNKM.
MpepoxpaxuTens 250B,8A OFF
06beM Kop3HbI 200 mn REV M
Pa3mepb! / 160x395x 171 Mm/ x 4
Becannapara 3,4Kkr

[
Makc. Bpemst [0 15 MuHyT
HenpepbIBHON paboTb

[REV 1: 06patHoe Bpawenue (Pesepc). Pesepc
CepTuduranips EAC, PCT,CE| 11nu pexxum 0BpaTHoro xoda - ncnonb3yetcs aas
oo CHUXEHWS AaBNEHNS BHYTPY OTKMMHOI KOP3WHbI,

lapaHTHiiHbIi cpok 108 | nyTem NpoTankMBaHWs UHIPEANEHTOB Ha3az

B C/ly4ae 0OCTaHOBKM pa6OTbI annapata nnu npu
3arpyske n3nmnuHero Konn4ectesa MHrpeaAneHToB.

KoMnnekraumsi: Pesepc 3anyckaeTcs, ToNbKO eCnn yaepknBaTh
Kopnyc c nauratenem, 3arpy304Hblii 0TCeK, OTXMUMHas nepekniodatens B nonoxexun [REV]. Otnyctute
KOp3YHa, MyNbTULLIHEK (ABYXCOCTaBHOM LHeK], nepekJsoyaTesb, YT0Obl OTKIIOUYUTE PEXIM
KOHTelHep A XMbIXa, LLeTKa AN O4UCTKU. pesepca.

LLndp patbl npon3sopcTBa B cepuitHoM HoMepe Hurom:

WHdpopMaLms 0 AaTe NPou3BOACTBA pa3MeLLieHa Ha CTUKEPE, PAcTIoNOKEHHOM Ha Kopryce.

[Jara 3alwmndposaHa B NSTH Ldpax CepuitHOro HoMepa, CTOSILLMX B ero CepeaivHe, rae nepaas Ldpa — rof, Npou3BoACTEa,
BTOPast U TPETHA LiNdpbl — MeCsiL, NPOU3BOACTBA, YETBEPTas U NsTas LMGPLI - YT MecsiLia.

Hanpumep, Homep 1-80616-0186 MoxHo pactumdposaTs cneayioLuym obpasom: 1 - Kog dabpuku, 80616 - Annapat
npounsseneH 16 vions 2018 roaa, 0186 - Mpon3BoACTBEHHBIN (MOPAAKOBLIN) HOMep annapata, HauuHas ¢ 0001.

Ycnosus XpaHeHUs!, TPAHCMOPTUPOBKM, peasiu3aLin U yTUAN3aLMK:

¢ I3genve He TpebyeT kakoro-nmbo MoHTaXa@ Wn [LONONHUTENBHOM GUKCaLMK.

¢ XpaHeHue 1 TPaHCrOpTVUPOBKa 13RS [OSKHbI MPOU3BOAUTLCS B CyXOM NoMetLieHnu. Manenue Tpebyet bepexxHoro
obpatLieHus, obeperaiiTe ero oT BO3AENCTBIS MbIAW, PSi3, YAAPOB, BAaru, orHs v T. .

¢ Peanu3aums uafenus JomkHa Npou3BOAUTLCS B COOTBETCTBIM C [IECTBYIOLLUM 3aKoHoaaTensCcTBoM PO.

e [locne okoHYaHWsi cpoka Crykbbl M3LENUs ero Henb3s BblIbpackiBaTb BMeCTe € 06bI4HbIM ObITOBBIM MycopoM. BmecTo atoro
OHO MOANEXWT ciaye Ha YTUNM3aLIMIo B COOTBETCTBYIOLLMI MYHKT NpUEMa 3NEeKTPUYECKOrO U 31eKTPOHHOr0 000pyfoBaHUS.




MHxeHepbl Hurom pewwnnu oTkasaTbcs
OT UCNONb30BaHUSA CETOK M peleTokK
B cokoBbiXxnmanke H310A, obbeanHns Bce
B OAVH MynbTUlHeK. 3To ynpowaet cbopky,
3KCMNAYTaLMIo M 0YUCTKY YCTPOMCTBA.

HoBbIl WHeK BRSeTCS ABYXCOCTABHOM feTanblo.

MoaroToBka MHrPeAUEHTOB ANS OTXKUMa
e [lockobKy HeKOTopble MHTPeAWEHTbI TpebytoT

NOBbILLEHHOTo BHUMaHUA npn O6p360TKe, O6paTI/ITECb K HMXecnenywouwunm

WHCTPYKUUAM MO UX NOArOoTOBKE.

e Ecnu Bbl 0TXXMMaeTe COK B 60bLIMX KONMYECTBAX UM MHOTOKPATHO, Toraa
TWaTeNbHO NOAroTaBANBaNTe UHIPELUEHTbI, OTXXUMaWTe He bonee 15 MUHYT
3a pa3s C nepepbiBaMu He MeHee 5 MUHYT v NoBTopsiTe npouecc «Pasbopka
M YMCTKa NoCie 0TKMMa COKa» Mocie oTKMMa Kaxzaoro 1 Kr npoayKToB.

MynbTULWIHEK

A ,ELJ'IFI YCKOpeHNa oT>XnMa Hape3a|7|Te UHTpeaneHTbl CaMOoCTOATENIbHO [0 NOMeLlleHNnqa

B 3arpy304HbIil OTCEK.

LiutpycoBbie

I'peiindpyT, anenbLCUH, IMMOH U T. A.

OuncTTe Koxkypy 1 NMopesksTe MAKOTb M0 pa3Mepy
3arpy304Horo otBepCTuA. V3Bnekute TBEepAble
CcemeHa nepep, 3arpy3Koi MHrPeaVEHTOB.

@pyKTbI C NIOTHOM KOXXYpOM

AHaHac, nuTais, AblHs, apbys, rpaHaTU T.N.
OuncTTe Koxkypy 1 NMopesksTe MAKOTb M0 pa3Mepy
3arpy304Horo otBepCTuA. V3Bnekute TBEepAble
CemeHa nepep, 3arpy3Kkoi MHMPeaVEHTOB.

®pyKTbI C TBEpAbIMU KOCTOUKaMK / BUHOTPag

BuHorpap, 16510K0, NepcuK, XypMa, CJIMBa, BULLIHS,
rpyLua, KopencKas AbIHA U T. M.

[NpenpapuTentHO 13BNEKaiiTe TBEpAbIE, KPyrHble
cemeHa W KOCToHKM pyKTOB v 0BOLLEl (HanpumMep,
KOCTOUKY Mepcukal. VIcronb3yiiTe ToMbKo MAKOTb.
[NopesksTe MHIPEAVEHTbI MO pa3Mepy 3arpy304HOIo
0TBepCTUs. TBepAble KOCTOUKYM MOTYT BbI3BATh
OCTaHOBKy Mpvbopa v NoBpeauTb ero AeTann. Arodp
BMHOIpazia Hy>kKHO OTAENWTb OT FPO3AM Nocsie
NpOMbIBaHUs. He ncnonb3yitTe Toneko Markue
VHIPEeaMEHTbI Iy15 OTKMMA, YepeLlyiTe UX BMecTe

C LpyrMmn GpyKTamut UM OBOLLIaMM.

Msrkue 1 couHble GppYKThI M 0BOLLYU

OTKKUM rog, TOMaToB, TOMaToOB YeppPU U T. A.):
TLIaTeNBHO NOMOWATE 1 NOPEXKETE MHMPEANEHTSI
Mo pa3Mepy 3arpy304HOro OTBEPCTUS. Yaanute
YepeHKu, eI OHW eCTb.

ODKUM KITyGHUKY, KBY, 6aHaHa, MaHro UT. A.):
WHrpeaueHTbI € CyXxoi U BA3KOM CTPYKTYPOM
cnepyeT coyeTatb Npy ODKMUME C APYTMMU TUNAMK
MHIPeAVEHTOB. CHYMITE KOXYpY U yianuTe
YepeHKY nepes, 3arpy3Koi. YAanmTe KocToukm

113 MaHro. baHaH MoxHO [06aBNATb B HEDOMBLLLINX
KOMMYECTBAX K APYTM MHIPELVEHTaM 1 leNaTb
CMelLiaHHble coku. OumcTiTe BaHaH oT KoXypbl

W NopeXKbTe Kycoukamm 3-4 cM 1o pa3Mepy
3arpy304HOro OTBEPCTUS.

KopHennopgb!

MopkoBb, cBeKs1a, UM6upb, 6atar, Kaprodenb,
YECHOKMUT. .

TlwaTensHo NoMoliTe MHMPEANEHTbI MO, MPOTOYHON
BOzI0M, YT0bbl yAaNMTL OCTaTk NoyBsl. [1py omkmMe
BOJIOKHUCTbIX MHIPEMEHTOB, TaKWX Kak MMOMPb,
O4MCTUTE KOXYPY, NOPEXXETE MPOLYKTLI Ha KyCOHKM

Y NoCTeneHHo 3arpy3uTe B BOPoHky. OctanbHble
KOpHenofbl Hape3alTe KycouKamu LJIMHON 34 cM
nepez 3arpy3Kon.

JlnctoBble n ctebneBblie oBOLWM

Cenbpepei, Karycra JIMCTOBasA UK KOYaHHas,
LLINWHAT, NPOPOLLIEHHbIE 3epHa NLLEHULIbI
(mpopocTky BUTTpacca), LWHUTT-NYK U T. A
0bs3aTensHO HapesaliTe Takie MPoLyKTb
KycouKkamu Mo 3—4 cM 1 3arpyxaiite

B COKOBbIKMMAIKY HEDOMBLUMMM NapTUSIMU.
[Npv OTXMME LLINMHATA NOMY|AETCs MHOTO MeHb!.
Mcrone3yiiTe HebombLLIOE KONMUYECTBO LUNMHATa
LJ151 CMeLLIaHHbIX COKOB C 0BaBNEHNEM LpyrX
VHIPEaMEHTOB.

Opexu n 6060Bble KynbTypbl (BbIMOYEHHbIE)

He 3arpy>aiiTe opexv no oTAeNbHOCTA — TONBKO
BMeCTe C 0BOLLaMW V1 GpyKTamu.

L1 NpUroToBNEHNS PaCTUTENBHOMO MOMOUKA,
3arpy>aiiTe YMCTy0 NUTLEBYHO BOLY

C MHrpeayeHTamMmn B cooTHoLLeHnn 1:1.
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Mopspok c6opkm

01

02
03
04

06

CoeAHNTE HIKHIOW YacTb MynbTULHeKa (@) ¢ BepxHeit YacTblo MynbTUWHeka (), KaK noKasaHo

Ha PUCYHKe.

NpuxkMuTe cobpaHHbIi y3en MyNbTUILHEKa, BCTaBUB €ro B OTKMMHYIO KOP3UHY.

CoBMecTuTe ycTaHoBO4HYlo MeTKy [ W ] 3arpy3outoro otceka (D-4) ¢ ycTaHOBOUHO# MeTKOIH ['i)]

OTKUMHOI Kop3uHbl (@)-2), 4ToBbl COeNHUTL UX BMECTe.

MoBepHUTe YCTAHOBNEHHbI 3arpy304HbI OTCEK MO 4YacoBOM CTpenke AO COBMELLEHUs ero

ycTaHoBoYHoW MeTKku [ W ] c ycTaHOBOYHOI MeTKO [a] Ha OTXMMHOI Kop3uHe.

Ecnm BHYTPEHHNE KOMMOHEHTHI CO6paHb| HenpaBuMiIbHO, KOHCTPYKUMSA HE 3aKpoeTcd.

Y6epuTtech, 4To KNanaH BbIX0AA XXMbiXa 3aUKCUPOBAH JOKHLIM 06pa3oM ckobon [@-4] OT)XMMHOM

KOP3MHbI.

1. 3akpoliiTe knanaH BbIxoda XMbixa v 3apukcupylite ero ckoboi.

2. Ecnv ynnoTHUTENb He Ha MecTe MAM KianaH He 3adMKCUMpoBaH HOMKHbIM 06pasoM, To BO BpeMs
OTXMMa MOXET NOATeKaTh COK.

YCTaHOBUTE NPaBUAbHO COBPaHHYI0 OTKUMHYIO KOP3WHBbI C 3arpy3ouHbiM OTCEKOM Ha Kopnyc

cokoBbbKuManku (B).

S




——

YcTaHoBKa M CHATHE CUIMKOHOBBIX ynno‘ruu‘reneﬁ

Tp1 MHTEHCMBHOM MCMONb30BaHNM PEKOMEHAYeTCS
MEHATb YNNOTHUTENH KaXKAble 6-12 MecsLeB.

[pu HenpaBunbHoit cbopke npubopa BOIMOXHI
NpoTeyKn coka.

Knanan O0TBEepCTUA BbiXoAa XXMbiXa

01 Bo3bMuUTECH 33 CUNMKOHOBBII YMIOTHUTENb U 3KKYPaTHO
BbITAHWTE €10 U3 Nasa.

02 [ocne ouvCTKI BCTaBLTE CUNMKOHOBBII YNNOTHNTENb B a3,
33KpenviB ero cHavana ¢ 0HOi CTOPOHSI.

03 HaxmuTe Ha ocTanbHble DOKOBbIE YaCTX YNNOTHUTENS
L1170 MAI0THO YCTaHOBKM.

YnnotHuTenb Kpbiwkn «Kanns-cron»

Mocne ouNCTKM NAOTHO BCTaBbTE YNAOTHUTENb KPbILIKY
«Kanns-cTon» ckpyrneHHol CTOPOHON HapyXy W KaHaBKamy
CETYaTOl MOBEPXHOCTY BBEPX.

YnnotHuTeNb 3arpy3o4Horo otceka

Q

YctaHoBuTe YNNOTHUTENb Ha MECTO [KaK Ha pMCyHKE].

YnnotHuTenb WHeKa

01 BosbMuTecs 3a ynoTHUTEN C OAHO CTOPOHY U aKKYpaTHO
MOTAHUTE HapYXY.

02 [locne o4uncTkM BCTaBbTE YNNOTHUTENL 00PaTHO, Kak
N0Ka3aHo Ha PUCYHKE, 3aKPENKB ro C OFHOM CTOPOHbI.

03 3ateM HagaBuTe Ha OCTANlbHYIO YaCTb YNAOTHUTENS, YTODbI
3aKpenuTs ero no BCeW ANuHe, He JOMycKas cKaagok
Y ICKpUBNEHNS.

S
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62  [opapok 3KcnAyaTauum




01. Cnerka HaflaBMTe Ha pblYar KPbILKK 3arpy304HOro

0TCeKa M OTKPO#Te KPbILIKY.

02. 3arpysute MHrpeAUEHTbI ANA OT)KMMA B 3arpy304HbIii

OTCeK 10 OTMETKH MAaKCUMaNbHOTr0 YPOBHS.

e CoyHble 1 MArKue VIHFpeAMEeHTbl  NMpeLBapuTesbHo
CcMeLlaliTe ¢ apyrumi, bonee TBEpAbIMI MHIPEAUEHTAMU.

o Ecnv oTxuMaeTe Cok B D0bLIOM O6beMe, KaK MO>XXHO Yalle
0cBobOXaaNTe EMKOCTb AN COKA U KOHTEHEP ANS MAKOTY.
3arpyska cnuiukoM 6onbluoro o6beMa MHrpeAUeHToB
MO)KET NPUBECTH K NOBPeXKACHUIO npubopa.

03. 3aKpoiTe KPbILKY 3arpy304HOro 0TCeKa M KpbILIKY

«Kanns-cron» oTBepcTUS ANA BbIXOAA COKA.

o [pexae uyem Haxats kHorky [ON], ycraHosute sauwy
eMKOCTb AN CcoKa MOA HOCKMK AN BbIXoda coka
N KOMMJIEKTHbIN KOHTel;IHep ANd KMblXa nofL oTeepctne
BbIXOf@ XMbIXa.

. |_|pl/\ nepenonHeHnn OTXKUMHOM KOP3WNHbI COKOM
1 33KPbITOI KPbILIKE HOCKKA BbIXOAA COKa, COK MOXET
noctynaTte B 38I’p\/30HHbI\7\ oTcek. Ecnn naxe nocne
OTKPbITUSI KPBILUKM COK He BbITeKaeT, 0cTaHoBWTe paboty
npubopa, OTKPOWMTE  KPBILKY —3arpy304HOro  oTCeka
¥ yoanuTe ero cofiepkumoe 8o n3bexaHue npoteyex.

04. Haxmure kHonky [ON], uTo6bl 3anmycTuTh

COKOBbDKMMAnNKYy.

. |_|pl/\ 3anycke m3faeTcsd Wenyok, KOTOprZ O3Ha4aeT, 4To
LIHEK OTXXMMHOW KOP3UHbI CLEMAEH C ABMraTENEM.

e [lpn OTKpBITMM KPBILLKW 3arpy304Horo oTceka pabota
npubopa np1ocTaHaBnMBaeTCs.

05. Bo BpeMs OMKUMa MHrPeAueHTbl MOTYT HanUMHYTb

Ha BHYTPEHHIO0I0 CTEHKY OTCEKa WM ero JIe3Bus.

e YcTaHoBUTE FIOBOpOTHbIlZ nepexkatoyatesb B NojoxXeHne
[REV] nHa 3-5 cekyHn, uToBbl BKIIOUMTL  pesepc.
3aTteM CHOBa BepHuTe I'IOBOpOTHbHZ nepexknto4atenb
& nonoxere [ON].

e Ecnv obpabotka  WHIPefyeHTOB  He  MPOWCXOAMNT,
OTKPOWTE KPbILLKY BOPOHKYM U paBHOMEPHO pacrpepenute
VHIpeAMEeHTbl B 3arpy304HOM OTCeKe.

06. Mocne 3arpysku nocnepHNMX MHrpefMeHToB Aaiite

COKOBbDKMManKe nopa6orarb elue B Te4eHne 1 MUHYTbI.

AnnapaT OTXMMaET COK U3 MHIPEAMEHTOB Ha MeLneHHOM

CKOpocCTn ¢ Tpe6yeT HEKOTOpOro BpeMeHn, yTobbI 0TXaTb

MPOAYKTBI, 3arPY>KEHHbIE B KOHLLE.

07. Mocne 3aBeplieHUss OTIKMMa M BbIBOAA OCTaTKOB

)KMbIXa BbIKNo4uTe npubop.

'ﬂ,OX,D,VITECb noka COK W >XMbIX NepectaHyT BbIXOANTb
OKOHYATENIbHO U TOJIbKO MOCTIe 3TOr0 KOPOTKMM KacaHneM
HaxmuTe Ha kHonky [REV].

¢ CokoBbIX1Manka nepecraeT pabotaTs Yepes 3-4 cekyHAbl
noce BbIKNKYeHUA.

08. CneiiTe OCTaTKM COKa, C/lerka HaK/IOHMB Kopmyc

COKOBbDKMMANKM Briepep,.

e [pn omxmMe Bosee MAOTHBIX 1 TYCTbIX COKOB, HampyMep
TOMATHOro, OCTatkm  MOryT CKanamBatbCA Ha [OHe
OTKUMHON KOP3MHbI.

. 3aKpoMTe KPbILWKY HOCWKa BbIXOLa COKa W CHUMUTE
OTKMMHYIO KOP3WHY C Kopnyca.

o Haknonnte OTXXMMHYIO KOP3WUHY Ha 6OK, 3areM HOCKKOM
BbIXOj@ COKa BHW3 1 CNleliTe 0CTaTKy CoKa.

OcTaHoBKa LIHeKa BO BpeMs 06bI4HOM

paboTbl npu6opa 63

01. Haxxmute M yaepxuaite kHonky [REV]
B TeyeHue 3-5 ceKyHA, 3aTeM oTnycTUTe.
MoBTopMuTe 3Ty onepauuto 2-3 pasa.
Mpu yaepxusatnn kHonku [REV] wHek spawaetcs
B o6paTHy+o CTOpPOHY W NpoTanknBaeT NHrpenneHThb
0bpaTHO B 3arpy304Hblil oTcek. YTobbl 0CcTaHOBUTL
BpallleHre WwHeka B 06paTHyD CTOPOHY, nepecTtaHbTe
yaepxusatb kHonky [REV].

02. Korpa BpaueHne B 06paTHY0 CTOPOHY
MONHOCTLIO NPEeKPaTUTCS, HaXkMuTe KHonKy [ON],
4T06bI 3aNYCTUTL NPU6OP. HaxumanTe KHONKy
[ON] unn [REV] Tonbko nocne nofHoi 0CTaHoBKM
BpaLLEHNS LIHeKa.

Mocne BoIKNOYEHUA ABUraTenb 6yaet paborartb
ewe 3-4 ceKyHAbl, NOCTeNneHHo 3aMeANfAfach
110 MOJIHO OCTaHOBKM.

06paTuTe BHMMaHue!

Ecnn npnbop He paboTaeT nocne BbIMONHEHNS
OMMCaHHbLIX Bbille AeNCTBUI, 0TCOeANHUTE
ero oT CeTu 371eKTponuTaHus, pasbepute
M o4yncTnTe, a 3aTeM cobepute u BKAlOUMTE
cHoBa. Ecinm ouncTka He nomorna - obpatutecs
B aBTOPU30BaHHbIV CEPBUCHbIN LieHTp Hurom.

UIDIAY




64 Pa36opKa M 0uMCTKa

Mocne BbIkNOYEHNS ABUraTeND ele paboTaeT Kakoe-To BpeMs,

nocTeneHHo 3aMeaNsfch, NO3TOMY CleayeT MoA0KAATL NMPUMEPHO

3-4 ceKyHAbl, Npexae YeM CHUMaTb OTXKUMHYI KOP3UHY

€ 3arpy304HbiM oTcekoM. OTKMIoYaiATe aneKTpUYecKy BUIKY

npubopa ToNbKO Mocne NONHON 0CTaHOBKM BpaLyeHUs LHEKa

(cyxvmu pykamu).

1. OTCOBAMHITE OTXMMHYIO KOP3WHY C YCTAHOBAEHHBIM 3arpy304HbIM
OTCEKOM OT KOpMyca.

2. TloBepHMTe 3arpy304HbIil 0TCEK NPOTUB YaCOBOW CTPENKMY,
OTCOBAMHWTE €r0 0T OTXVMHO KOP3UHBI 1 N0 04epeay U3BReKUTe
BCe ieTaNM U3 OTXMMHOM KOP3HbI.

3. MpoMoliTe feTany B NpoTOUHON BOAE, NCMONb3YS KOMMAEKTHYI0
LLETKY 1S YNCTKM.

4. [Mepen 04UCTKOM OTXMMHON KOP3WHbBI MONHOCTbIO OTKPOATE
0TBEPCTE AN BbIXOAA XMbIXa M KPbILLKY HOCKKA BbIXOAA COKa.

5. TlpoTpuTe Kopnyc CyxmM NOSIOTEHLEM MAV MSTKOI CYXOM TKaHBIO.

6. Bce cunukoHoBble ynnoTHUTENN HEOBXOAMMO CHATL 11 MPOMbITS
nocne ucnonb3oBaxus npubopa. Ha KX MoryT ckannusaTbes
0CTaTKM COKa U XMbixa [ynIoTHUTENIbHOE KOJTbLO 3arPy304HOMO
oTCeKa, yNNoTHUTENb KpbiLLKK «Kanns-cTon» HoChKa BbIXO4a COKa,
KnanaH v ynnoTHUTeNb OTBEPCTUS ANS BLIXOAA XMbIXa, @ Takxe
UEHTPAbHBIN YNNOTHUTENb OTKMMHOM KOP3WHBI).

7. B uensx cTepunmsauymm Bee AeTanu MOXHO 3aMO4UTb B TeMNoN
Bofe C fobaBneHmeM HebONbLIOrO KOAMYeCTBa NMULLEBOIT COfb,
NMMOHHO KMCIOTbI UM YKCYCa.

1. He npukacaitTecb k annapaty u He TporaiiTe WHYp NUTaHUS
MOKpbIMM pyKaMiu. HecobsiofeHne mep npefoCcTopoXHOCTY
MOXeT MpUBECTU K NOBPEXAEHNI0 annapata, nopaxeHuio
3N1EKTPUYECKIM TOKOM V1M TPaBMe.

2. Pa3bupaitTe 0TXKMMHYI0 KOP3UHY TONbKO MOCNe TOro, Kak
annapar NosHOCTbI0 OCTAHOBUTCS. AnnapaT byLeT 3aMefIsTb X0z
nocTeneHHo B Uensx besonacHocTi. Jliobas nonsitka pazbopku
[LeTaneit o NoAHON 0CTaHOBKM annapaTa MOXET MpuBECTY
K NOBPEXZEHMI0 annapaTa um Tpasme.

3. MoiiTe coKkoBbIXMMANKY Cpasy Xe nocne UCMOb30BaHMS.
OcTaTku NPOAYKTOB MOTYT 3achixaTb 1 3aTPYAHATL pa3bopky
LeTanelt N 04MCTKY UAU faxe NMPUBECTU K YXYALWEHMO
MPOU3BOAMTENBHOCTY WAV NOJIOMKE NpHbopa.

4. TlpotupaliTe Kopnyc ABUraTeNs CyXvM MONOTEHLEM UAN CYXOM
MArKOIA TKaHbt0. AnnapaT He fBASETCH BOAOHEMPOHMLAEMbIM.
CnepwTe 3a TeM, 4T0bbI BOZ@ He Monagana Ha kopnyc annapata.

5. He MoitTe annapat ropsyeil BOAOW MM NPU BbICOKUX
Temnepatypax. He vcnonbayiite MeTannuyeckie Moyanku,
abpa3nBHble BellecTBa, pacTBOPUTENN, OTNapuBaTeau 1iu
0CTpble MpeaMeThl A8 YACTKM. He noMelwaiiTe annapart u ero
[eTasN B NOCYAOMOEYHYIO MaLUMHY UN CYLUMAKY ANS NOCYZp.

6. lNepep XxpaHeHNeM MOJHOCTbIO OYUCTUTE W BbICYLINTE BCE
feTanu. [InviTenbHbilt KOHTaKT MeTanauyeckux yactel npubopa
C BOJOMPOBOAHO! BOfI0M MOXET BbI3BaTb KOppo3uio. [locne MbiTbs
TWATENBHO NPOTPUTE WX HACYXO 1 JLOCYLINTE ECTECTBEHHBIM
nyTeM, XpaHuTe AeTanu B Y/ACTOM MPOBETPUBAEMOM MeCTe.
MosiBneHne Koppo3nn Ha feTansx npubopa, Bbi3BaHHOE
HEMPaBUNbHbIM YXOL0M, He ABNAETCS rapaHTiiHbIM Cilyyaem!

7. bynbTe 0CTOPOXHbI BO BPEMS MbITbSl I€3BMIA 3arpy304HOT0
otceka!

8. ByabTe 0CTOPOXHbI C LieHTPasbHbIM YNOTHUTENEM LIHeKa.
B ThINbHOM Y4aCTW OTXKMMHOI KOP3UHbI, KyAa BCTaBAsETCS
MeTanAnyecknit Ban WHeka, pacnofoxXeH CUANKOHOBbIN
YMNIOTHUTENb, NPeAoTBPaLYAILLMIA NPOTeYKy coka. [loBpexpeHne
CUIIMKOHOBBIX YTNOTHUTENEIA MPU YNCTKE UIN UX YPe3MepHbIN
N3HOC MOTYT NPUBECTU K NOMAfaHNI0 COKA U3 OTXMMHON
KOp3WHbI B KOPMYC W1 Ha 3NEKTPUYECKME KOMTMOHEHTbI JBMraTens.
MonagaHue NiobLIX XuAKOCTEl BHYTPb KOPMYCa COKOBBIKMMASKH

J aHHYNMPYET rapaHTHio, a Takxxe MOXET NPUBECTY K NOBPEXAEHNI0

annapata 1nv TpasMe.




Bo3MO)KHble HEMCNPaBHOCTU U METOAbI UX YCTPaAHEHUS 65
[Mpesxae Yem 00paTUTLCS B PEMOHTHYH CRyXBY, 03HaKOMBTECH C HIKeCNeAyloLLEl MHhopMaLei.

01. Korga npubop HaunHaet
pa6oTaTb, U3JAETCA LUENYOK.

02. Mpu6op He paboTaeT nocne
YCTaHOBKM BCEX HEO6X0ANUMbIX
netanei.

03. Mpubop BHe3anHo nepectaet
pabotatb.

04. Ha WwHeke BUAHbI TPELLMHbI,
a Ha BepXHe YacTu LuHeKa -
LiapanuHbl.

05. Cok BbITEKaeT 4Yepes 0TBepCTHE
BbIXOAA XMbIXa Cpasy rocne
3arpy3ku MHrPeAUEHTOB.

06. Cok noctynaet obpatHo
B 3arpy304Hbli OTCEX.

07. Cok npoTeKaeT Mexay
3arpy304HbIM OTCEKOM U OTXKMMHOI
KOP3MHOIA MM MEXBY OTXKUMHON
KOP3MHOIA 1 KOPMYCOM.

08. He ypaeTcst 0TKpbITb 3arpy304HbIi
OTCeK.

09. OmxMMHas Kop3uHa BUBpupyeT
BO BPEMS OTXKUMA MPOAYKTOB.

10. OTBepcTMe BX0AA XMbIXa 3aKPbITO
KN1anaHoM, HO XXMbIX BbIXOAWT.

11. BMecto coka obpasyetcs rycTas
niopeobpasHasi cMech 1 He BLIXOAUT
113 COKOBBIKMMANKH.

12. CnblwweH Heobbl4HbIi 3ByK
MY OTXMME COKa.

3ot 3BYK O3HayaeT cuennieHne ABuratens Co LUHEKOM. OH He YKa3blBaET Ha HEUCNPaBHOCTb
N ABNAETCA HOPMalbHbIM.

Y6epuTec, 4To BCe YacTv cobpaHbl B COOTBETCTBUM C MHCTPYKLMAMU no cbopke. [epes cbopkoit nim
pa360opkoii HeobXoANMO OTKMIUMTL NPUBOP OT CETY 3AEKTPONMUTAHMS.

Y6enuTech, 4To LWHYP NMTaHUA NPaBUALHO NOACOEAMHEH K PO3ETKE.

Mpubop Moxer nepectatb pabotatb nocnie NMPOBOMKUTENBHOTO McMonb3oBaHMA (15 MUHYT um
Bonblue] u3-3a neperpesa. CokoBbIXVMaska BO306HOBNT paboTy CaMOCTOATENbHO B 0BLIYHOM pexvMe
110C/1e TOT0, Kak KOpMYC C ABUraTeNeM OCTbIHYT.

YbepuTech, YTo OTKMMHAA KOP3VHA MPaBUNbHO YCTaHOBNEHA Ha kopnyc. epes cbopkoit wam
pa360opkoit HeobXoANUMO OTKIIUMTL NPUBOP OT CETY 3AeKTPONMUTAHMS.

Ybenutech, yTo 3arpy304Hbli OTCEK YCTaHOBIIEH NPaBUIbHO. EC/IM 3arpy304HbIN OTCEK MPUCOELNHEH
HenpasubHo, Npubop He byaeT paboTaTs HagnexalLyM 06pa3omM. 3Ha40K 3aMKa Ha OTXUMHOI KOp3anHe
JO/IXEH HAXOANTCA Ha YPOBHE OTMETKYM GKCALIM, YK3aHHOI Ha 3arpy304HOM OTCEKe.

Y6egutech, uto npubop cobpaH B COOTBETCTBMM C MHCTPYKLMsMM Mo cBopke (cM. MHCTpYKuMM
no cbopke Ha cTp. 60 AaHHoro pykoBoACTBal.

Bo3MoXHO, 3arpy304Hblit OTCEK NeperpyXeH UHpeaneHTaMu, 160 MHIPeaNeHTbI CMLLKOM KPyMHo
nope3abl. 03HaKOMBTECH C MHCTPYKLMAMM Ha CTP. 63 [aHHOr0 PYKOBOACTBA M 3aNyCTUTE PeXuM
obparHoro xoa «Pesepcy.

MoMimo 0TMeTOK GOpMOBKM (B BMAE MPAMBIX MMHMA HA BepXHel M BOKOBBIX YacTAX LuHeKa),
Ha LWHeKe Takke ecTb OTMETKM B BUFE KPWBBIX JIMHWA, CAENaHHble B mpouecce MuTbA. OHu
He SIBASIOTCA LePEKTOM U He BAMSIOT Ha paboTy am LOT0BEYHOCTS LUHEKa.

B 3aBucMMOCTY OT TUNa WHIPeAneHTa, U3 0TBepCTUA 4N1A BbIXOAQ XMbIXa MOXET BbiTeKaTb HEMHOIO
coka. 310 MPEeKpaTMTCa nocne HakannvBaHWa XMbiXa B OTBEPCTWM BbIXOL4d XMbIXa. Ecnm cok
He npekpaLlaeT BbiTekaTb U3 0TBEPCTUSA BbIXOAd XMblXa, yﬁeﬂ,MTer, 4TO KnanaH 0TBepCTus BbixoAa
KMbIXa YCTAHOB/EH U HE MOBPEXAEH.

BoamoxHo, npubop ponro pabotaet ¢ 3aKpbITol KpbIlLKoA «Kanns-cTon» HOCUKA BbIXOA COKA.
Cok MOXeT NOCTyNaTh B 3arpy304Hblit OTCEK, eCAv CBOEBPEMEHHO HE C/IBATb COK, OTKPbIBAS KPbILLIKY
«Kanns-cron». Ecan gaxe nocne oTkpbiTas Kpbilwkit «Kanas-cTon» CoK He BbITEKAET HafiexaLym
00pa3oM, OCTaHOBUTE COKOBLIXMMAJIKY, OTKDOWTE KPbIWKY 3arpy304HOro OTCeKa W yhanute ero
CofiepXMMOe.

Bo3MoXHo, CUMKOHOBOE YNNOTHUTENbHOE KOJTbLLO 3arpy304HOr0 OTCEK YCTaHOBNIEHO HEMPaBUALHO.
MpoTeuka coka Takxke BO3MOXHa B Cy4asi, KOra LIEHTPanbHbI CUMMKOHOBBI YTAOTHATENb OTXUMHON
KOP3VHbI YCTAHOBAEH He TOV CTOPOHOI UM HEAOCTATOYHO MAOTHO. YOeauTeCs, UTo BCe CUAMKOHOBbIE
YMNOTHUTENN YCTAHOBAEHbI NMpaBufibHo. CMOTpUTE peKOMEHAaLMM No YCTaHOBKe ynnoTHUTENEN
Ha cTp. 61.

Bo3MoxHo, BHYTpM npubopa CKOMMAOCH CAULIKOM MHOTO XMbiXa. OCTaTKy XMbixa MOXHO BbIBECTH,
3anycTiie pexuM peepca 2-3 pasa no 10 cekyHp, a notoM Ha 1 MiHyTy B 0BbIYHOM pexme. Mocne
3TOTO 3arPy304Hbllt OTCEK 0TKPOETCH be3 npobnem.

BoamoxHo, B npubop nonanw nocTopoHHHe U TBepfble NpeaMeTbl (MN0THbIe CeMeHa, HanpuMmep,
KOCTOUKM XypMbi 1 T. 1.). Ecvt 8 nipuBope HaxoAsTCst NOCTOPOHHME Wi TBEPAbIE MIPEAMETHI, NOMbITKa
3aNyCTuT BpallieHne B 0BpaTHylo CTOPOHY MOXET ellle bonbiue noBpednTs AeTany npubopa. B Takux
Chy4asix CRelyeT OTKMI0YNTb NPUBOP 1 0BPaTUTLCS B CepBICHII LeHTp Hurom.

Mpubop MOXeT HEMHOTO MOKauMBATbCs M3-3a BUOPALWMIA, MPOU3BOAMMBIX [BUTaTeNeM BHYTPU
Kopnyca ycTpoiAcTBa. Hanuuve B1OPaLIM MOXET 33BUCETb OT TBEPAOCTM M XECTKOCTY MHIPELNEHTOB.
370 ABAAETCA CNEACTBMEM BPALLEHMS WHEKa 11 He YKasbiBaeT Ha HewcmpasHOCTb. [Tpubop moxer
BUOPMPOBATH CWIbHEE MU OTXMME COKA 13 TBEPABIX MHTPEAMEHTOB (MOPKOBY, KapTodens, peavca,
CBEKIbI U T. 1), 4eM Nput OTKMME MATKYX 1 COYHbIX NPOAYKTOB.

[llaxe ecnu oTBepcTMe BbIXOZA XMbiXa 3aKPbITO KManaHoM, XMbiX GydeT BbIBOAMTBCA HapyXy.
CkopoCTb 1 0BbeM BbIBOZA XMbIXa 3aBUCUT OT UCMOb3YEMbIX MHTPEAMEHTOB U MHTEHCUBHOCTA WX
3arpy3Ki.

ﬂque BCEro OMKUMaeTCs COK M3 TBepAbIX, COYHbIX MPOAYKTOB. ﬂpVI OTXMME MATKUX 1 PbIXNIbIX
NpoLyKToB uepenyhre UX C TBEPAbIMW NPOAYKTaMV ANa NPOTanknMBaHna.

370 eCTECTBEHHbIV 3BYK, BO3HUKAIOLLMIA NPY U3MENbYEHNN MHTPEANEHTOB. ECni nHrpeavieHTs! nmeloT
TBEPLYIO WM XECTKYIO KOXULY/TEKCTYpY, Hanpumep aBaoky, MOPKOBb, KanyCTa, Cenbaepeit 1 Ceexna,
3BYK M1pY OTKVME MOXET BbITb FpOMYE, YeM NPy OTXIMe COKa 113 Bosiee MSArKIX MHTPENEHTOB.
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Str. 66 1. Srodki ostroznosci dotyczace bezpiecznego
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Str. 67
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2. Srodki ostroznosci podczas uzytkowania
3. Pokretto zasilania

4. Srodki ostroznosci, jakie nalezy podjac przed
wyciskaniem soku

Str. 70 5. Jak montowac

Str.71 6. Zaktadanie i zdejmowanie uszczelnienia

silikonowego
Str.72 7. Jak dziatac

Str.73 8. Co robic, gdy slimak zatrzyma sie podczas

pracy
Str. 74 9. Demontowanie i czyszczenie

Str.75 10. Przed ztozeniem wniosku o naprawe

Przed przeczytaniem instrukcji obstugi

01 Przeczyta¢ Srodki ostroznosci” [s. 66-67) i uzywac urzadzenia
prawidtowo.

02 Poprzeczytaniu instrukcji nalezy przechowywac ja w dogodnym
miejscu, aby umozliwi¢ korzystanie z niej w przysztosci.

03 To urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku
domowego (Korea). Nie uzywa¢ go w krajach o innym zasilaniu
i napieciu.

04 Wszystkie poprawkijakoSciowe moga zosta¢ wprowadzone bez

powiadomienia.
A 1. $rodki ostroznosci dotyczace
bezpiecznego uzytkowania

01 Nalezy przeczyta¢ <Srodki ostroznoéci>.

02 Nalezy przestrzegac <Srodkéw ostroznoécis.

03 Srodki ostroznosci sa sklasyfikowane w ponizszy
sposob.

A Ostrzezenie Nieprzestrzeganie instrukcji umieszczonych
na etykiecie moze spowodowac powazne obrazenia ciata lub
Smierc.

® Nie podtaczac ani nie ciagna¢ przewodu zasilajacego
mokrymi rekami.

® Uzywa¢ odpowiedniego napiecia, zgodnego z karta
gwarancyjna i specyfikacja produktu. Niezastosowanie sie
do tej instrukcji moze spowodowac porazenie pradem, pozar
lub pogorszenie sprawnosci. Podtaczenie do innego napiecia
moze skréci¢ zywotnos¢ silnika lub doprowadzi¢ do awarii.

® Bezpiecznie podtaczy¢ przewod zasilajacy do gniazdka.

Instru kcja obstugi [Tylko do uzytku domowego / Gwarancja nie znajduije sie w zestawiel | Seria H310A

® Nie wolno zgina¢, wiaza¢, uszkadza¢ ani ciagnac
przewodu zasilajacego. Nie umieszcza¢ go w poblizu
wysokiej temperatury lub zrodta ciepta, takiego jak ptyta
gazowa i nie umieszcza¢ na nim ciezkich przedmiotow,
nie ktas¢ na krawedziach i nie wciska¢ go w waskie
przestrzenie oraz nie wymieniac go.

® Nigdy nie modyfikowac przewodu. Nie podejmowac prob
samodzielnego demontazu ani naprawy.

® Nie wktada¢ zadnych ciat obcych, takich jak palec lub
metalowa szpilka, do szczelin lub otworow w korpusie
produktu. Niezastosowanie sie do tej instrukcji moze
spowodowa¢ porazenie pradem, obrazenia ciata lub
nieprawidtowe  dziatanie. Obstuga posprzedazowa i
konserwacja produktu - prosimy o kontakt z Centrum
Obstugi Klienta HUROM.

® Jezeli wtyczka jest uszkodzona, nie naprawiac jej ani nie
demontowac samodzielnie. Odda¢ produkt do centrum
obstugi posprzedaznej lub sklepu.

® Nie moczy¢ ani nie rozlewa¢ wody na korpus produktu.
Upewnic¢ sie, ze do przetacznika zasilania produktu nie
dostata sie woda ani ciata obce.

® Nie obstugiwac pokretta zasilania mokrymi rekami.

® Dla wtasnego bezpieczenstwa zawsze uziemiac
gniazdko elektryczne. Nie nalezy réwniez uziemia¢ go do
rur gazowych, plastikowych rur wodociagowych lub linii
telefonicznych. Upewnic sie, ze gniazdko jest uziemione.

® Nigdy nie probowac demontowac zadnych czesci zestawu
komory ani wktadac obcych przedmiotow, takich jak palec
lub tyzka, do otworu wsadowego lub otworu ujscia soku
podczas pracy produktu.

® Nie uzywac gow poblizu dzieci. Nalezy nadzorowac dzieci,
aby nie uzywaty tego urzadzenia do zabawy. Istnieje ryzyko
obrazen ciata lub uszkodzenia, jesli dzieci przypadkowo
uderza produkt.

® Nie uzywac wyciskarki, jezeli uzytkownik nie zna zasad jej
obstugi. Kazda osoba uposledzona fizycznie lub psychicznie
lub bez doswiadczenia i wiedzy, nie powinna korzysta¢ z
produktu bez obecnosci osoby nadzorujacej.

® Nie uzywac produktu, gdy uzytkownik ma na sobie
lub trzyma jakikolwiek przedmiot magnetyczny (np.
bransoletki magnetyczne itp.). Umieszczanie przedmiotow
magnetycznych w poblizu produktu moze spowodowac jego
nieprawidtowe dziatanie.

AOstroinie Nieprzestrzeganie instrukcji umieszczonych
na etykiecie moze spowodowac powazne obrazenia ciata lub
Smierc.

® Nie uzywac produktu, jezeli korpus produktu i zestaw
komory nie sa prawidtowo potaczone.

® W przypadku wycieku gazu itp. nie dotykaC przewodu
zasilajacego. Otworzy¢ okna i doktadnie przewietrzy¢
pomieszczenie.

® Jezeli slimak przestanie sie obraca¢ podczas pracy,
obrdci¢ pokretto w kierunku [REV] na 3 do 5 sekund,
aby wtaczy¢ prace w przeciwnym kierunku. Nastepnie
ponownie obrdci¢ pokretto w kierunku [ON]. Jezeli produkt
zablokuje sie na dtuzsza chwile, silnik moze sie przegrzac i
spowodowac uszkodzenie podzespotow i pogorszenie dzia-
tania. Jezeli problem nie ustapi, wytaczy¢ produkt i skontak-
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towac sie z Centrum Obstugi Klienta HUROM.

® Nie nalezy przesuwac korpusu produktu, demontowac
ani montowac zestawu komory lub czesci podczas pracy
produktu. Pamieta¢, aby wytaczy¢ urzadzenie, odtaczy¢
przewdd zasilajacy przed przeniesieniem, demontazem lub
podtaczeniem.

® Zwrdci¢ uwage podczas uzywania produktu, aby zapobiec
wciagnieciu do wlotu przedmiotow, ktére uzytkownik ma
na sobie, takich jak krawat, dtugi naszyjnik, szalik itp.

® Ustawic produkt na ptaskiej, rownej powierzchni przed
uzyciem go.

® Nie uzywac produktu nieprzerwanie przez okres
dtuzszy niz 15 minut. Nieprzestrzeganie zalecenia moze
doprowadzi¢ do przegrzania silnika i awarii. W przypadku
pracy ciagtej catkowicie wytaczy¢ urzadzenie, a nastepnie
zrobi¢ przerwe na co najmniej 5 minut przed ponownym
uruchomieniem.

® Nie narazac produktu na ekstremalne wstrzasy lub
upadki.

® Jezeli urzadzenie wydaje nietypowe dzwieki, emituje
nadmiernie ciepto lub dym, nalezy natychmiast zaprzestac
jego uzywania i skontaktowa¢ sie z Centrum Obstugi
Klienta. Zapach nowego produktu w naturalny sposob z
czasem zniknie.

® Wyciagna¢ wtyczke przewodu zasilajacego z gniazdka,
gdy produkt nie jest uzywany. Nalezy rowniez pamietac, aby
odtaczac przewdd zasilajacy, trzymajac go za wiyczke.

® Nie czyscic w temperaturze 80°C lub wyzszej. Nie
umieszcza¢ w zmywarce, suszarce, kuchence mikrofalowej
itp.. Nieprzestrzeganie zalecenia moze doprowadzi¢ do
awarii lub deformacji czesci.

® Produkt wazy okoto 3,4 kg. Podczas przenoszenia,
trzymac korpus produktu mocno obiema rekoma. Jezeli
produkt bedzie przenoszony za za komore lub jej boki, korpus
moze upas¢, powodujac uszkodzenia lub nieprawidtowe
dziatanie.

® To urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku
domowego. Nie uzywa¢ do celéw komercyjnych.
Nie podejmowac prob wyciskania soku z duzej ilosci
sktadnikow na raz. Moze to spowodowac uszkodzenie
czesci. Jezeli uzytkownik zamierza wykorzysta¢ produkt w
celach komercyjnych, powinien skontaktowac sie z Centrum

Obstugi Klienta.
2. Srodki ostroznosci podczas

A uzytkowania

® Prosimy o doktadne zapoznanie sie z instrukcja
przygotowania sktadnikéw przed ich wtozeniem w
urzadzenie.

- Nieprawidtowo przygotowane sktadniki moga utrudnic
proces wyciskania i/lub spowodowaé uszkodzenie produktu.
@ Sktadniki wymagajace dodatkowych zabiegow

- W przypadku stosowania samych miekkich sktadnikow,
takich jak banany, dojrzate kiwi lub pomidory, sok moze
zbierac sie w komorze, co moze powodowac nieprawidtowe
wyciskanie. Dodac inne sktadniki, ktore nie sa zbyt miekkie.
- W przypadku orzechéw wtoskich, orzeszkow ziemnych,
migdatow, pestek stonecznika, orzeszkow pinii, fasoli itp.

dodawac tylko niewielka ilos¢ lub dodac je razem z innymi
sktadnikami po namoczeniu w wodzie.

- W przypadku wyciskania samych sktadnikéw z dtugimi i
cienkimitodygami, takich jak pietruszka japoriska, moga one
nie zosta¢ prawidtowo wycisniete. Przed wtozeniem nalezy
posiekac sktadniki na kawatki o dtugosci 1 cm.

@ Sktadniki, ktorych nie mozna wyciskac

- Nie uzywac sktadnikow, ktorych nie mozna wyciskac,
takich jak sezam, ziarna kawy, chinska papryka, kora drzew i
igty sosnowe, a takze miektawki, wegorze, krewetki, slimaki
bagienne, kalmary itp.

- Nie uzywac owocow nasaczonych alkoholem, miodem lub
cukrem (np. winogrona, maliny, morwa) oraz sktadnikéw
ziotowych (np. solirdd, sosna kamienna.

- Nie uzywac sktadnikéw, z ktérych nie mozna wycisnac
soku, takich jak oliwniki, aloes, kaktus, pigwa, stodki
ziemniak, korzen kudzu, trzcina cukrowa, zotedzie i mniszek
lekarski.

- Nie uzywaé gotowanych skiadnikdw (np.. gotowane
ziemniaki, gotowane stodkie ziemniaki).

- Nie uzywac lodu sktadajacego sie tylko z wody.

® Zalecamy natychmiastowe spozycie wycisnietego soku
warzywnego, jezeli to mozliwe i nie przechowywanie go
przez dtuzszy okres czasu w lodowce.

® Nie uzywaC tego produktu do mielenia ziaren.
Nieprzestrzeganie tej instrukcji moze spowodowac
nieprawidtowe dziatanie lub uszkodzenie produktu.

® Nie wyciska¢ ponownie soku z miazszu, ktory zostat juz
wycisniety.

® Nie dopuszcza¢ do pracy urzadzenia bez wtozenia
sktadnikow.

® Nie wktada¢ sktadnikow do pojemnika powyzej
zaznaczonego limitu.

@ Nie uzywac produktu nieprzerwanie przez okres dtuzszy
niz 15 minut.

- Nieprzestrzeganie zalecenia moze doprowadzi¢ do
przegrzania silnika i awarii. W przypadku ciagtego uzywania
nalezy stosowac przerwy trwajace co najmniej 5 minut.

@ Nie wktadac pateczek ani tyzek do ujscia soku/miazszu,
gdy urzadzenie jest wtaczone.

@ Nie obstugiwac pokretta zasilania mokrymi rekami.

- Niezastosowanie sie do tej instrukcji moze spowodowac
porazenie pradem, zwarcie lub pozar. Nie dopusci¢ do
kontaktu substancji obcych z pokrettem zasilania i uwazac,
aby substancje obce nie znalazty sie w jego poblizu.

@ Uzywac produktu z otwarta zatyczka ujscia soku.

- Sok moze sptynac z powrotem do pojemnika, jesli zatyczka
ujScia soku bedzie zamknieta podczas wyciskania.

@ Nie uzywac produktu, gdy jego gorna czes¢ jest mokra od
wycisnietego soku lub wody.

1. Z wyschnietych sktadnikéw lub mrozonych owocéw, ktore
przez dtugi czas byty przechowywane w lodéwce moze
powstac tylko niewielka ilos¢ soku lub nie bedzie go weale.
2. Jezeli urzadzenie nie zostanie wyczyszczone natychmiast
po uzyciu, trudniej bedzie rozmontowad czesci i usunac
suchy miazsz wewnatrz urzadzenia. Moze to réwniez
powodowac pogorszenie sprawnosci, dlatego nalezy je
czysci¢ natychmiast po uzyciu.
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68 3. Pokretto zasilania

Obroci¢ pokretto w lewo lub w
prawo, aby wykonac operacje.

OFF

REV ™= o
7

=
/=
[ON: Praca - Uruchamia
wyciskanie
OFF
REV ON

N g
[ OFF I: Stop - Stuzy do
zatrzymania dziatania produktu.

[REV I: Praca w przeciwnym
kierunku - funkcja uzywana,
gdy urzadzenie zatrzyma

sie podczas uzytkowania z
powodu przeciazenia % Dziata
tylko wtedy, gdy pokretto jest
obrécone i wytacza sie po
zwolnieniu pokretta.

——

4. Srodki ostroznosci, jakie nalezy
podjac przed wyciskaniem soku

% Podczas przygotowywania sktadnikow
na sok, nalezy pamieta¢, aby wybra¢
odpowiednie sktadniki, w przypadku
wystepowania jakiejkolwiek alergii
pokarmowej.

% Prosze zapoznac sie z ksiazka kucharska,
aby dowiedziec sie, jak uzywac produktu
i pozna¢ wskazowki dotyczace réznych
sktadnikow.

% Sktadniki na sok nalezy pokroic na tyle
drobno, aby miescity sie w pojemniku. Jezeli
wyciskanie soku ma by¢ szybsze lub aby
uzyskac wiecej soku, pokroic¢ sktadniki na
nieco drobniejsze kawatki. Po wycisnieciu
okoto 1 kg sktadnikow, wykonaé cykl
~demontowanie i czyszczenie po wyciskaniu”.

% Nie wktada¢ sktadnikéw do pojemnika
powyzej zaznaczonego limitu.

% Wyciskanie miekkich owocdéw moze
spowodowac gromadzenie sie soku w
komorze.

% Wyciskanie wtoknistych owocow i warzyw
moze powodowac uzyskanie gestego soku.

% Wtozenie ponizszych sktadnikow moze
spowodowac uszkodzenie lub nieprawidtowe
dziatanie.

- Sktadniki, ktorych nie mozna wyciskac, takie
jak sezam, ziarna kawy, chifska papryka,
kora drzew i igty sosnowe, a takze miektawki,
wegorze, krewetki, slimaki bagienne, kalmary
itp.

- Owoce nasaczone alkoholem, miodem lub
cukrem [np. winogrona, maliny, morwa) oraz
sktadniki ziotowe [np. solirdd, sosna kamienna).

- Wszelkie sktadniki, ktére z natury nie sa
soczyste, takie jak jesienne oliwki, aloes,
kaktusy, pigwa, banany, pochrzyn, korzen
kudzu, trzcina cukrowa, zotedzie, mniszek
lekarski itp.

- Gotowane sktadniki, takie jak gotowane
ziemniaki i gotowane stodkie ziemniaki

- Lod z wody

% Nie uzywacd tego produktu do mielenia
ziaren.

% Prosze zapozna¢ sie z rozdziatem <Srodki
ostroznosci podczas uzytkowania>.
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4-1. Multi-slimak

Owoce cytrusowe

Grejpfruty, pomarancze, cytryny itp.

Przygotowac sktadniki, obierajac je i krojac na
mniejsze kawatki, aby zmiescity sie w otworze
wsadowym pojemnika. Usuna¢ wszystkie twarde,
niejadalne nasiona i pestki przed wtozeniem.

Owoce z gruba skorka

Ananasy, smocze owoce, melony, arbuzy, granat itp.
Przygotowac sktadniki, obierajac je i krojac na
mniejsze kawatki, aby zmiescity sie w otworze
wsadowym pojemnika. Usunac nasiona, ktore sa
trudne do pogryzienia przed wtozeniem.

Owoce z twardymi nasionami

Winogrona, jabtka, brzoskwinie, persymony, sliwki,
wisnie, gruszki, melony koreanskie itp.

W przypadku sktadnikéw zawierajacych nasiona, ktdre
sa trudne do pogryzienia lub duze pestki, takie jak w
brzoskwini, uzywac¢ miazszu dopiero po usunieciu
nasion lub pestek. Twarde nasiona spowoduja
zatrzymanie produktu podczas uzytkowania i moga
uszkodzi¢ jego elementy. Jezeli to mozliwe, usunad
nasiona jabtek, poniewaz moga byc toksyczne po
zmieleniu. W przypadku winogron, po doktadnym
oczyszczeniu zerwac¢ kazde winogrono z kisci. Nie
uzywac¢ samych sktadnikow, ktére sa zbyt miekkie.
Zamiast tego nalezy doda¢ je do innych owocow i
warzyw.

« Poniewaz niektdére sktadniki wymagaja
dodatkowej ostroznosci podczas krojenia,
nalezy zapoznac sie z ponizszym
przewodnikiem dotyczacym przygotowania.

« W przypadku wyciskania soku w duzych
ilosciach lub wiele razy, nalezy drobno
pokroic¢ sktadniki i powtdrzy¢ proces
.demontowanie i czyszczenie po wyciskaniu”.

« Aby przyspieszy¢ wyciskanie, nalezy pokroic¢
sktadniki na mniejsze kawatki.

Owoce o miekkiej, soczystej konsystencji

Wyciskanie pojedynczych owocow (jagody, pomidorki
koktajlowe, ananasy itp.)

% Po umyciu pokroi¢ sktadniki na mate kawatki
pasujace do wlotu pojemnika. Usunac¢ koncowki
szyputek z owocow i warzyw.

Wyciskanie mieszanych owocow (truskawki, kiwi,
banany, pomidory, mango itp.)

% W przypadku suchych i lepkich sktadnikow, nalezy
wymieszac je z innymi sktadnikami do wycisniecia.
Usunac skorke i ogonki oraz nasiona, jezeli sa.

Warzywa korzeniowe

Marchew, buraki, imbir, bataty, ziemniaki, czosnek itp.

Zmy¢ brud i zanieczyszczenia ze sktadnikow pod biezaca
woda. Obrac skorke z wtoknistych sktadnikow, takich jak
imbir i pokroic dtugie sktadniki na patyczki przed wyciskaniem
soku.

Warzywa lisciaste/todygowe

Seler, jarmuz, kapusta itp.

Pokroi¢ sktadniki na kawatki o wielkosci 3 cm lub mniejsze
przed wyciskaniem. Poniewaz warzywa lisciaste i todygowe sa
szorstkie i wtdkniste, nie da sie tatwo wycisnac z nich soku i
moga zosta¢ wciagniete w slimak. W przypadku wyciskania
samych sktadnikow z dtugimi i cienkimi todygami, takich jak
pietruszka japonska, moga one nie zosta¢ prawidtowo
wycisniete. Przed wtozeniem nalezy posiekac sktadniki na
kawatki o dtugosci 1 cm.
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70 5.Jak montowa¢

Al

1

01 Zmontowaé dolna cze$¢ multi-limaka (@.) z gorna czescia multi-slimaka (3).), jak pokazano na
rysunku.

02 Wcisna¢ zmontowany zestaw multi-$limaka w komore.

03 Wyréwnac znacznik [ W 1 montazu pojemnika (D-4) ze znacznikiem [?j] komory (@-2), aby je
potaczyc.

04 Obraci¢ zmontowany pojemnik w prawo, az jego znacznik zréwna sie ze znacznikiem komory [a 1
Jezeli czesci wewnetrzne nie zostana prawidtowo ztozone, pojemnik nie zamknie sie.

05 Sprawdzi¢, czy pokrywa wytadowcza i pierscier (@-4) sa prawidtowo zamocowane.
1. Zamknac pokrywe wytadowcza i zamocowac za pomoca pierscienia.
2. Jezeli uszczelka nie jest prawidtowo zamontowana lub dzwigienka nie jest prawidtowo zamknieta, sok

moze wyciekac lub dzwigienka moze sie otworzy¢ podczas wyciskania.

06 Umiescic prawidtowo zmontowany zestaw komory na korpusie produktu (®).

Zmontowac zestaw komory, a nastepnie zamontowac go na korpusie produktu.
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6. Zaktadanie i zdejmowanie uszczelnienia silikonowego

% Uszczelki silikonowe zaleca si wymienia co 6 do
12 miesi cy. Mo na je kupi za po rednictwem naszego
Centrum Obs ugi Klienta.

(Wyciskarka moze przeciekac, jesli produkt nie zostanie
prawidtowo zmontowany).

Uszczelnienie sekcji do wyciskania

Uszczelnienie

01 Przytrzymac silikonowy pierscien i wyciagnac go delikatnie.
02 Po wyczyszezeniu whozy¢ silikonowy pierscien pionowo do

gniazda, mocujac najpierw jeden koniec na swoim miejscu.
03 Wtozyc reszte i mocno docisnac

Uszczelnienie zatyczki ujscia soku

Po wyczyszczeniu weisnac okragta strona na zewnatrz i
zagtebieniem sitka skierowanym do gory.

Uszczelnienie pojemnika

Zatozy¢ uszczelnienie, jak pokazano na rysunku.

Uszczelnienie slimaka

01 Ztapac zjednej strony i wyciagnac.

02 Po wyczyszczeniu sprawdzi¢ gorna i dolna strone
uszczelki i wtozy¢ ja od gory tak, jakby byta zaczepiona
0 spod multi-slimaka.

03 Po sprawdzeniu kierunku docisnac reszte uszczelki
bez zaginania.

S
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72 7. Jak dziatac




01 Otworzy¢ pokrywe pojemnika.
(D Pociagna¢ dzwigienke pokrywy pojemnika, aby
go otworzyc.

02 Dodawac sktadniki tylko do poziomu znaku

limitu w pojemniku.

™. Uzywaé miekkich sktadnikéw, mieszajac je z
innymi.

% Przetadowanie produktu sktadnikami moze
spowodowac uszkodzenie produktu.

03 Zamknac¢ pokrywe pojemnika i pozostawic

otwarta zatyczke ujscia soku.

(D Przed naciénieciem  przycisku  wyciskania
najpierw ustawi¢ kubek na miejscu.

@ Sok moze sptynaé z powrotem do pojemnika,
jezeli zatyczka ujscia soku bedzie zamknieta.
Jezeli sok nie wyptywa nawet po otwarciu
zatyczki  ujscia  soku, otworzyé pokrywe
pojemnika i usunac zawartosé.

04 Obrdcic pokretto zasilania [ON], aby uruchomic

urzadzenie.

(D Dzwiek .klikniecia” podczas pracy produktu jest
dzwiekiem zazebienia zestawu komory i silnika.

% Po otwarciu pokrywy pojemnika, urzadzenie
zatrzyma sie.

05 Podczas wyciskania sktadniki moga utknac
na wewnetrznej scianie pojemnika lub ostrzach
tnacych.

@ Obréci¢ pokretto w kierunku [REV] na 3 do
5 sekund, aby wtaczyé prace w przeciwnym
kierunku. Nastepnie ponownie obréci¢ pokretto
w  kierunku [ON].%¢Jezeli ruch sktadnikéow
nie jest ptynny, otworzy¢ pokrywe pojemnika i
przemiescic sktadniki.

06 Pozostawi¢ uruchomione urzadzenie przez

okoto minute po tym, jak ostatni sktadnik

przejdzie przez pojemnik.

@. Wyciskanie ostatniego kawatka zajmuje troche
czasu, poniewaz wyciskanie odbywa sie powoli.

@ Jezeli pozostaty miagzsz zostanie usuniety po
wyciskaniu, zdjecie pojemnika | wyczyszczenie
czesci bedzie tatwiejsze.

07 Po zakonczeniu wyciskania soku i usunieciu

miazszu wytaczyc produkt, przekrecajac pokretto

zasilania.

(M. Po  wytaczeniu  produktu  wytgcznikiem,
urzadzenie moze zatrzymac sie po 3 sekundach.

08 Wyla¢ pozostaty sok, przechylajac zestaw

komory do przodu.

M. W przypadku gestego soku, takiego jak sok
pomidorowy, prawdopodobnie zgromadzi sie tez
w zestawie komory.

8. Co robic, gdy slimak zatrzyma sie
podczas pracy

01 Od 2 do 3 razy powtorzyé¢ procedure
przytrzymujac pokretto w potozeniu [REV]
(w lewo) przez 3 do 5 sekund, a nastepnie
zwolnié¢ pokretto. Obrét w przeciwnym
kierunku spowoduje cofniecie i uniesienie
produktow. Funkcja dziata tylko wtedy, gdy
pokretto jest obrécone, a obrét slimaka
zatrzymuje sie po zwolnieniu pokretta.

02 Po zatrzymaniu limaka po pracy w
przeciwnym kierunku, obréci pokrto
zasilania w po o enie [ON] (w prawo), aby
wznowi wyciskanie.

Jezeli urzadzenie nie dziata nawet po
wykonaniu powyzszych czynnosci, nalezy
wyciagnac przewdd zasilajacy z gniazdka,
odtaczyc¢ zestaw komory, umy¢ i uzyé
ponownie.

Silnik bedzie nadal obraca¢ po wytaczeniu
urzadzenia, ale zwolni i catkowicie sie
zatrzyma po chwili.
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74 9. Demontowanie i czyszczenie

Vi

¢ Gdy produkt catkowicie sie zatrzyma, wyciagnac
wtyczke przewodu zasilajacego z gniazdka suchymi
rekami. Silnik nadal zwalnia po wytaczeniu
urzadzenia, nalezy zaczekac okoto 3 sekundy przed
odtaczeniem zestawu komory.

01 Odtaczyc¢ zestaw komory od korpusu produktu.
Otworzy¢ pojemnik i wyjac czesci w celu ich
demontazu.

02 Umyc czesci szczotka do czyszczenia pod biezaca
woda.

03 Umyc komore, otwierajac pokrywe wylotowa i zatyczke.

04 Wytrzec korpus produktu wilgotnym recznikiem lub
miekka Sciereczka.

05 W przypadku uszczelek silikonowych nalezy je wyjac i
umy¢ po uzyciu.
- Pozostatosci moga utknac w niektorych miejscach
[uszczelnienie pojemnika, uszczelnienie zatyczki ujécia
soku, uszczelnienie sekcji do wyciskania, uszczelka,
uszczelnienie $limakal

06 Mozna wysterylizowac czesci, moczac je w ciepte]
wodzie z rozpuszczona soda oczyszczona, kwaskiem
cytrynowym lub octem.

% Zaniechanie czyszczenia produktu bezposrednio po uzyciu moze
doprowadzi¢ do korozji czesci ze stali nierdzewnej i innych czesci
lub odbarwienie z powodu obecnosci soli i miazszu ze sktadnikow.
Zanieczyszczenia moga wysychac i utkna¢ w srodku, utrudniajac
demontaz lub czyszczenie, a takze negatywnie wptywac na
dziatanie urzadzenia. Po uzyciu nalezy catkowicie wyczyscic i
wysuszy¢ produkt, a nastepnie przechowywac w czystym miejscu.
W przypadku dtugotrwatego przechowywania nalezy najpierw
wyczyscic go szczoteczka do czyszezenia. Nie czysci¢ wrzatkiem
ani nie wystawiac na dziatanie wysokich temperatur. Nie uzywa¢
Sciernych $rodkow czyszczacych ani narzedzi, takich jak srodki do
czyszczenia zlewow kuchennych lub gabka ze stali nierdzewnej.
Nie my¢ produktu w zmywarce ani w suszarce do naczyn.
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10. Przed ztozeniem
whniosku o naprawe

01. Gdy urzadzenie zacznie dziatac,
wyda dzwiek , klikniecia”.

02. Urzadzenie nie bedzie dziatac z
samym korpusem.

03. Ztoz je, upewniajac sie, ze
nastapito wyrownanie z czujnikiem
bezpieczenstwa.

04. Nie dziata.

05. Nagle zatrzymuje sie podczas
pracy.

06. Widoczne $lady pekniec na
slimaku lub rysy na gornej czesci
slimaka.

07. Sok wycieka przez ujscie miazszu
natychmiast po wtozeniu sktadnikow.

08. Sok wraca do pojemnika.

09. Sok przecieka miedzy
pojemnikiem a komora lub miedzy
komora a korpusem produktu.

10. Pojemnik nie otwiera sie.

11. Komora drzy (podczas
wyciskania).

12. Miazsz jest wyrzucany nawet przy
zamknietej pokrywie.

13. Podczas wyciskania stychac
nietypowy dzwiek.

—o— i

Przed zleceniem naprawy sprawdz ponizsze elementy. W przypadku obstugi posprzedaznej 75
lubjakichkolwiek pytan dotyczacych korzystania z produktu, prosimy o kontakt z naszym Centrum
Obstugi Klienta (44 711 15 10] lub odwiedzenie strony internetowej pod adresem www.hurom.pl
Sprawdzi¢ numer fabryczny lub numer pod kodem kreskowym w przypadku korzystania z obstugi
posprzedaznej lub zamawiania czesci zamiennych.

Jest to dzwiek, powstajacy w momencie zazebienia Slimaka i silnika. To nie jest usterka.

Sprawdzic, czy zestaw komory i korpus produktu sa prawidtowo zmontowane.
Wytaczyc zasilanie przed montazem lub demontazem produktu.

Sprawdzic, czy montaz wykonano zgodnie ze znacznikiem.
Wytaczy¢ zasilanie przed montazem lub demontazem produktu.

Sprawdzic, czy przewdd zasilajacy jest prawidtowo podtaczony.

Urzadzenie moze nie dziata uruchomieniu przez dtuzszy czas (15 minut lub dtuzej).

Powréci do normalnej pracy po ostygnieciu korpusu produktu [silnika).

Sprawdzic, czy pojemnik jest prawidtowo zamontowany. Jezeli pojemnik zostanie zamontowany
nieprawidtowo, produkt nie bedzie dziatat prawidtowo. Bedzie dziatac tylko wtedy, gdy symbol
blokady na komorze bedzie idealnie wyrdwnany z oznaczeniem na pojemniku. Sprawdzi¢, czy montaz
produktu wykonano zgodnie ze znacznikiem. Informacje na temat montazu znajduja sie na stronie
70 niniejsze] instrukcji.

Czy pojemnik jest przetadowany wyciskanymi sktadnikami lub czy sktadniki sa za duze? Informacje
na temat wtaczenia pracy w przeciwnym kierunku znajduja sie na stronie 73 niniejszej instrukcji.

Linie krzywe powstaja obok prostych sladow formy na gorze i bokach slimaka w procesie
formowania. Czesci sa prawidtowe i Slady nie wptywaja na dziatanie produktu.

Z wylotu miazszu moze wydostawac sie niewielka ilos¢ soku, w zaleznosci od uzywanych
sktadnikow.

Nie jest to wada produktu, ale zjawisko spowodowane wtasciwosciami sktadnikow. Wyciek ustanie,
qdy produkt zacznie pracowac. Jezeli wyciek wystepuje dalej, prosimy o kontakt z Centrum Obstugi
Klienta.

Czy wyciskanie odbywato sie przy zamknietej zatyczce ujécia soku? Podczas wyciskania z zamknieta
zatyczka ujscia soku, sok moze sptywac z powrotem do pojemnika. Jezeli sok nie wyptywa nawet po
otwarciu zatyczki ujscia soku, otworzy¢ pokrywe pojemnika i usunac jego zawartosc.

Czy uszczelnienie pojemnika lub uszczelnienie komory jest prawidtowo zamontowane?
Sok bedzie wyciekac, jezeli uszczelnienie pojernika lub uszczelnienie komory zostato zmontowane
do géry nogami lub jest niekompletne. Sprawdzic, czy uszczelnienie jest prawidtowo zamontowane.

Wewnatrz mogt pozosta¢ nadmiar pulpy. Uruchomi¢ produkt [ON], aby usuna¢ pozostaty miazsz
lub uruchomic 2-3 razy prace w przeciwnym kierunku na okoto 10 sekund, a nastepnie zatrzymac
urzadzenie. Wowczas pojemnik otworzy sie bez problemu.

Czy do pojemnika wtozono ciato obce lub substancje state (twarde nasiona, takie jak nasiona
persymony)?

W przypadku obecnosci ciat abcych lub ciat statych proba uruchomienia urzadzenia w przeciwnym
kierunku moze spowodowac uszkodzenie podzespotow. W takim przypadku nalezy skontaktowac sie
z Centrum Obstugi Klienta i poprosic o naprawe.
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Produkt moze sie lekko chybotac z powodu ruchow silnika korpusu produktu. Urzadzenie moze
wytwarzac mate i duze wibracje w zaleznoéci od wtasciwosci sktadnika (twardy lub oporny). Nie jest
to usterka, ale raczej normalne zjawisko spowodowane obrotami slimaka. Produkt moze bardzie]
wibrowac podczas wyciskania twardych sktadnikow niz podczas wyciskania miekkich i wodnistych
sktadnikéw [np. marchewki, ziemniakéw, rzodkiewek, burakdw, kalarepy itp.).

Nawet jesli dzwigienka jest zamknieta, pulpa zostanie wyrzucona w sposob naturalny. W zaleznosci
od uzytych sktadnikow moze wystapi¢ réznica w ilosci i szybkosci usuwania miazszu.

To naturalny dzwiek, ktory powstaje podczas miazdzenia sktadnikow. Jezeli sktadniki sa twarde lub

oporne, takie jak jabtka, marchew, kapusta, seler, burakiitp., dzwiek wyciskania moze byc gtosniejszy
niz podczas wyciskania soku z miekkich sktadnikow.
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